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oenologie
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La station d’essais

 Développement de solutions pratiques pour les défis actuels et futurs de la filière viti-vinicole

 Deux principaux défis: changement climatique et évolution des pratiques culturales

 Quatre partenaires: 
Agroscope 
Canton du Valais
Vitival
AGRIDEA
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Conception de projets (co-création)
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Collaboration avec la pratique
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Projets en viticulture

 Entretien des sols avec réduction d’herbicides (2022-2028): 
 Évaluation de trois méthodes d’entretien du sol à Châteauneuf (Chasselas et Cornalin)
 État des lieux des pratiques d’entretien des sols dans un réseau de 100 parcelles 

(Chasselas et Pinot noir)

 Alimentation en eau de la vigne (2022-2029): 
 Évaluation d’indicateurs du stress hydrique de la vigne sur 40 parcelles (Chasselas et 

Pinot noir)
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Projets en viticulture

 Sélection polyclonale sur le modèle de la Petite Arvine (2022-2031) 
 Évaluation des performance de mélanges de clones, en comparaison avec les clones 

homologués
 Sélection de cépages résistants proches de cépages typiques valaisans (2023-2037)
 Collaboration Agroscope-INRAE-Etat du Valais
 Évaluation de cépages résistants de différents instituts en conditions valaisannes
(2024-2028)
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Projets en oenologie
 Acidification biologique des moûts en fermentation (2022-2024) 
 Utilisation de levures acidifiantes pour pallier à l’augmentation du pH
 Stress hydro-azoté et qualité des vins (2023-2027) 
 Étude de l’impact du stress hydro-azoté sur la qualité des vins et développement de 

mesures de correction à la cave
 Levures indigènes (2023-2027)
 Évaluation de populations de levures indigènes en fermentation alcoolique 

spontanée
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Projets en oenologie
 Résidus de pesticides dans les moûts et les vins (2022-2026) 
 Utilisation de fibres végétales pour traiter les moûts/vins en cas de millésime 

problématique

 Résidus de cuivre dans les moûts (2023-2027) 
 Étude de l'impact du cuivre sur le profil aromatique des vins, sur les problèmes de 

réduction et sur les cinétiques fermentaires
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Projets en oenologie
 Analyses et mesures pour améliorer l’efficacité énergétique d'une cave (2022-2025)
 Étude du potentiel en énergies renouvelables dans le cadre de la rénovation de la cave 

cantonale Grand Brûlé à Leytron. 
 Développement d’alternatives à l’utilisation d’«eau perdue» pour le maintien des 

températures lors de la fermentation (étude au Grand-Brûlé)
 Évaluation des consommations énergétiques en cave et des potentiels d’économies 

(énergétique et financière) selon les typologies de cave
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Station d’essais Viticulture et oenologie – État 
actuel et premières observations (juin 2023)

Viticulture
Entretien des sols avec réduction d’herbicides
• Constitution d’un réseau d’observation de 100 parcelles

(Chasselas et Pinot noir).
• Etat des lieux des différentes pratiques d’entretien du sol

(enherbement spontané, partiel/total, sol nu) sur ce réseau.
• Suivi agronomique et physiologique de la vigne sur le réseau

durant toute la saison 2022 (vigueur des souches, composition
des raisins à la vendange, alimentation hydrique et minérale).

• Evaluation de trois méthodes d’entretien du sol à Châteauneuf
durant toute la saison 2022. Cépages: Chasselas et Cornalin.

Alimentation en eau de la vigne
• Mesures du potentiel hydrique foliaire sur 40 parcelles

«sentinelles» du réseau (mesures toutes les deux semaines).
• Mise à disposition des relevés pour les producteurs (site Vitival).

 Dans certaines situations, l’enherbement peut concurrencer la
vigne pour l’alimentation en eau et en nutriments; selon les
millésimes et les terroirs, cette concurrence peut être élevée et
altérer la vendange (qualité et quantité). La gestion de l’entretien
des sols doit être réfléchie en fonction des caractéristiques
pédoclimatiques de la parcelle et des possibilités de
mécanisation, entre autres.

Oenologie
Acidification biologique des moûts en fermentation
• Essais sur moûts de Pinot noir en 2022; test d’une levure

acidifiante du genre Saccaromyces
• Dégustation des vins par le panel Agroscope

 La levure testée a montré un pouvoir acidifiant modéré et a 
entraîné une légère augmentation de la teneur en glycérol et de 
l'acidité totale, ainsi qu’une diminution de la teneur en alcool. 

Stress hydro-azoté
• Enquête au printemps 2023 auprès de la pratique au sujet de la 

gestion de la nutrition azotée des moûts
 46 vignerons et vigneronnes ont répondu au questionnaire

Résidus de cuivre
• Mesures de la teneur en Cu sur millésime 2022
• Mesures « on farm » chez des productrices et producteurs

 Faibles taux trouvés après débourbage, sans impact sur le 
déroulement de la fermentation.
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Station d’essais Viticulture et oenologie – État 
actuel et premières observations (juin 2023)

Viticulture
Sélection polyclonale sur le modèle de la Petite Arvine
 Plantation des polyclones au Grand-Brûlé en mai 2023

Sélection de cépages résistants proches des cépages typiques
valaisans (2023-2037)
• Signature d’un accord entre Agroscope, INRAE et l’Etat du Valais
• Début des croisements sur le site d’Agroscope à Pully

Oenologie
Résidus de produits phytosanitaires
 Essais à grande échelle d’utilisation de fibres végétales sur 

moûts d’Arvine et de Syrah
 Analyses par un laboratoire spécialisé
 Arvine: diminution progressive du nombre et de la concentration 

des molécules ciblées durant la vinification. Grande efficacité de 
réduction des fibres végétales (ex: - 80% de Boscalid par rapport 
au témoin). Pas de différences au niveau sensoriel (dégustations 
par le panel Agroscope).

 Syrah: effet de réduction des fibres végétales moins marqué.
Énergie en cave
• Analyse de la consommation énergétique de la cave cantonale

du Grand-Brûlé et du potentiel en énergies renouvelables pour
sa rénovation. Évaluation de l’exploitation d’une nappe
phréatique pour la production de froid et de chaud. Rapport
remis au canton.

• Dépôt d’un projet (Agenda 2030 canton VS) sur la réduction de
consommation de l'eau de refroidissement en cave (refusé).

• Dépôt d’une esquisse de projet pour accompagner la pratique
en Valais dans une démarche de diminution des émissions de
GES de 40% d’ici à 2035. (Projet VinCH_ZéroC – OFAG).

• Présentation sur l'énergie (InnoVino, Savigny 01.2023).
• Formation Agridea «Energie et durabilité en cave» (06.07.2023).

https://www.prometerre.ch/s3/site/1675243633_innovino2023energieetdurabilitenvitiviniculture.pdf
https://agridea.abacuscity.ch/de/A%7E4430/2%7E308000%7EShop/Kurse/Umwelt/Gestion-durable-des-activit%C3%A9s-d-une-cave-HES-SO-Changins-Nyon-VD-6.07.2023
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Jalons 2023: Viticulture

 Entretien des sols avec réduction d’herbicides
 Poursuite de l’essai et des récoltes de données

 Alimentation en eau de la vigne
 Poursuite de l’essai et des récoltes de données
 Mise à disposition des résultats sur le site de Vitival

 Sélection polyclonale sur le modèle de la Petite Arvine
 Suivi de l’évolution de la vigne

 Sélection de cépages résistants proches de cépages typiques valaisans (2023-2037)
Poursuite des croisements sur le site d’Agroscope à Pully

 Évaluation de cépages résistants de différents instituts en conditions valaisannes
 Début en 2024
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Jalons 2023: Oenologie

 Acidification biologique des moûts en fermentation
 Poursuite de l’essai en introduisant davantage de complexité

 Impact du stress hydro-azoté sur la qualité des vins
 Analyse des données du questionnaire envoyé à la pratique; 
 Début des essais à la cave du Grand-Brûlé 

 Résidus de pesticides dans les moûts et les vins 
 En 2023, les essais seront répétés pour évaluer la répétabilité de la procédure.

 Résidus de cuivre dans les moûts
 Des mesures seront effectuées pour le cuivre probablement lors des prochains millésimes (sur les essais au 
Grand-Brûlé). Définition d’un cadre expérimental pour les vendanges 2024. 

 Analyses et mesures pour améliorer l’efficacité énergétique d'une cave
 Formation Agridea sur l'énergie et la durabilité en cave (06.07.2023)
 Suivi du dépôt de projet OFAG (VinCH-ZéroC)
 Formation CAS en analyse énergétique du bâtiment (Gilles Bourdin)
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Communication – Canaux Agroscope
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Communication – Canaux Agroscope
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Homepage station d’essais (sur le site Agroscope)
Vitrine de la station d’essais, informations principales et présentation des activités en cours
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Impressions



18Nom de la présentation| Événement
Intervenante / intervenant

Merci de  votre  collaboration

Agroscope  Une  bonne  alimentation, un  environnement
  sain

www.agroscope.admin.ch
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