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trois niveaux, reliés par un réseau de poulies, 
de transmissions et de courroies. Une fois la 
farine pétrifiée, celle-ci servira à la fabrication du 
pain dans le four à gueulard jouxtant ces divers 
aménagements. Les bâtiments et installations ont 
été entièrement restaurés dans les années 1990 
par la Fondation créée par l’ancienne propriétaire 
des lieux Mme Marie-Thérèse Zanoli, dernière 
descendante de la famille Semblanet, dans le 
but de sauvegarder son héritage familial et ce 
précieux témoignage du savoir-faire du passé. 
En tant que témoin représentatif et de valeur d’un 
ensemble plurifonctionnel du 19e siècle, le moulin 
Semblanet a été classé comme monument his-
torique dans les années 1990. La visite actuelle, 
agrémentée de la fabrication du pain, permet 
donc de découvrir l’un des plus anciens moulins 
de type industriel encore en fonctionnement en 
Suisse Romande.

8	MARTIGNY, 
	 MOULIN SEMBLANET

quand
samedi 13 et dimanche 14, portes ouvertes de 10h30 
à 23h ; visites guidées à 11h, 16h et 18h ; fabrication 
du pain samedi 13 en début d’après-midi
où
Moulin de Semblanet, rue des Moulins 11
visites
sous la conduite des guides du moulin (1h)
organisation
Fondation Moulin de Semblanet

Situé au coeur du quartier du Bourg de Martigny, 
l’ensemble du moulin Semblanet, du nom de la 
famille qui l’exploitait à l’origine, remonte au 19e 
siècle. Il se compose d’un moulin proprement 
dit, ainsi que d’une maison d’habitation et d’une 
grange. Le moulin est situé sur la meunière dite 
« des Artifices » ou « muneressa », 
qui fournissait à l’époque l’énergie 
nécessaire au fonctionnement des 
forges, tanneries et autres moulins. 
Elle prend elle-même sa source 
dans la Drance, près du Mont des 
Ecottaux. L’eau, indispensable au 
fonctionnement, permet d’actionner 
quatre roues à godets à l’extérieur, 
qui entraînent la mise en marche 
ingénieuse de toutes les instal-
lations du moulin, plus ou moins 
complexes, jusqu’aux machines de 
la boulangerie. Aujourd’hui encore, 
le moulin vit au son de ses roues et 
de ses meules, grâce à un système 
de production s’échelonnant sur 


