
Racler, tout un art !

Nr. F18/19_040

Secteur de formation Généralité

Date 22/01/2019

Période : début

Période : fin

Délai d'inscription 15/01/2019

Durée 1 jour

Contexte Repas emblématique du Valais ! La Raclette est un repas convivial et toujours fort apprécié.
Pour une raclette réussie, le tout réside dans le talent du racleur. Maîtriser ce poste clé ne s'improvise pas.

Objectifs pour les participants A la fin de la formation, les participants sont capables :
- de choisir un fromage pour la raclette
- de préparer les accompagnements à la raclette
- de racler correctement avec un fourneau électrique
- de racler correctement avec un fourneau à gaz

Contenu Le cours s'articule sur les thèmes suivants :
- le choix du fromage
- les différents types de fourneaux
- les techniques pour racler
- les différents couteaux à racler

Méthode Théorie et pratique

Public-cible Grand public

Formateur(s) Eddy Baillifard, vice-président du Raclette AOP

Lieu Châteaneuf

Marques EduQua
Nouveau

Horaire 09h00-14h00

Critère de sélection Date d'inscription

Remarques organisationnelles Le prix comprend le repas de midi
A prendre avec soi le tablier et les gants de cuisine

Prix non membre 55 CHF

Prix membre 55 CHF

Organisateur SCA - Ecole d'agriculture du Valais Châteauneuf

Département de l'économie et de la formation
Service de l'agriculture
Ecole d'agriculture du Valais - Châteauneuf

Departement für Volkswirtschaft und Bildung
Dienststelle für Landwirtschaft
Walliser Landwirtschaftsschule - Châteauneuf


