
Fromager en transformation fermière

Nr. F18/19_008

Secteur de formation Agriculture

Date 25/02/2019

Période : début 25/02/2019

Période : fin 15/03/2019

Délai d'inscription 01/02/2019

Durée 3 semaines en cours de base et 2 mois en exploitation

Contexte La transformation du lait directement sur l'exploitation est une plus-value importante. Maîtriser ces aspects
est un atout pour affronter les évolutions de la politique agricole.

Objectifs pour les participants A la fin de la formation, les participants sont capables de :
- fabriquer des produits laitiers
- mettre en place une commercialisation

Contenu Transformation de lait de vache, de chèvre et de brebis
Fabrication de raclettes, tommes, fromages frais, sérac, beurre

Méthode Cours théorique et pratique en fromagerie, puis travail pratique sur l'exploitation.

Public-cible Grand public

Formateur(s) Conseiller en technique laitière, fromager, inspecteur en denrées alimentaires, commerçant, etc ...

Lieu Ecole d'agriculture du Valais, ChâteauneufChâteauneuf

Marques EduQua

Horaire Lundi au samedi de 7h00 à 12h00 plus jeudi et vendredi de 13h00 à 16h00

Critère de sélection Envoi d'une lettre de motivation et du parcours professionnel
Priorité aux personnes possédant un contrat en Valais avec une exploitation laitière ou un un alpage

Remarques organisationnelles - LE PAIEMENT SE FAIT A L'INSCRIPTION
sont compris cours et documents de cours

- Ce cours n'est pas cumulable avec le cours "Fromager d'alpage"

Prix non membre 850 CHF

Prix membre 850 CHF

Organisateur SCA - Office d'économie animale

Département de l'économie et de la formation
Service de l'agriculture
Ecole d'agriculture du Valais - Châteauneuf

Departement für Volkswirtschaft und Bildung
Dienststelle für Landwirtschaft
Walliser Landwirtschaftsschule - Châteauneuf


