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10. Divers : 

Etude techniques, scientifiques et des terroirs viticoles valaisans

  - Etude géopédologique, partie générale, géologie, méthodologie
  - Etude géopédologique des vignobles de Leytron, Chamoson, Ardon, partie spécifique au secteur
  - Carte des sols
  - Modélisation des paramètres mesoclimatiques du vignoble valaisan
  - Etude climatique, dossier cartographique, Leytron, Saillon, Saxon

- Généralités

- Géologie

- Altitude

- Aperçus des essais conduits en 2006 sur le domaine 

expérimental d'ACW à Leytron

        ----> Humagne gris

Tableaux synoptiques des priorités d'encépagement de chaque 

secteur

Descriptif de chaque secteur d'encépagement

Plan du cadastre viticole et délimitation des secteurs 

d'encépagement sur plan parcellaire

Aire vinicole sur orthophoto

Historique du vignoble

REPERTOIRE

ENCEPAGEMENT DU VIGNOBLE DE LA COMMUNE DE LEYTRON

Fiches techniques des cépages (Agroscope ACW Changins-

Wädenswil)

Extraits du registre cantonal des vignes : 

encépagement du vignoble valaisan, communal et par secteur

Définition et utilisation des 4 classes de cépages

Précocité des cépages

Définition des cépages à l'essai



HISTORIQUE du vignoble de Leytron 
L'origine du vignoble leytronnain est aussi lointaine que celle du vignoble valaisan. En l'an 58 
avant J.-C., les centurions de Servius Galba, lieutenant de Jules César, prirent possession 
du site de Martigny. Comme tous romains, ils imposèrent leur manière de vivre en 
territoire occupé et y introduisirent des plants de vigne; en particulier, l'Arvine et l'Amigne. 
A la fin du 18ème siècle, la culture de la vigne avait pris une grande extension. L'Etat dut 
intervenir à maintes reprises pour freiner l'initiative des agriculteurs qui trouvaient leur profit 
à "avigner" leurs prés et leurs champs. C'est ainsi que les agriculteurs de Fully, 
Saillon et Leytron se virent interdire l'avignage de leur champ, sauf pour leur besoin 
personnel. A cet effet, la diète homologua, par le Bulletin Officiel du 17 Juillet 1808, la 
Loi sur la liberté d'avigner les terres. 
Ce n'est qu'à la fin du 19ème siècle, que le vignoble de Leytron pris son essor : 1880: création 
du domaine de Montibeux (12 hectares) 

1918 : création du domaine du Grand-Brûlé, par l'Etat du Valais. 
En 1918, la bourgeoisie de Leytron, céda gratuitement, pour une durée de 25 

ans 24'000 m2, afin de permettre aux spécialistes cantonaux, l'étude des bois américains pour 
lutter contre le phylloxéra*. 

En 1919, puis en 1920, 10'000 et 34'000 m2 vinrent respectivement s'ajouter au 
lot initial et la durée de jouissance fut prolongée jusqu'au 1er janvier 1968. 

En 1921, la bourgeoisie de Leytron vend définitivement plus de 132'000 m2 à l'Etat du 
Valais. Durant l'hiver 1921-1922, 98'000 m2 furent défrichés et plantés. Ainsi était né 
le domaine du Grand-Brûlé. 

* Le phylloxéra : insecte hémiptère, puceron parasite, dont les piqûres sur les 
racines de la vigne font naître des nodosités qui, en quelques années, provoquent la mort 
du cep. 
Favorisé par sa situation géographique, le vignoble valaisan a échappé fort longtemps 
à l'invasion phylloxérique. Cependant, après avoir occupé tous les vignobles européens, 
le parasite a réussi à s'introduire sérieusement dans la vallée du Rhône. Il fit son apparition 
sur le territoire de la commune Sion en 1906. La destruction au sulfure de carbone, des 
souches et d'une très large zone de sûreté autours des ceps phylloxérés, fit disparaître 
l'insecte de la région. Il réapparut en 1916 dans la région de Fully. Il fut malheureusement 
impossible de se procurer, durant la guerre, le sulfure de carbone nécessaire à la 
destruction d'un foyer phylloxérique aussi important. On dut donc se contenter de 
détruire les taches sises à la périphérie, afin de protéger, dans la mesure du possible, les 
vignobles encore indemnes. En 1920, la situation de Fully s'est nettement aggravée. 
On comptait alors plus de 40 éclaboussures sur d'autres points du vignoble. Ces 
éclaboussures, se trouvaient fréquemment dans les vignes de différents parchets appartenant 
aux mêmes propriétaires qui transportaient l'insecte par les souliers et les instruments de 
travail. Dès 1921, la lutte sera abandonnée sur une partie du territoire de Fully, où il n'y avait 
plus d'espoir de détruire complètement l'insecte. Cette même année, la forme gallicole (sur les 
feuilles) du phylloxéra est observée à Leytron, dans les champs de pieds-mères (vignes 
américaines destinées au greffage) établis par les soins du canton du Valais. L'insecte s'est 
développé facilement en Valais durant les étés chauds et secs de 1920 et 21. La vigne, au 
contraire, a souffert de la sécheresse et a mal résisté au parasite. Les conséquences furent 
le renouvellement total du vignoble valaisan. 



1922 : Les portions bourgeoisiales 
Lors du grand défoncement du Grand-Brûlé de 1922, la bourgeoisie de Leytron 
effectua également des défoncements et, les nouvelles terres mises en vignes furent louées à 
quelques grands propriétaires. 
En 1939, la bourgeoisie mis fin au contrat de location et décida de répartir les vignes situées à 
gauche du chemin Délez entre les ménages du village. La surface disponible permit 
de distribuer à chaque ménage un lot d'environ 500 m2 (une mesure). 
En 1944, la bourgeoisie décida de vendre les portions situées à droite du chemin Délez. 
En 1969, un nouveau tirage des portions 39 permis une nouvelle attribution de ces vignes 
pour une durée de 30 ans. 
En 1999, redistribution des portions bourgeoisiales effectuées par tirage au sort. 

1957 : La surface totale du vignoble de Leytron est de 250 ha. 1958-1960 : Création du 
vignoble de Tranglie 
Le premier défoncement du coteau fut entrepris sous l'impulsion d'un viticulteur de Fully qui 
créa une surface viticole de 57'000 m2. 

1964-1967 : Remaniement de Ravanay 
Quelques propriétaires de ces parcelles souhaitaient y planter de la vigne. Après consultation, 
le service fédéral de la viticulture leur donna l'autorisation, à condition qu'un remaniement 
parcellaire se réalise. D'une surface de 19 ha, constituée de 194 parcelles appartenant à 145 
propriétaires, il en fut redistribué 171'000 m2 répartis en 105 parcelles et 133 propriétaires. Le 
solde ayant servi à l'aménagement des chemins. Il n'y eut pas de défoncement 
collectif entrepris sous la direction du comité du consortage. 

1969 : Création d'une station fédérale 
Lors de l'assemblée Bourgeoisiale du 20 décembre 1969, il a été décidé de louer à 
la Confédération Suisse, 34'000 m2 (66 portions) pour une période de 30 ans, afin de créer 
une station fédérale de recherche agronomique (voir ci-après quelques exemples des 
recherches effectuées à la station fédérale de Leytron). 

1970-1971 : Remaniement du Peuti 
La diminution du cheptel bovin dans la région de Produit-Montagnon avait laissé en friche un 
vaste terrain situé à l'ouest de ces deux villages. L'herbe n'y était plus fauchée sur une surface 
de 14 ha. Le nivellement général nécessita le déplacement de 100'000 m3 de matériaux. Les 
chemins furent créés parallèlement au nivellement. L'ancien état signalait 228 parcelles 
pour 145 propriétaires et 124 exploitants, contre 67 parcelles pour 104 propriétaires 
et 68 exploitants à la fin des travaux. Tout ce secteur fut planté de gamay et de pinot noir. 

1974 : 280 ha plantés en vigne 

1997 : 268,8 ha plantés en vigne 

2008 : 257,3 ha plantés en vigne 
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BASES LEGALES 
 
A. Ordonnance sur la vigne et le vin du 17 mars 2004 
 

� Article 8, al. 2   Cadastre viticole 

� Article 31    Précocité des cépages 

� Article 32, al. 1 et 2  Cépages autochtones et traditionnels 

� Art. 33, al. 1 et 2  Autres cépages 

� Article 34   Essais 

 
B. Loi sur l’agriculture et le développement rural du 8 février 2007 
 

� Article 22   Plan du cadastre 

� Article 26   Cépages et porte-greffe 

� Article 29   Secteurs d’encépagement 

� Article 30, al. 1  Cépages interdits 

� Article 30, al. 2  Cépages mal adaptés 

 
C. Ordonnance sur le vin – Modifications du 20 juin 2007 
 

� Article 14, al. 1  Secteurs d’encépagement 

� Article 14, al. 2  Classes de qualité 

� Article 14a, 14b, 14c Procédure d’homologation : 
avant-projet et projet 

 
 

Sion, le 17 août 2009 / gfa 



Chapitre 5: Cépages et porte-greffes 

 

Art. 31 Précocité des cépages  

Les cépages sont classés en fonction de leur époque de maturité, le Chasselas servant de référence, 
de la manière suivante: 

- précoce à très précoce (P à TP): à maturité plus de dix jours avant le Chasselas; 

- précoce (P): à maturité plus de cinq jours avant le Chasselas; 

- 1ère époque (1): à maturité entre cinq jours avant et cinq jours après le Chasselas; 

- 2ème époque (2): à maturité entre cinq et 15 jours après le Chasselas; 

- 3ème époque (3): à maturité entre 15 et 30 jours après le Chasselas. 

 
Art. 32 Cépages autochtones et traditionnels 
1 Sont considérés comme cépages autochtones les cépages suivants: 

Cépages blanc 

Amigne (2 à 3) 
Petite Arvine (3) 
Humagne blanc (2) 
Rèze (2); 

Cépage rouge  

Cornalin du Valais (3) (Rouge du Pays). 
2 Sont considérés comme cépages traditionnels les cépages suivants: 

Cépages blanc 

Chardonnay (1) 
Chasselas (1) 
Gouais (Gwäss) (2 à 3) 
Himbertscha (1 à 2) 
Lafnetscha (1) 
Marsanne blanche (3) (Ermitage) 
Muscat (1 à 2) 
Pinot blanc (1) 
Pinot gris (Malvoisie) (1) 
Riesling (Petit Rhin) (2) 
Müller-Thurgau ou Riesling-Sylvaner (Riesling x Chasselas de Courtiller) (P) 
Roussanne (2 à 3) 
Savagnin blanc (Païen ou Heida) (1 à 2) 
Sylvaner (Gros Rhin) (1 à 2); 

Cépages rouges 

Durize (Rouge de Fully) (3) 
Eyholzer Roter (Rouge de Viège) (2) 
Gamay (1) 
Humagne rouge (3) 
Pinot noir (1) 
Syrah (2 à 3). 



Art. 33 Autres cépages 
1 Sont considérés comme autres cépages les cépages suivants :  

Cépages blancs  

Aligoté (1) 
Altesse (2) 
Charmont (1) 
Chenin blanc (2 à 3) 
Doral (P à 1) 
Savagnin rose aromatique (Gewürztraminer) (P) 
Sauvignon blanc (1 à 2) 
Sémillon (2) 
Viognier (2); 

Cépages rouges 

Ancellotta (2 à 3) 
Ancellotta x Gamay (1) 
Cabernet Franc (2) 
Cabernet Sauvignon (2 à 3) 
Carminoir (2 à 3) 
Diolinoir (1 à 2) 
Gamaret (1) 
Garanoir (P) 
Merlot (2). 

2 Sont considérés comme cépages hybrides interspécifiques, les cépages suivants:  

a) Cépages blancs 

Bianca (1) 
Bronner (1) 
Johanniter (P à 1) 
Solaris (TP); 

b) Cépages rouges 

Leon Millot (P à TP) 
Regent (P à TP). 

 
Art. 34 Essais 
1 Pour l'expérimentation d'autres cépages et porte-greffes, une autorisation doit être requise au 
préalable auprès du Service. L'autorisation est délivrée sur la base d'une convention 
d'expérimentation. 
2 Ces essais, réservés à des surfaces restreintes, mais adaptés aux exigences de la vinification, 
seront suivis conjointement par la Station fédérale de recherches agronomiques et le Service, en 
collaboration avec l'exploitant et l'œnologue concerné. 
3 Les vins issus de cépages autorisés à titre d'essai n'ont pas droit à la désignation AOC ou à une 
quelconque désignation traditionnelle valaisanne. 
4 Ils ne peuvent pas entrer dans la composition d'un vin AOC. 
5 L'étiquette principale doit porter la désignation «Vin de pays». 
 
Art. 35 Porte-greffes 
1 Les porte-greffes autorisés sont les suivants:  
Riparia Gloire; 3309; 101-14; 5 BB; 5 C; 125 AA; 420 A; SO 4; RSB1; 161-49; Gravesac; 110 Richter; 
41 B; Fercal; 1103 Paulsen. 
2 Toute création ou reconstitution de vigne totale ou partielle doit obligatoirement être réalisée avec 
des plants greffés sur des porte-greffes présentant une bonne résistance au phylloxéra. 



Définition des 4 classes de cépages 

Ordonnance cantonale sur la vigne et le vin 

du 17 mars 2004 avec les modification du 20 juin 2007 

Art. 14
1 

Secteurs d'encépagement 
1 
Pour assurer l'adéquation des cépages au sol et au 

climat, les communes établissent, en collaboration avec 

le service, des secteurs d'encépagement du vignoble et 
déterminent pour ces sec_teurs les cépages adaptés, 

autorisés, mal adaptés ou interdits. 
2 
S 

.
d
, , 

ont consz eres comme: 

a) cépages adaptés: ceux dont on est sûr qu'ils sont 
garant d'un très bon vin dans le secteur considéré; 

b) cépages autorisés: ceux qui permettent d'élaborer 
un bon vin dans le secteur considéré, mais pour 
lesquels l'étude doit être approfondie; 

c) cépages mal adaptés: ceux dont la qualité du vin 

dans le secteur considéré est moyenne et qu'il 
convient de changer à la prochaine reconstitution; 

d) cépages interdits: ceux dont la qualité du vin est 

insuffisante dans le secteur considéré et qui 
peuvent être interdits à l'AOC au sens de l'article 
30 LcADR. 
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DESCRIPTIF DU SECTEUR D’ENCEPAGEMENT  AAA  DE LA COMMUNE DE  LEYTRON 
 

Noms cadastraux Derrière Ravanay, Zursin, Les Champs de Croix (S), Ravanay (S), 
Domaine de l’Etat (S) 

Surface en ha  17.5 ha, cépages blancs 3.3 ha, cépages rouges 14.2 ha 

Altitude(s) Bas du secteur 
470 m 

Moyenne du secteur 
475 m 

Haut du secteur 
480 m 

Exposition Sud - Sud Ouest (S-SO) 

Pente Minimum 
0 % 

Moyenne 
4 % 

Maximum 
4 %       

Nature du sol ou granulométrie 
selon analyse de sol 

Argile : de 6,2 à 15,8 %  
Silt : de 17,3 à 49,6 % 
Sables : de 34,6 à 76.5 % 

Teneur en gravier :                

Teneur moyenne en calcaire du sol Total : de 30 à 47 %  Actif : de 2,4 à 6 % IPC indice du pouvoir 
chlorosant: de 0,6 à 1,2  

Profil (s) cultural (aux) Existant (s) : oui  LEYT02 - 16 

Descriptif géopédologique Existant (s) : oui          ex. : étude des terroirs 

Cépage Grand Cru * VV   GC Cépage particulièrement bien adapté dans le secteur ou partie de ce secteur 
et qui est réputé produire des vins de grande qualité (typicité des terroirs). 

Cépage adapté V V Cépage dont on est sûr qu’il est garant d’un très bon vin dans ce secteur. 

Cépage autorisé V Cépage qui permet d’élaborer un bon vin dans ce secteur mais pour lequel l’étude 
doit être approfondie. 

Cépage mal adapté X Cépage dont la qualité du vin est moyenne dans ce secteur et qu’il convient de 
changer à la prochaine reconstitution. 

Cépage interdit X X 
Cépage dont la qualité du vin est insuffisante dans ce secteur. Toute nouvelle 
plantation avec ce cépage n’a pas droit à l’AOC dès l’affinement et l’homologation 
des secteurs d’encépagement. 

* : La commune disposant ou souhaitant introduire un règlement Grand Cru doit désigner le(s) 
cépage(s) destiné(s) à produire des vins Grand Cru dans le(s) secteur(s) d’encépagement.  
Le(s) cépage(s) considéré(s) Grand Cru par la commission chargée de l’affinement des secteurs 
peut(vent) être retenu(s) (maximum 4) sur la base d’un règlement établi par la commune ou 
l’organisation déléguée conformément à la législation cantonale et au règlement de contrôle de 
l’Interprofession de la vigne et du vin. 

CEPAGES BLANCS   
Aligote (1) :  V Pinot blanc (1) :   VV  Sylvaner (1 à 2) :  X  

Chardonnay (1) :  VV Pinot gris (1) :  V Viognier (2) :  X 

Chasselas (1) :  V Sauvignon blanc (1 à 2) :  V   

Gewürztraminer (p) :  V  Savagnin blanc (1 à 2) :  V  

CEPAGES ROUGES    
Ancellotta (2 à 3) : X  Gamaret (1) : V Merlot (2) : X 

Cabernet franc (2) : X Gamay (1) : VV  Pinot noir (1) : V  

Diolinoir (1 à 2) : V  Garanoir (p) : V Syrah (2 à 3) : X  

Galotta (1) : V Humagne rouge (3) : X  
P à TP : précoce à très précoce : à maturité 10 jours avant le Chasselas 
P : précoce : à maturité plus de 5 jours avant le Chasselas 
1 : 1ère époque : à maturité plus ou moins 5 jours par rapport au Chasselas 
2 : 2ème époque : à maturité entre 5 et 15 jours après le Chasselas 
3 : 3ème époque : à maturité entre 15 et 30 jours après le Chasselas  
 
Remarques :  
1. La qualification d’un cépage dans l’une des 4 classes ci-dessus est uniquement technique et qualitative. Lors d’une 

reconstitution de parcelle, il est impératif de prendre contact avec l’encaveur. 
2. Chaque cépage planté dans ce secteur est attribué à une des 4 classes de qualité. 
3. Les cépages autorisés à titre d’essai n’ont pas droit à la désignation AOC et ne figurent pas dans une des 4 classes de 

qualité ci-dessus. 
 
Autorisé  V pour les Muscats dont la précocité est reconnue. 

Les cépages à partir de la 2ème époque ne sont pas adaptés X dans ce secteur. 



DESCRIPTIF DU SECTEUR D’ENCEPAGEMENT  BBB  DE LA COMMUNE DE  LEYTRON 
 

Noms cadastraux Ravanay (N), Les Champs de Croix (N), Les Vaques de Croix, Domaine de l’Etat 
(C), Chandolin, Daillet (S) 

Surface en ha  17.0 ha, cépages blancs 6.6 ha, cépages rouges 10.4 ha 

Altitude(s) Bas du secteur 
475 m 

Moyenne du secteur 
480 m 

Haut du secteur 
485 m 

Exposition Sud - Sud Ouest (S-SO) 

Pente Minimum 
4 % 

Moyenne 
4 % 

Maximum 
4 %  

Nature du sol ou granulométrie 
selon analyse de sol 

Argile : de 10,4 à 14,1 %  
Silt : de 32,8 à 48,0 % 
Sables : de 37,9 à 56,8 % 

Teneur en gravier :                

Teneur moyenne en calcaire du sol Total : de 19 à 42 %  Actif :       % IPC indice du pouvoir 
chlorosant:        

Profil(s) cultural(aux) Existant (s) : non 

Descriptif géopédologique Existant (s) : non          ex. : étude des terroirs 

Cépage Grand Cru * VV   GC Cépage particulièrement bien adapté dans le secteur ou partie de ce secteur 
et qui est réputé produire des vins de grande qualité (typicité des terroirs). 

Cépage adapté V V Cépage dont on est sûr qu’il est garant d’un très bon vin dans ce secteur. 

Cépage autorisé V Cépage qui permet d’élaborer un bon vin dans ce secteur mais pour lequel l’étude 
doit être approfondie. 

Cépage mal adapté X Cépage dont la qualité du vin est moyenne dans ce secteur et qu’il convient de 
changer à la prochaine reconstitution. 

Cépage interdit X X 
Cépage dont la qualité du vin est insuffisante dans ce secteur. Toute nouvelle 
plantation avec ce cépage n’a pas droit à l’AOC dès l’affinement et l’homologation 
des secteurs d’encépagement. 

* : La commune disposant ou souhaitant introduire un règlement Grand Cru doit désigner le(s) 
cépage(s) destiné(s) à produire des vins Grand Cru dans le(s) secteur(s) d’encépagement.  
Le(s) cépage(s) considéré(s) Grand Cru par la commission chargée de l’affinement des secteurs 
peut(vent) être retenu(s) (maximum 4) sur la base d’un règlement établi par la commune ou 
l’organisation déléguée conformément à la législation cantonale et au règlement de contrôle de 
l’Interprofession de la vigne et du vin. 

CEPAGES BLANCS   
Arvine (3) :  X  Muscat (1 à 2) :  VV Savagnin blanc (1 à 2) :  VV 

Chardonnay (1) :  VV  Pinot blanc (1) :  VV Sylvaner (1 à 2) :  V 

Chasselas (1) :  VV GC  Pinot gris (1) :  VV  

Humagne (2) :  VV GC Riesling (2) :  V  

CEPAGES ROUGES    
Ancellotta (2 à 3) : V  Diolinoir (1 à 2) : VV Merlot (2) : V  

Cabernet franc (2) : V Gamaret (1) : V  Pinot noir (1) : VV  

Cabernet Sauvignon (2 à 3) : V  Gamay (1) : VV  Syrah (2 à 3) : VV  

Cornalin du Valais (3) : V  Humagne rouge (3) : V   
P à TP : précoce à très précoce : à maturité 10 jours avant le Chasselas 
P : précoce : à maturité plus de 5 jours avant le Chasselas 
1 : 1ère époque : à maturité plus ou moins 5 jours par rapport au Chasselas 
2 : 2ème époque : à maturité entre 5 et 15 jours après le Chasselas 
3 : 3ème époque : à maturité entre 15 et 30 jours après le Chasselas  
 
Remarques :  
1. La qualification d’un cépage dans l’une des 4 classes ci-dessus est uniquement technique et qualitative. Lors d’une 

reconstitution de parcelle, il est impératif de prendre contact avec l’encaveur. 
2. Chaque cépage planté dans ce secteur est attribué à une des 4 classes de qualité. 
3. Les cépages autorisés à titre d’essai n’ont pas droit à la désignation AOC et ne figurent pas dans une des 4 classes de 

qualité ci-dessus. 



DESCRIPTIF DU SECTEUR D’ENCEPAGEMENT  CCC  DE LA COMMUNE DE  LEYTRON 
 

Noms cadastraux Chauffisse, Daillet (N), Domaine de l’Etat (N), Montibeux (S), Les Chètres (S), Le 
Cleuset, Les Prés Carrés, Leytron (SE), Les Champs Longs, Les Prés Maître, Pra (S) 

Surface en ha  72.7 ha, cépages blancs 26.1 ha, cépages rouges 46.6 ha 

Altitude(s) Bas du secteur 
480 m 

Moyenne du secteur 
525 m 

Haut du secteur 
570 m 

Exposition Sud - Sud Ouest (S-SO) 

Pente Minimum 4 % Moyenne 6 % Maximum 8 %  

Nature du sol ou granulométrie 
selon analyse de sol 

Argile : de 5,1 à 21,1 %  
Silt : de 20,6 à 61,6 % 
Sables : de 17,3 à 74,3 % 

Teneur en gravier :                

Teneur moyenne en calcaire du sol Total : de 24 à 54 %  Actif : de 2,1 à 8,4 % IPC indice du pouvoir 
chlorosant: de 0,5 à 1,7  

Profil(s) cultural(aux) Existant (s) : oui LEYT03 - 04 - 05 - 06 - 07 - 08 - 09 - 12 - 24 - 26 - 27 

Descriptif géopédologique Existant (s) : oui          ex. : étude des terroirs 

Cépage Grand Cru * VV   GC Cépage particulièrement bien adapté dans le secteur ou partie de ce secteur 
et qui est réputé produire des vins de grande qualité (typicité des terroirs). 

Cépage adapté V V Cépage dont on est sûr qu’il est garant d’un très bon vin dans ce secteur. 

Cépage autorisé V Cépage qui permet d’élaborer un bon vin dans ce secteur mais pour lequel l’étude 
doit être approfondie. 

Cépage mal adapté X Cépage dont la qualité du vin est moyenne dans ce secteur et qu’il convient de 
changer à la prochaine reconstitution. 

Cépage interdit X X 
Cépage dont la qualité du vin est insuffisante dans ce secteur. Toute nouvelle 
plantation avec ce cépage n’a pas droit à l’AOC dès l’affinement et l’homologation 
des secteurs d’encépagement. 

* : La commune disposant ou souhaitant introduire un règlement Grand Cru doit désigner le(s) cépage(s) 
destiné(s) à produire des vins Grand Cru dans le(s) secteur(s) d’encépagement.  
Le(s) cépage(s) considéré(s) Grand Cru par la commission chargée de l’affinement des secteurs peut(vent) être 
retenu(s) (maximum 4) sur la base d’un règlement établi par la commune ou l’organisation déléguée 
conformément à la législation cantonale et au règlement de contrôle de l’Interprofession de la vigne et du vin. 

CEPAGES BLANCS   
Altesse (2) :  V  Humagne (2) :  VV GC  Rèze (2) :  V  

Amigne (2 à 3) :  VV  Marsanne blanche (3) :  V  Riesling (2) :  V  

Arvine (3) :  VV  Müller Thurgau (p) :  X  Sauvignon blanc (1 à 2) :  V  

Chardonnay (1) :  V  Muscat (1 à 2) :  V  Savagnin blanc (1 à 2) :  VV  

Chasselas (1) :  VV GC  Pinot blanc (1) :  VV  Sylvaner (1 à 2) :  VV  

Chenin blanc (2 à 3) :  V  Pinot gris (1) :  VV  Viognier (2) :  V  

Doral (p à 1) :  V   

CEPAGES ROUGES    
Ancellotta (2 à 3) : V  Cornalin du Valais (3) : VV GC Humagne rouge (3) : VV GC  

Cabernet franc (2) : VV Diolinoir (1 à 2) : VV  Merlot (2) : V  

Cabernet Sauvignon (2 à 3) : VV  Gamaret (1) : X  Pinot noir (1) : VV  

Carminoir (2 à 3) : V  Gamay (1) : VV  Syrah (2 à 3) : VV  
P à TP : précoce à très précoce : à maturité 10 jours avant le Chasselas 
P : précoce : à maturité plus de 5 jours avant le Chasselas 
1 : 1ère époque : à maturité plus ou moins 5 jours par rapport au Chasselas 
2 : 2ème époque : à maturité entre 5 et 15 jours après le Chasselas 
3 : 3ème époque : à maturité entre 15 et 30 jours après le Chasselas  

Remarques :  
1. La qualification d’un cépage dans l’une des 4 classes ci-dessus est uniquement technique et qualitative. Lors d’une 

reconstitution de parcelle, il est impératif de prendre contact avec l’encaveur. 
2. Chaque cépage planté dans ce secteur est attribué à une des 4 classes de qualité. 
3. Les cépages autorisés à titre d’essai n’ont pas droit à la désignation AOC et ne figurent pas dans une des 4 classes de 

qualité ci-dessus. 
Secteur adapté à tous les cépages. 
Il convient très bien aux spécialités, sauf au bas du secteur où la structure du sol sera déterminante pour le choix de celles-ci. 



DESCRIPTIF DU SECTEUR D’ENCEPAGEMENT  DDD  DE LA COMMUNE DE  LEYTRON 
 

Noms cadastraux Les Chavannes, Le Besse, Montibeux (N), Les Chètres (N), Pra (N), Prile, La 
Barme (SE), Le Paray (SE), Le Bray (SE), Les Prés Callon 

Surface en ha  27.0 ha, cépages blancs 8.7 ha, cépages rouges 18.3 ha 

Altitude(s) Bas du secteur 
495 m 

Moyenne du secteur 
545 m 

Haut du secteur 
595 m 

Exposition Sud - Sud Ouest (S-SO) 

Pente Minimum 
6 % 

Moyenne 
8 % 

Maximum 
10 %  

Nature du sol ou granulométrie 
selon analyse de sol 

Argile : de 5 à 26 %  
Silt : de 14 à 58 % 
Sables : de 18 à 82 % 

Teneur en gravier :                

Teneur moyenne en calcaire du sol Total : de 21 à 35 %  Actif : de 0,5 à 5,1 % IPC indice du pouvoir 
chlorosant : 1,4  

Profil(s) cultural(aux) Existant (s) : oui  LEYT10 - 28 - 29 - 30 

Descriptif géopédologique Existant (s) : oui          ex. : étude des terroirs 

Cépage Grand Cru * VV   GC Cépage particulièrement bien adapté dans le secteur ou partie de ce secteur 
et qui est réputé produire des vins de grande qualité (typicité des terroirs). 

Cépage adapté V V Cépage dont on est sûr qu’il est garant d’un très bon vin dans ce secteur. 

Cépage autorisé V Cépage qui permet d’élaborer un bon vin dans ce secteur mais pour lequel l’étude 
doit être approfondie. 

Cépage mal adapté X Cépage dont la qualité du vin est moyenne dans ce secteur et qu’il convient de 
changer à la prochaine reconstitution. 

Cépage interdit X X 
Cépage dont la qualité du vin est insuffisante dans ce secteur. Toute nouvelle 
plantation avec ce cépage n’a pas droit à l’AOC dès l’affinement et l’homologation 
des secteurs d’encépagement. 

* : La commune disposant ou souhaitant introduire un règlement Grand Cru doit désigner le(s) 
cépage(s) destiné(s) à produire des vins Grand Cru dans le(s) secteur(s) d’encépagement.  
Le(s) cépage(s) considéré(s) Grand Cru par la commission chargée de l’affinement des secteurs 
peut(vent) être retenu(s) (maximum 4) sur la base d’un règlement établi par la commune ou 
l’organisation déléguée conformément à la législation cantonale et au règlement de contrôle de 
l’Interprofession de la vigne et du vin. 

CEPAGES BLANCS   
Amigne (2 à 3) :  V  Humagne (2) :  VV GC  Pinot gris (1) :  VV 

Arvine (3) :  VV  Marsanne blanche (3) :  V  Sauvignon blanc (1 à 2) :  V  

Chardonnay (1) :  V  Muscat (1 à 2) :  V  Savagnin blanc (1 à 2) :  VV  

Chasselas (1) :  VV GC  Pinot blanc (1) :  VV Sylvaner (1 à 2) :  VV  

CEPAGES ROUGES    
Cabernet franc (2) : VV  Diolinoir (1 à 2) : VV Merlot (2) : V  

Cabernet Sauvignon (2 à 3) : VV Gamaret (1) : X  Pinot noir (1) : VV  

Carminoir (2 à 3) : V  Gamay (1) : VV  Syrah (2 à 3) : VV  

Cornalin du Valais (3) : VV GC  Humagne rouge (3) : VV GC   
P à TP : précoce à très précoce : à maturité 10 jours avant le Chasselas 
P : précoce : à maturité plus de 5 jours avant le Chasselas 
1 : 1ère époque : à maturité plus ou moins 5 jours par rapport au Chasselas 
2 : 2ème époque : à maturité entre 5 et 15 jours après le Chasselas 
3 : 3ème époque : à maturité entre 15 et 30 jours après le Chasselas  
 
Remarques :  
1. La qualification d’un cépage dans l’une des 4 classes ci-dessus est uniquement technique et qualitative. Lors d’une 

reconstitution de parcelle, il est impératif de prendre contact avec l’encaveur. 
2. Chaque cépage planté dans ce secteur est attribué à une des 4 classes de qualité. 
3. Les cépages autorisés à titre d’essai n’ont pas droit à la désignation AOC et ne figurent pas dans une des 4 classes de 

qualité ci-dessus. 
 
Secteur bien adapté aux cépages traditionnels rouges. 



DESCRIPTIF DU SECTEUR D’ENCEPAGEMENT  EEE  DE LA COMMUNE DE  LEYTRON 
 

Noms cadastraux Sous les Chênes, La Barme (NO), Le Paray (NO), Le Bray (NO), Perronne, Les 
Afforêts, Le Crêté du Merle 

Surface en ha  14.8 ha, cépages blancs 7.1 ha, cépages rouges 7.7 ha 

Altitude(s) Bas du secteur 
510 m 

Moyenne du secteur 
620 m 

Haut du secteur 
730 m 

Exposition Sud - Sud Est (S-SE) 

Pente Minimum 
20 % 

Moyenne 
45 % 

Maximum 
75 % Terrasses 

Nature du sol ou granulométrie 
selon analyse de sol 

Argile : de 6 à 11 %  
Silt : de 18 à 38 % 
Sables : de 56 à 71 % 

Teneur en gravier :                

Teneur moyenne en calcaire du sol Total : de 20 à 31 %  Actif :       % IPC indice du pouvoir 
chlorosant:        

Profil(s) cultural(aux) Existant (s) : oui  LEYT11 

Descriptif géopédologique Existant (s) : oui          ex. : étude des terroirs 

Cépage Grand Cru * VV   GC Cépage particulièrement bien adapté dans le secteur ou partie de ce secteur 
et qui est réputé produire des vins de grande qualité (typicité des terroirs). 

Cépage adapté V V Cépage dont on est sûr qu’il est garant d’un très bon vin dans ce secteur. 

Cépage autorisé V Cépage qui permet d’élaborer un bon vin dans ce secteur mais pour lequel l’étude 
doit être approfondie. 

Cépage mal adapté X Cépage dont la qualité du vin est moyenne dans ce secteur et qu’il convient de 
changer à la prochaine reconstitution. 

Cépage interdit X X 
Cépage dont la qualité du vin est insuffisante dans ce secteur. Toute nouvelle 
plantation avec ce cépage n’a pas droit à l’AOC dès l’affinement et l’homologation 
des secteurs d’encépagement. 

* : La commune disposant ou souhaitant introduire un règlement Grand Cru doit désigner le(s) cépage(s) 
destiné(s) à produire des vins Grand Cru dans le(s) secteur(s) d’encépagement.  
Le(s) cépage(s) considéré(s) Grand Cru par la commission chargée de l’affinement des secteurs peut(vent) être 
retenu(s) (maximum 4) sur la base d’un règlement établi par la commune ou l’organisation déléguée 
conformément à la législation cantonale et au règlement de contrôle de l’Interprofession de la vigne et du vin. 

CEPAGES BLANCS   
Amigne (2 à 3) :  VV  Humagne (2) :  VV GC  * Pinot gris (1) :  V  

Arvine (3) :  VV  Marsanne blanche (3) :  VV  Sylvaner (1 à 2) :  VV 

* Chardonnay (1) :  V  ** Muscat (1 à 2) :  V   

Chasselas (1) :  VV GC  * Pinot blanc (1) :  V   

CEPAGES ROUGES    
Cabernet franc (2) : VV  Gamaret (1) : X  Pinot noir (1) : V  

Cabernet Sauvignon (2 à 3) : VV Gamay (1) : V  Syrah (2 à 3) : VV  

Cornalin du Valais (3) : VV GC  Humagne rouge (3) : VV GC  

Diolinoir (1 à 2) : V Merlot (2) : V  
P à TP : précoce à très précoce : à maturité 10 jours avant le Chasselas 
P : précoce : à maturité plus de 5 jours avant le Chasselas 
1 : 1ère époque : à maturité plus ou moins 5 jours par rapport au Chasselas 
2 : 2ème époque : à maturité entre 5 et 15 jours après le Chasselas 
3 : 3ème époque : à maturité entre 15 et 30 jours après le Chasselas  

Remarques :  
1. La qualification d’un cépage dans l’une des 4 classes ci-dessus est uniquement technique et qualitative. Lors d’une 

reconstitution de parcelle, il est impératif de prendre contact avec l’encaveur. 
2. Chaque cépage planté dans ce secteur est attribué à une des 4 classes de qualité. 
3. Les cépages autorisés à titre d’essai n’ont pas droit à la désignation AOC et ne figurent pas dans une des 4 classes de 

qualité ci-dessus. 

Secteur adapté VV aux cépages tardifs (2ème et 3ème époques), jusqu’au environ de 600 mètres d’altitude, grâce à 
son excellent ensoleillement. 
* Le Chardonnay (1), le Pinot blanc (1) et le Pinot Gris (1) peuvent être considérés comme cépages adaptés VV, si 
on les utilise pour l’élaboration d’un vin doucereux. 
** Les Muscats dont la précocité est reconnue ne sont pas adaptés X dans ce secteur. 



DESCRIPTIF DU SECTEUR D’ENCEPAGEMENT  FFF   DE LA COMMUNE DE  LEYTRON 
 

Noms cadastraux 
Les Prés Blancs, Plantauds des Prés Blancs, Champille, Les Rayettes, 
Plantauds des Prés Neufs, Lavetan, Leytron (NO), Les Prés Neufs (E), La Poya 
(E), Vidondé, Les Prés Maurice, Arche, Plongier, Les Prix (SE), La Maladaire 

Surface en ha  17.5 ha, cépages blancs 6.6 ha, cépages rouges 10.9 ha 

Altitude(s) Bas du secteur 
470 m 

Moyenne du secteur 
510 m 

Haut du secteur 
550 m 

Exposition Sud Est (SE) 

Pente Minimum 
0 % 

Moyenne 
10 % 

Maximum 
20 %  

Nature du sol ou granulométrie 
selon analyse de sol 

Argile : de 15.0 à 24.9 %  
Silt : de 45.0 à 50.0 % 
Sables : de 29.9 à 36.0 % 

Teneur en gravier :                

Teneur moyenne en calcaire du sol Total : de 20 à 36 %  Actif :       % IPC indice du pouvoir 
chlorosant:        

Profil(s) cultural(aux) Existant (s) : oui  LEYT23 

Descriptif géopédologique Existant (s) : oui          ex. : étude des terroirs 

Cépage Grand Cru * VV   GC Cépage particulièrement bien adapté dans le secteur ou partie de ce secteur 
et qui est réputé produire des vins de grande qualité (typicité des terroirs). 

Cépage adapté V V Cépage dont on est sûr qu’il est garant d’un très bon vin dans ce secteur. 

Cépage autorisé V Cépage qui permet d’élaborer un bon vin dans ce secteur mais pour lequel l’étude 
doit être approfondie. 

Cépage mal adapté X Cépage dont la qualité du vin est moyenne dans ce secteur et qu’il convient de 
changer à la prochaine reconstitution. 

Cépage interdit X X 
Cépage dont la qualité du vin est insuffisante dans ce secteur. Toute nouvelle 
plantation avec ce cépage n’a pas droit à l’AOC dès l’affinement et l’homologation 
des secteurs d’encépagement. 

* : La commune disposant ou souhaitant introduire un règlement Grand Cru doit désigner le(s) 
cépage(s) destiné(s) à produire des vins Grand Cru dans le(s) secteur(s) d’encépagement.  
Le(s) cépage(s) considéré(s) Grand Cru par la commission chargée de l’affinement des secteurs 
peut(vent) être retenu(s) (maximum 4) sur la base d’un règlement établi par la commune ou 
l’organisation déléguée conformément à la législation cantonale et au règlement de contrôle de 
l’Interprofession de la vigne et du vin. 

CEPAGES BLANCS   
Amigne (2 à 3) :  V  Humagne (2) :  VV GC  Pinot gris (1) :  V  

Arvine (3) :  V  Marsanne blanche (3) :  X  Savagnin blanc (1 à 2) :  V  

Chardonnay (1) :  V  Muscat (1 à 2) :  V  Sylvaner (1 à 2) :  V  

Chasselas (1) :  VV GC  Pinot blanc (1) :  V   

CEPAGES ROUGES    
Cabernet franc (2) : V Gamaret (1) : X  Pinot noir (1) : VV  

Cabernet Sauvignon (2 à 3) : V  Gamay (1) : VV  Syrah (2 à 3) : VV  

Cornalin du Valais (3) : VV GC  Humagne rouge (3) : VV GC   

Diolinoir (1 à 2) : VV Merlot (2) : V  
P à TP : précoce à très précoce : à maturité 10 jours avant le Chasselas 
P : précoce : à maturité plus de 5 jours avant le Chasselas 
1 : 1ère époque : à maturité plus ou moins 5 jours par rapport au Chasselas 
2 : 2ème époque : à maturité entre 5 et 15 jours après le Chasselas 
3 : 3ème époque : à maturité entre 15 et 30 jours après le Chasselas  
 
Remarques :  
1. La qualification d’un cépage dans l’une des 4 classes ci-dessus est uniquement technique et qualitative. Lors d’une 

reconstitution de parcelle, il est impératif de prendre contact avec l’encaveur. 
2. Chaque cépage planté dans ce secteur est attribué à une des 4 classes de qualité. 
3. Les cépages autorisés à titre d’essai n’ont pas droit à la désignation AOC et ne figurent pas dans une des 4 classes de 

qualité ci-dessus. 



DESCRIPTIF DU SECTEUR D’ENCEPAGEMENT  GGG   DE LA COMMUNE DE  LEYTRON 
 

Noms cadastraux Les Prix (N-E), Le Botsa, Tranglie, Les Prés Neufs (O), La Poya (O), Les Champs 
Macot, Roumiller, Terre Noire (S), La Creuse, La Gure 

Surface en ha  28.1 ha, cépages blancs 11.5 ha, cépages rouges 16.6 ha 

Altitude(s) Bas du secteur 
500 m 

Moyenne du secteur 
575 m 

Haut du secteur 
650 m 

Exposition Sud Est - Sud - Sud Ouest (SE-S-SO) 

Pente Minimum 
20 % 

Moyenne 
30 % 

Maximum 
100 %  

Nature du sol ou granulométrie 
selon analyse de sol 

Argile : de 8,0 à 21,0 %  
Silt : de 34,0 à 48,0 % 
Sables : de 31,0 à 59,9 % 

Teneur en gravier :                

Teneur moyenne en calcaire du sol Total : de 7 à 25 %  Actif : de 2 à 2,7 % IPC indice du pouvoir 
chlorosant : 0,8  

Profil(s) cultural(aux) Existant (s) : oui  LEYT01 - 13 - 14 - 19 - 31 

Descriptif géopédologique Existant (s) : oui          ex. : étude des terroirs 

Cépage Grand Cru * VV   GC Cépage particulièrement bien adapté dans le secteur ou partie de ce secteur 
et qui est réputé produire des vins de grande qualité (typicité des terroirs). 

Cépage adapté V V Cépage dont on est sûr qu’il est garant d’un très bon vin dans ce secteur. 

Cépage autorisé V Cépage qui permet d’élaborer un bon vin dans ce secteur mais pour lequel l’étude 
doit être approfondie. 

Cépage mal adapté X Cépage dont la qualité du vin est moyenne dans ce secteur et qu’il convient de 
changer à la prochaine reconstitution. 

Cépage interdit X X 
Cépage dont la qualité du vin est insuffisante dans ce secteur. Toute nouvelle 
plantation avec ce cépage n’a pas droit à l’AOC dès l’affinement et l’homologation 
des secteurs d’encépagement. 

* : La commune disposant ou souhaitant introduire un règlement Grand Cru doit désigner le(s) 
cépage(s) destiné(s) à produire des vins Grand Cru dans le(s) secteur(s) d’encépagement.  
Le(s) cépage(s) considéré(s) Grand Cru par la commission chargée de l’affinement des secteurs 
peut(vent) être retenu(s) (maximum 4) sur la base d’un règlement établi par la commune ou 
l’organisation déléguée conformément à la législation cantonale et au règlement de contrôle de 
l’Interprofession de la vigne et du vin. 

CEPAGES BLANCS   
Amigne (2 à 3) :  V  Humagne (2) :  VV GC  Savagnin blanc (1 à 2) :  V  

Arvine (3) :  X  Muscat (1 à 2) :  V  Sylvaner (1 à 2) :  V  

Chardonnay (1) :  V  Pinot blanc (1) :  V   

Chasselas (1) :  V  Pinot gris (1) :  V   

CEPAGES ROUGES    
Ancellotta (2 à 3) : V  Diolinoir (1 à 2) : V Humagne rouge (3) : V  

Cabernet franc (2) : V Gamaret (1) : X Merlot (2) : V  

Carminoir (2 à 3) : V  Gamay (1) : VV  Pinot noir (1) : VV  

Cornalin du Valais (3) : V Garanoir (p) : X  Syrah (2 à 3) : V  
P à TP : précoce à très précoce : à maturité 10 jours avant le Chasselas 
P : précoce : à maturité plus de 5 jours avant le Chasselas 
1 : 1ère époque : à maturité plus ou moins 5 jours par rapport au Chasselas 
2 : 2ème époque : à maturité entre 5 et 15 jours après le Chasselas 
3 : 3ème époque : à maturité entre 15 et 30 jours après le Chasselas  
 
Remarques :  
1. La qualification d’un cépage dans l’une des 4 classes ci-dessus est uniquement technique et qualitative. Lors d’une 

reconstitution de parcelle, il est impératif de prendre contact avec l’encaveur. 
2. Chaque cépage planté dans ce secteur est attribué à une des 4 classes de qualité. 
3. Les cépages autorisés à titre d’essai n’ont pas droit à la désignation AOC et ne figurent pas dans une des 4 classes de 

qualité ci-dessus. 



DESCRIPTIF DU SECTEUR D’ENCEPAGEMENT  HHH  DE LA COMMUNE DE  LEYTRON 
 

Noms cadastraux La Collonge, Plan de Ban, Derrière le Clou, Sous Produit, Pépia, Cavoucin, 
Derrière Produit (SE), Champlan, Chaudanne, Plan Matte 

Surface en ha  23.6 ha, cépages blancs 9.7 ha, cépages rouges 13.9 ha 

Altitude(s) Bas du secteur 
580 m 

Moyenne du secteur 
640 m 

Haut du secteur 
700 m 

Exposition Sud Est - Sud - Sud Ouest (SE-S-SO) 

Pente Minimum 
15 % 

Moyenne 
30 % 

Maximum 
50 %  

Nature du sol ou granulométrie 
selon analyse de sol 

Argile : de 15,0 à 19,1 %  
Silt : de 39,9 à 45,4 % 
Sables : de 39,6 à 41,0 % 

Teneur en gravier :                

Teneur moyenne en calcaire du sol Total : de 5,6 à 27,6 %  Actif :       % IPC indice du pouvoir 
chlorosant:        

Profil(s) cultural(aux) Existant (s) : oui  LEYT22 

Descriptif géopédologique Existant (s) : oui          ex. : étude des terroirs 

Cépage Grand Cru * VV   GC Cépage particulièrement bien adapté dans le secteur ou partie de ce secteur 
et qui est réputé produire des vins de grande qualité (typicité des terroirs). 

Cépage adapté V V Cépage dont on est sûr qu’il est garant d’un très bon vin dans ce secteur. 

Cépage autorisé V Cépage qui permet d’élaborer un bon vin dans ce secteur mais pour lequel l’étude 
doit être approfondie. 

Cépage mal adapté X Cépage dont la qualité du vin est moyenne dans ce secteur et qu’il convient de 
changer à la prochaine reconstitution. 

Cépage interdit X X 
Cépage dont la qualité du vin est insuffisante dans ce secteur. Toute nouvelle 
plantation avec ce cépage n’a pas droit à l’AOC dès l’affinement et l’homologation 
des secteurs d’encépagement. 

* : La commune disposant ou souhaitant introduire un règlement Grand Cru doit désigner le(s) 
cépage(s) destiné(s) à produire des vins Grand Cru dans le(s) secteur(s) d’encépagement.  
Le(s) cépage(s) considéré(s) Grand Cru par la commission chargée de l’affinement des secteurs 
peut(vent) être retenu(s) (maximum 4) sur la base d’un règlement établi par la commune ou 
l’organisation déléguée conformément à la législation cantonale et au règlement de contrôle de 
l’Interprofession de la vigne et du vin. 

CEPAGES BLANCS   
Amigne (2 à 3) :  X  Muscat (1 à 2) :  V  Savagnin blanc (1 à 2) :  V  

Chardonnay (1) :  V  Pinot blanc (1) :  V  Sylvaner (1 à 2) :  X  

Chasselas (1) :  V  Pinot gris (1) :  V  

Humagne (2) :  X  Sauvignon blanc (1 à 2) :  V   

CEPAGES ROUGES    
Ancellotta (2 à 3) : X  Gamaret (1) : V Humagne rouge (3) : X 

Cornalin du Valais (3) : X Gamay (1) : VV Merlot (2) : X  

Diolinoir (1 à 2) : V Garanoir (p) : V  Pinot noir (1) : V  
P à TP : précoce à très précoce : à maturité 10 jours avant le Chasselas 
P : précoce : à maturité plus de 5 jours avant le Chasselas 
1 : 1ère époque : à maturité plus ou moins 5 jours par rapport au Chasselas 
2 : 2ème époque : à maturité entre 5 et 15 jours après le Chasselas 
3 : 3ème époque : à maturité entre 15 et 30 jours après le Chasselas  
 
Remarques :  
1. La qualification d’un cépage dans l’une des 4 classes ci-dessus est uniquement technique et qualitative. Lors d’une 

reconstitution de parcelle, il est impératif de prendre contact avec l’encaveur. 
2. Chaque cépage planté dans ce secteur est attribué à une des 4 classes de qualité. 
3. Les cépages autorisés à titre d’essai n’ont pas droit à la désignation AOC et ne figurent pas dans une des 4 classes de 

qualité ci-dessus. 
 
Les cépages à partir de la 2ème époque ne sont pas adaptés X dans ce secteur. 

Ce secteur se compose de terrain humide et mouvant, le porte greffe 5BB est recommandé.  



DESCRIPTIF DU SECTEUR D’ENCEPAGEMENT  III  DE LA COMMUNE DE  LEYTRON 
 

Noms cadastraux 
Champi, Le Clou, Les Champs du Clou, Sous Montagnon (S), Truay Combe, 
Place à Maillard, La Crète, Les Blanches, Corbet-Cleusix, Produit, Derrière Produit 
(C) 

Surface en ha  10.8 ha, cépages blancs 2.9 ha, cépages rouges 7.9 ha 

Altitude(s) Bas du secteur 
640 m 

Moyenne du secteur 
700 m 

Haut du secteur 
760 m 

Exposition Sud Est - Sud (SE-S)  

Pente Minimum 
20 % 

Moyenne 
30 % 

Maximum 
40 %  

Nature du sol ou granulométrie 
selon analyse de sol 

Argile : 18 %  
Silt : 48 % 
Sables : 34 % 

Teneur en gravier :                

Teneur moyenne en calcaire du sol Total : de 18 à 24 %  Actif :       % IPC indice du pouvoir 
chlorosant:        

Profil(s) cultural(aux) Existant (s) : non 

Descriptif géopédologique Existant (s) : non          ex. : étude des terroirs 

Cépage Grand Cru * VV   GC Cépage particulièrement bien adapté dans le secteur ou partie de ce secteur 
et qui est réputé produire des vins de grande qualité (typicité des terroirs). 

Cépage adapté V V Cépage dont on est sûr qu’il est garant d’un très bon vin dans ce secteur. 

Cépage autorisé V Cépage qui permet d’élaborer un bon vin dans ce secteur mais pour lequel l’étude 
doit être approfondie. 

Cépage mal adapté X Cépage dont la qualité du vin est moyenne dans ce secteur et qu’il convient de 
changer à la prochaine reconstitution. 

Cépage interdit X X 
Cépage dont la qualité du vin est insuffisante dans ce secteur. Toute nouvelle 
plantation avec ce cépage n’a pas droit à l’AOC dès l’affinement et l’homologation 
des secteurs d’encépagement. 

* : La commune disposant ou souhaitant introduire un règlement Grand Cru doit désigner le(s) 
cépage(s) destiné(s) à produire des vins Grand Cru dans le(s) secteur(s) d’encépagement.  
Le(s) cépage(s) considéré(s) Grand Cru par la commission chargée de l’affinement des secteurs 
peut(vent) être retenu(s) (maximum 4) sur la base d’un règlement établi par la commune ou 
l’organisation déléguée conformément à la législation cantonale et au règlement de contrôle de 
l’Interprofession de la vigne et du vin. 

CEPAGES BLANCS   
Chasselas (1) :  V Pinot gris (1) :  V   

* Muscat (1 à 2) :  V Savagnin blanc (1 à 2) :  V  

CEPAGES ROUGES    
Ancellotta (2 à 3) : X Gamay (1) : VV  Pinot noir (1) : V  

Diolinoir (1 à 2) : V  Garanoir (p) : V  

Gamaret (1) : V Merlot (2) : X   
P à TP : précoce à très précoce : à maturité 10 jours avant le Chasselas 
P : précoce : à maturité plus de 5 jours avant le Chasselas 
1 : 1ère époque : à maturité plus ou moins 5 jours par rapport au Chasselas 
2 : 2ème époque : à maturité entre 5 et 15 jours après le Chasselas 
3 : 3ème époque : à maturité entre 15 et 30 jours après le Chasselas  
 
Remarques :  
1. La qualification d’un cépage dans l’une des 4 classes ci-dessus est uniquement technique et qualitative. Lors d’une 

reconstitution de parcelle, il est impératif de prendre contact avec l’encaveur. 
2. Chaque cépage planté dans ce secteur est attribué à une des 4 classes de qualité. 
3. Les cépages autorisés à titre d’essai n’ont pas droit à la désignation AOC et ne figurent pas dans une des 4 classes de 

qualité ci-dessus. 
 
* autorisé  V pour les Muscats dont la précocité est reconnue. 

Les cépages à partir de la 2ème époque ne sont pas adaptés X dans ce secteur. 

Le Sylvaner (1à2) n’est pas adapté X dans ce secteur. 



DESCRIPTIF DU SECTEUR D’ENCEPAGEMENT  JJJ  DE LA COMMUNE DE  LEYTRON 
 

Noms cadastraux Le Peuti, Planvoutes, Derrière Produit (NO), Ravoire (E) 

Surface en ha  14.1 ha, cépages blancs 0.4 ha, cépages rouges 13.7 ha 

Altitude(s) Bas du secteur 
640 m 

Moyenne du secteur 
715 m 

Haut du secteur 
790 m 

Exposition Sud - Sud Est (S-SE) 

Pente Minimum 
20 % 

Moyenne 
45 % 

Maximum 
70 %  

Nature du sol ou granulométrie 
selon analyse de sol 

Argile : de 16,6 à 18,7 %  
Silt : de 27,6 à 42,2 % 
Sables : de 39,6 à 54,4 % 

Teneur en gravier :                

Teneur moyenne en calcaire du sol Total : de 7 à 14 %  Actif :       % IPC indice du pouvoir 
chlorosant:        

Profil(s) cultural(aux) Existant (s) : oui  LEYT20 

Descriptif géopédologique Existant (s) : oui          ex. : étude des terroirs 

Cépage Grand Cru * VV   GC Cépage particulièrement bien adapté dans le secteur ou partie de ce secteur 
et qui est réputé produire des vins de grande qualité (typicité des terroirs). 

Cépage adapté V V Cépage dont on est sûr qu’il est garant d’un très bon vin dans ce secteur. 

Cépage autorisé V Cépage qui permet d’élaborer un bon vin dans ce secteur mais pour lequel l’étude 
doit être approfondie. 

Cépage mal adapté X Cépage dont la qualité du vin est moyenne dans ce secteur et qu’il convient de 
changer à la prochaine reconstitution. 

Cépage interdit X X 
Cépage dont la qualité du vin est insuffisante dans ce secteur. Toute nouvelle 
plantation avec ce cépage n’a pas droit à l’AOC dès l’affinement et l’homologation 
des secteurs d’encépagement. 

* : La commune disposant ou souhaitant introduire un règlement Grand Cru doit désigner le(s) 
cépage(s) destiné(s) à produire des vins Grand Cru dans le(s) secteur(s) d’encépagement.  
Le(s) cépage(s) considéré(s) Grand Cru par la commission chargée de l’affinement des secteurs 
peut(vent) être retenu(s) (maximum 4) sur la base d’un règlement établi par la commune ou 
l’organisation déléguée conformément à la législation cantonale et au règlement de contrôle de 
l’Interprofession de la vigne et du vin. 

CEPAGES BLANCS   
Chasselas (1) :  V  Müller Thurgau (p) :  V  Pinot gris (1) :  V  

CEPAGES ROUGES    
Diolinoir (1 à 2) : V  Gamay (1) : VV Pinot noir (1) : V  

Gamaret (1) : V Garanoir (p) : V   
P à TP : précoce à très précoce : à maturité 10 jours avant le Chasselas 
P : précoce : à maturité plus de 5 jours avant le Chasselas 
1 : 1ère époque : à maturité plus ou moins 5 jours par rapport au Chasselas 
2 : 2ème époque : à maturité entre 5 et 15 jours après le Chasselas 
3 : 3ème époque : à maturité entre 15 et 30 jours après le Chasselas  
 
Remarques :  
1. La qualification d’un cépage dans l’une des 4 classes ci-dessus est uniquement technique et qualitative. Lors d’une 

reconstitution de parcelle, il est impératif de prendre contact avec l’encaveur. 
2. Chaque cépage planté dans ce secteur est attribué à une des 4 classes de qualité. 
3. Les cépages autorisés à titre d’essai n’ont pas droit à la désignation AOC et ne figurent pas dans une des 4 classes de 

qualité ci-dessus. 
 
Autorisé  V pour les Muscats dont la précocité est reconnue. 

Les cépages à partir de la 2ème époque ne sont pas adaptés X dans ce secteur. 

Le Sylvaner (1à2) n’est pas adapté X dans ce secteur. 



DESCRIPTIF DU SECTEUR D’ENCEPAGEMENT  KKK  DE LA COMMUNE DE  LEYTRON 
 

Noms cadastraux Ravoire (O) 

Surface en ha  5.5 ha, cépages blancs 0.6 ha, cépages rouges 4.9 ha 

Altitude(s) Bas du secteur 
730 m 

Moyenne du secteur 
775 m 

Haut du secteur 
820 m 

Exposition Sud Est (SE) 

Pente Minimum 
40 % 

Moyenne 
50 % 

Maximum 
65 % Terrasses 

Nature du sol ou granulométrie 
selon analyse de sol 

Argile : de 10,1 à 25,3 %  
Silt : de 33,1 à 42,8 % 
Sables : de 31,8 à 56,8 % 

Teneur en gravier :                

Teneur moyenne en calcaire du sol Total : de 20 à 35 %  Actif : 10,6 % IPC indice du pouvoir 
chlorosant : 2,4  

Profil(s) cultural(aux) Existant (s) : oui  LEYT18 

Descriptif géopédologique Existant (s) : oui          ex. : étude des terroirs 

Cépage Grand Cru * VV   GC Cépage particulièrement bien adapté dans le secteur ou partie de ce secteur 
et qui est réputé produire des vins de grande qualité (typicité des terroirs). 

Cépage adapté V V Cépage dont on est sûr qu’il est garant d’un très bon vin dans ce secteur. 

Cépage autorisé V Cépage qui permet d’élaborer un bon vin dans ce secteur mais pour lequel l’étude 
doit être approfondie. 

Cépage mal adapté X Cépage dont la qualité du vin est moyenne dans ce secteur et qu’il convient de 
changer à la prochaine reconstitution. 

Cépage interdit X X 
Cépage dont la qualité du vin est insuffisante dans ce secteur. Toute nouvelle 
plantation avec ce cépage n’a pas droit à l’AOC dès l’affinement et l’homologation 
des secteurs d’encépagement. 

* : La commune disposant ou souhaitant introduire un règlement Grand Cru doit désigner le(s) 
cépage(s) destiné(s) à produire des vins Grand Cru dans le(s) secteur(s) d’encépagement.  
Le(s) cépage(s) considéré(s) Grand Cru par la commission chargée de l’affinement des secteurs 
peut(vent) être retenu(s) (maximum 4) sur la base d’un règlement établi par la commune ou 
l’organisation déléguée conformément à la législation cantonale et au règlement de contrôle de 
l’Interprofession de la vigne et du vin. 

CEPAGES BLANCS   
Chasselas (1) :  V  Gewürztraminer (p) :  V  Pinot blanc (1) :  VV  

CEPAGES ROUGES    
Diolinoir (1 à 2) : V  Gamay (1) : VV  

Gamaret (1) : V  Pinot noir (1) : V  
P à TP : précoce à très précoce : à maturité 10 jours avant le Chasselas 
P : précoce : à maturité plus de 5 jours avant le Chasselas 
1 : 1ère époque : à maturité plus ou moins 5 jours par rapport au Chasselas 
2 : 2ème époque : à maturité entre 5 et 15 jours après le Chasselas 
3 : 3ème époque : à maturité entre 15 et 30 jours après le Chasselas  
 
Remarques :  
1. La qualification d’un cépage dans l’une des 4 classes ci-dessus est uniquement technique et qualitative. Lors d’une 

reconstitution de parcelle, il est impératif de prendre contact avec l’encaveur. 
2. Chaque cépage planté dans ce secteur est attribué à une des 4 classes de qualité. 
3. Les cépages autorisés à titre d’essai n’ont pas droit à la désignation AOC et ne figurent pas dans une des 4 classes de 

qualité ci-dessus. 
 
Autorisé  V pour les Muscats dont la précocité est reconnue. 

Les cépages à partir de la 2ème époque ne sont pas adaptés X dans ce secteur. 

Le Sylvaner (1à2) n’est pas adapté X dans ce secteur. 



DESCRIPTIF DU SECTEUR D’ENCEPAGEMENT  LLL   DE LA COMMUNE DE  LEYTRON 
 

Noms cadastraux Les Champs du Seigle, Montagnon, Le Ponton, Sous Montagnon (N) 

Surface en ha  6.5 ha, cépages blancs 1.5 ha, cépages rouges 5.0 ha 

Altitude(s) Bas du secteur 
720 m 

Moyenne du secteur 
780 m 

Haut du secteur 
840 m 

Exposition Sud - Sud Est (S-SE) 

Pente Minimum 
25 % 

Moyenne 
45 % 

Maximum 
65 %  

Nature du sol ou granulométrie 
selon analyse de sol 

Argile : de 10,5 à 18,5 %  
Silt : de 27,8 à 48,6 % 
Sables : de 33,0 à 61,7 % 

Teneur en gravier :                

Teneur moyenne en calcaire du sol Total : de 5 à 30 %  Actif : 3,7 % IPC indice du pouvoir 
chlorosant : 1,3  

Profil(s) cultural (aux) Existant (s) : oui  LEYT21 - 25 

Descriptif géopédologique Existant (s) : oui          ex. : étude des terroirs 

Cépage Grand Cru * VV   GC Cépage particulièrement bien adapté dans le secteur ou partie de ce secteur 
et qui est réputé produire des vins de grande qualité (typicité des terroirs). 

Cépage adapté V V Cépage dont on est sûr qu’il est garant d’un très bon vin dans ce secteur. 

Cépage autorisé V Cépage qui permet d’élaborer un bon vin dans ce secteur mais pour lequel l’étude 
doit être approfondie. 

Cépage mal adapté X Cépage dont la qualité du vin est moyenne dans ce secteur et qu’il convient de 
changer à la prochaine reconstitution. 

Cépage interdit X X 
Cépage dont la qualité du vin est insuffisante dans ce secteur. Toute nouvelle 
plantation avec ce cépage n’a pas droit à l’AOC dès l’affinement et l’homologation 
des secteurs d’encépagement. 

* : La commune disposant ou souhaitant introduire un règlement Grand Cru doit désigner le(s) 
cépage(s) destiné(s) à produire des vins Grand Cru dans le(s) secteur(s) d’encépagement.  
Le(s) cépage(s) considéré(s) Grand Cru par la commission chargée de l’affinement des secteurs 
peut(vent) être retenu(s) (maximum 4) sur la base d’un règlement établi par la commune ou 
l’organisation déléguée conformément à la législation cantonale et au règlement de contrôle de 
l’Interprofession de la vigne et du vin. 

CEPAGES BLANCS   
Chardonnay (1) :  V  Chasselas (1) :  V   

CEPAGES ROUGES    
Gamaret (1) : V  Garanoir (p) : V Pinot noir (1) : V  

Gamay (1) : V Merlot (2) : X   
P à TP : précoce à très précoce : à maturité 10 jours avant le Chasselas 
P : précoce : à maturité plus de 5 jours avant le Chasselas 
1 : 1ère époque : à maturité plus ou moins 5 jours par rapport au Chasselas 
2 : 2ème époque : à maturité entre 5 et 15 jours après le Chasselas 
3 : 3ème époque : à maturité entre 15 et 30 jours après le Chasselas  
 
Remarques :  
1. La qualification d’un cépage dans l’une des 4 classes ci-dessus est uniquement technique et qualitative. Lors d’une 

reconstitution de parcelle, il est impératif de prendre contact avec l’encaveur. 
2. Chaque cépage planté dans ce secteur est attribué à une des 4 classes de qualité. 
3. Les cépages autorisés à titre d’essai n’ont pas droit à la désignation AOC et ne figurent pas dans une des 4 classes de 

qualité ci-dessus. 
 
Autorisé  V pour les Muscats dont la précocité est reconnue. 

Les cépages à partir de la 2ème époque ne sont pas adaptés X dans ce secteur. 

Le Sylvaner (1à2) n’est pas adapté X dans ce secteur. 



B C D E F G H I J K L

Tri : précocité  Août 2009

Ravanay,
Croix,

Chandolin
Chauffisse

Les 
Chavannes, 

Prile

Sous les
Chênes

Les Prés
Blancs,

La Maladaire

Les Prix,
La Gure

La Collonge,
Chaudanne

Champi,
Truay Combe Le Peuti Ravoire

Les Champs 
du Seigle,
Le Ponton

6.6 26.1 8.7 7.1 6.6 11.5 9.7 2.9 0.4 0.6 1.5

X V
V

V V GC V V GC V V GC V V GC V V GC V V V V V V
V V V V V V V V V V V V
V V V V V V V V V
V V V V V V V V V V V V

Doral V
V V V V V V V V V X

V V V V V V V V V V
V V V V V V V V V

V V V

V V GC V V GC V V GC V V GC V V GC V V GC X
V
V

V V
V

V V V V V V V X
V

X V V V V V V V X
V V V V X

Classes de qualité des cépages selon l'Ordonnance sur la vigne et le vin du 17 mars 2004 avec les modifications du 20 juin 2007:

Cépage Grand Cru V V GC

Cépage adapté V V
Cépage autorisé V
Cépage mal adapté X

Cépage interdit X X Cépage dont la qualité du vin est insuffisante dans ce secteur. Toute nouvelle plantation avec ce cépage n'a pas droit à l'AOC dès 

l’affinement et l’homologation des secteurs d’encépagement.

TABLEAU SYNOPTIQUE DES PRIORITES D'ENCEPAGEMENT DE CHAQUE SECTEUR COMMUNAL - COMMUNE DE LEYTRON

Amigne (2 à 3)

Cépages de 3ème époque

Cépages de 1ère époque à 1 à 2
Chasselas

Cépages de 2ème époque et 2 à 3
Humagne blanc

Gewürztraminer

V

Chenin blanc (2 à 3)

Marsanne blanche
Arvine

(Epoque de maturité 15 à 30 jours après le Chasselas)

Cépage dont la qualité du vin dans est moyenne dans ce secteur et qu'il convient de changer à la prochaine reconstitution

Cépage dont on est sûr qu'il est garant d'un très bon vin dans ce secteur

Cépage qui permet d'élaborer un bon vin dans ce secteur, mais pour lequel l'étude doit être approfondie

Cépage particulièrement bien adapté dans ce secteur ou partie de secteur et qui est réputé produire des vins de grande qualité (typicité des 

terroirs)

Cépages précoces à très précoces
Müller-thurgau

Derrière
Ravanay,

Zursin

3.3

(Epoque de maturité 5 à 15 jours après le Chasselas)

V
(Epoque  de maturité plus ou moins 5 jours par rapport au Chasselas)

V
V V
V V

Pinot gris

SECTEURS D'ENCEPAGEMENT AVEC LES PRINCIPAUX NOMS CADASTRAUX
Pour de plus amples détails, se référer au descriptif de chaque secteur

CEPAGES BLANCS A

Surface en ha : 85.0
(Epoque  de maturité 10 jours avant le Chasselas)

Riesling
Rèze

Chardonnay

Aligoté V

Sylvaner (1 à 2)

Pinot blanc

Savagnin blanc (1 à 2)
X
V

Altesse

Muscat (1 à 2)

XViognier

VSauvignon blanc (1 à 2)



B C D E F G H I J K L

Tri : précocité  Août 2009

Ravanay,
Croix,

Chandolin
Chauffisse

Les 
Chavannes, 

Prile

Sous les
Chênes

Les Prés
Blancs,

La Maladaire

Les Prix,
La Gure

La Collonge,
Chaudanne

Champi,
Truay Combe Le Peuti Ravoire

Les Champs 
du Seigle,
Le Ponton

10.4 46.6 18.3 7.7 10.9 16.6 13.9 7.9 13.7 4.9 5.0

X V V V V
(Epoque  de maturité plus ou moins 5 jours par rapport au Chasselas)

V V V V V V V V V V V V V V V V
V V V V V V V V V V V V V V V V V V V V
V X X X X X V V V V V

V V V V V V V V V V V V V V
(Epoque de maturité 5 à 15 jours après le Chasselas)

V V V V V V X X X
V V V V V V V V V

V V V V V V V V V V V
V V V V V V V V
V V V X X

V V V
(Epoque de maturité 15 à 30 jours après le Chasselas)

V V V GC V V GC V V GC V V GC V X
V V V GC V V GC V V GC V V GC V X

Classes de qualité des cépages selon l'Ordonnance sur la vigne et le vin du 17 mars 2004 avec les modifications du 20 juin 2007:

Cépage Grand Cru V V GC

Cépage adapté V V

Cépage autorisé V

Cépage mal adapté X

Cépage interdit X X

Surface en ha : 170.1
Cépages précoces à très précoces
Garanoir
Cépages de 1ère époque et 1 à 2

A
Derrière
Ravanay,

Zursin

V

SECTEURS D'ENCEPAGEMENT AVEC LES PRINCIPAUX NOMS CADASTRAUX

(Epoque  de maturité 10 jours avant le Chasselas)
14.2

V

Galotta
Gamaret

V

V

X

X

V V

V

Cabernet Sauvignon (2 à 3)

Humagne rouge
Cornalin du Valais
Cépages de 3ème époque

TABLEAU SYNOPTIQUE DES PRIORITES D'ENCEPAGEMENT DE CHAQUE SECTEUR COMMUNAL - COMMUNE DE LEYTRON

Cépage dont on est sûr qu'il est garant d'un très bon vin dans ce secteur

Cépage qui permet d'élaborer un bon vin dans ce secteur, mais pour lequel l'étude doit être approfondie

Pour de plus amples détails, se référer au descriptif de chaque secteur

Pinot noir

Merlot

Syrah (2 ä 3)

Gamay

Diolinoir (1 à 2)

CEPAGES ROUGES

Cépage dont la qualité du vin est insuffisante dans ce secteur. Toute nouvelle plantation avec ce cépage n'a pas droit à l'AOC dès 

l’affinement et l’homologation des secteurs d’encépagement.

Cépages de 2ème époque et 2 à 3

Cabernet franc

Ancellotta (2 à 3)

Cépage particulièrement bien adapté dans ce secteur ou partie de secteur et qui est réputé produire des vins de grande qualité (typicité des 

terroirs)

X

X

X

Carminoir (2 à 3)

Cépage dont la qualité du vin dans est moyenne dans ce secteur et qu'il convient de changer à la prochaine reconstitution





D I V E R S 

G é n é r alit és ( sit u ati o n v e n d a n g es 2 0 0 8) 

L e vi g n o bl e d e L e ytr o n, a v e c s es 2 5 7, 3 h e ct ar es, r e pr és e nt e l e 5, 0 5 % d e l a s urf a c e viti c ol e 
v al ais a n n e, et s e sit u e e n 7 è m e  p ositi o n a pr ès C h a m os o n ( 4 2 4, 6 h a), Si o n ( 4 1 8, 4 h a), C o nt h e y 
( 3 5 2, 9 h a), F ull y ( 3 3 2, 5 h a), S a vi ès e ( 2 9 1, 5 h a) et Si err e ( 2 8 0, 7 h a). 

L e vi g n o bl e v al ais a n, c o m p os é d e 5 0 9 2, 3 h e ct ar es, r e pr és e nt e l e 3 4, 3 1 % d e l a s urf a c e 
viti c ol e s uiss e et s e sit u e e n 1 èr e  p ositi o n. 

 

G é ol o gi e 
L e vi g n o bl e d e L e ytr o n est pl a nt é s ur l es diff ér e nts t y p es d e s u p p orts s ui v a nts ( v oir l e pl a n à 
l a fi n d u d ossi er) : 

1. All u vi o ns d u R h ô n e 
- F o n d d u s e ct e ur A 

2. C ô n e d e d éj e cti o n 

a) d e l a L os e nts e 
−  S e ct e urs B - C - D et l e h a ut d u s e ct e ur A 

b) d u C h e n al 
- S e ct e ur F 

3. Gliss e m e nt d e t err ai n à b as e d' ar gil e 
−  S e ct e ur G - H - I - J - L 

4. E b o ul e m e nt d e l' Ar d è v e 
- Est d u s e ct e ur E 

5. M or ai n e gl a ci air e c o m p os é e d e s c hist es a al é ni e ns 

−  O u est d e s e ct e ur E et s e ct e ur K 

S el o n l e v é g é ol o gi q u e eff e ct u é p ar M. H. B A D O U X d e 1 9 5 9 à 1 9 6 7. 

Altit u d e 

P oi nt l e pl us b as  R a v a n a y 4 7 0 m ètr es 

P oi nt l e pl us h a ut  L es C h a m ps d u S ei gl e  8 4 0 m ètr es  

 D é ni v ell ati o n t ot al e   3 7 0 m ètr es 
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I ntr o d u cti o n

L’ H u m a g n e r o u g e (fi g. 1, 2 et 3) est u n
c é p a g e  d’ ori gi n e  al pi n e  c ulti v é  e n  Va-
l ais  ( S uiss e).  S es  c ar a ct éristi q u es  pri n-
ci p al es o nt ét é pr és e nt é es p ar A n o n y m e
( 1 9 9 5).  A pr ès  a v oir  ét é  d e  m oi ns  e n

m oi ns c ulti v é, c e c é p a g e i nt ér ess e à n o u-
v e a u  l es  viti c ult e urs  d e p uis  q u el q u es
a n n é es.  L es  s urf a c es  pl a nt é es  e n  H u-
m a g n e r o u g e a u g m e nt e nt r é g uli èr e m e nt
d e p uis pl us d e di x a ns et u n pr o gr a m m e
d e  c o ns er v ati o n  et  d e  s él e cti o n  est  e n
c o urs ( M ai gr e et al. , 2 0 0 3).

1 5 3R e v u e s ui s s e Viti c. Ar b ori c. H orti c. V ol. 3 7 ( 3): 1 5 3- 1 5 5, 2 0 0 5

A gr o s c o p e R A C C h a n gi n s
St ati o n f é d ér al e 
d e r e c h er c h es a gr o n o mi q u es
Dir e ct e ur: A n dr é St ä u bli
w w w.r a c c h a n gi n s. c h

H u m a g n e gri s: pr e mi èr e o b s er v ati o n 
d’ u n e f or m e gri s e d e l’ H u m a g n e r o u g e e n V al ai s
D. M AI G R E, A gr os c o p e R A C C h a n gi ns, C e ntr e viti c ol e d u C a u d oz, C H- 1 0 0 9 P ull y

E- m ail: d o mi ni q u e. m ai gr e @ bl u e wi n. c h
T él. ( + 4 1) 2 1 7 2 1 1 5 6 0.@

R é s u m é

L’ H u m a g n e  r o u g e  e st  u n  c é p a g e  ori gi n air e  d e  l a  v all é e  d’ A o st e  (It ali e)
m ai s e s s e nti ell e m e nt c ulti v é d a n s l e V al ai s ( S ui s s e). U n e f or m e gri s e d e
c ett e  v ari ét é  a  ét é  o b s er v é e  p o ur  l a  pr e mi èr e  f oi s  e n  2 0 0 0,  à  L e ytr o n
( V S), s ur u n s ar m e nt d’ u n c e p d’ H u m a g n e r o u g e d u vi g n o bl e e x p éri m e n-
t al d’ A gr o s c o p e R A C C h a n gi n s. L e m at éri el v é g ét al i s s u d e c e s ar m e nt a
ét é m ulti pli é et mi s e n c oll e cti o n a u C e ntr e viti c ol e d u C a u d o z à P ull y. L e
c ar a ct èr e  gri s  d e s  b ai e s  a  p u  êtr e  c o nfir m é  e n  2 0 0 4  s ur  t o ut e s  l e s
gr a p p e s  p ort é e s  p ar  l e s  c e p s  e n  tr oi si è m e  a n n é e.  N o u s  pr o p o s o n s  d e
d é n o m m er c ett e n o u v ell e f or m e v ari ét al e « H u m a g n e gri s ».

Fi g.  3. H u m a g n e  r o u g e:  gr a p p e  à  m at urit é.
Fi g.  1. H u m a-

g n e  r o u g e:  e xtr é-
mit é  d u  r a m e a u  et
j e u n es f e uill es.

Fi g. 2. H u m a g n e r o u g e: f e uill e a d ult e.

p  1 5 3  à  1 5 6   8 . 6 . 2 0 0 5   1 2 : 5 5   P a g e  1 5 3
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Fig. 4. Mutation: cep d’Humagne rouge portant un sarment dont la
grappe est grise. Mutation du caractère couleur des baies du noir au gris.

Fig. 5. Mutation: grappe grise sur le cep d’Humagne rouge.

Fig. 6. Humagne gris: grappe à maturité (collection Pully).

Fig. 7. Humagne gris: grappe à maturité (collection Pully). Lors-
qu’elle est très exposée au soleil, la grappe d’Humagne gris prend
une teinte allant vers le jaune.
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Par le passé, on pensait que l’Humagne
rouge était identique au Petit Rouge cul-
tivé dans la vallée d’Aoste (Nicollier,
1974 et 1989). Plus récemment, des
études morphologiques et moléculaires
ont montré que non seulement l’Hu-
magne rouge était bien distinct du Petit
Rouge, mais également qu’il était iden-
tique à un autre cépage de la vallée
d’Aoste nommé Cornalin, toutefois dif-
férent du Cornalin du Valais (Moriondo,
1999; Maigre, 2000; Labra et al.,
2002). Le Cornalin d’Aoste est présent
dans une large part du vignoble valdô-
tain, généralement en association avec le
Petit Rouge, mais le nombre total de ceps
reste cependant très limité (Moriondo,
1999). Une récente étude basée sur
l’utilisation des marqueurs moléculaires
a également permis de montrer que
l’Humagne rouge était un cépage issu
de l’hybridation entre le Cornalin du
Valais et une autre variété non identifiée
à ce jour (Vouillamoz et al., 2003).
Les divers travaux de recherche effec-
tués autour de l’Humagne rouge mon-
trent que ce cépage est très probable-
ment originaire de la vallée d’Aoste
(Moriondo, 1999; Maigre, 2000; Vouil-
lamoz et al., 2003).
Aucune variation de la couleur de l’Hu-
magne rouge n’a été décrite à ce jour.
Rappelons que le cépage dénommé
Humagne blanc – ou parfois simple-
ment Humagne – n’est pas la forme
blanche de l’Humagne rouge; il n’y a
aucun lien de parenté direct entre ces
deux cépages.

Observation 
d’un mutant gris
L’Humagne rouge est cultivé depuis
1976 à Leytron, sur le domaine expéri-
mental d’Agroscope RAC Changins. En
automne 2000, un cep de six ans portant
un sarment avec une grappe grise a été
observé (fig. 4). Les autres caractéris-
tiques de la grappe d’Humagne rouge
(forme, compacité) ont été conservées
(fig. 5).

Mise en collection 
et confirmation 
de la mutation
Le sarment portant la grappe grise a été
prélevé et les yeux ont été greffés au
printemps 2001. Les plants obtenus ont
été installés en 2002 dans la collection
ampélographique du Centre viticole du
Caudoz d’Agroscope à Pully. En 2004
(3e feuille), tous les ceps ont porté des
grappes grises (fig. 6). Lorsque les grap-
pes sont fortement exposées au soleil,

elles peuvent prendre une coloration ti-
rant vers le jaune (fig. 7). Cette modifi-
cation de la couleur en fonction de l’ex-
position au soleil peut également être
observée chez d’autres variétés grises ou
roses (Pinot gris, Gewürztraminer).
La mutation semble donc stable puis-
qu’il a été possible de l’observer sur le
matériel multiplié. Nous proposons de
dénommer cette nouvelle forme varié-
tale «Humagne gris». Cette nouvelle
variété sera multipliée et installée au
domaine expérimental de Leytron, afin
de tester son comportement agrono-
mique et œnologique.
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Summary
Humagne gris: first observation of a grey form of Humagne rouge in the Valais
Humagne rouge is a grapevine variety originated from the Aosta valley (Italy) but it is
primarily cultivated in the Valais (Switzerland). A grey form of this variety was obser-
ved for the first time in 2000 on a shoot of a Humagne rouge vine in the experimental
vineyard of Agroscope RAC Changins at Leytron (VS). The grafting material resul-
ting from this vine shoot was multiplied and introduced in the collection of the Centre
viticole du Caudoz in Pully. The grey character of the berries could be confirmed in
2004 on all the bunches carried by the vines of third year. We propose to name this
new varietal form «Humagne gris».
Key words: grapevine, Humagne rouge, Humagne gris.

Zusammenfassung
Humagne gris: erste Beobachtung einer grauen Form der Humagne rouge im
Wallis
Humagne rouge ist eine aus dem Aostatal (Italien) stammende Rebsorte. Diese Sorte
wird aber hauptsächlich im Wallis (Schweiz) angebaut. Im Versuchsbetrieb Leytron
(VS) von Agroscope RAC Changins wurde eine graue Form dieser Rebsorte zum
ersten Mal im Jahre 2000 auf einem Rebstockstrieb von Humagne rouge beobachtet.
Das Holz, das aus diesem Trieb stammte, wurde vermehrt und in der Sammlung vom
Weinbauzentrum Caudoz in Pully gepflanzt. Der graue Charakter der Beeren konnte
im Jahre 2004 auf allen Trauben der neuen Pflanzen bestätigt werden. Wir schlagen
vor, diese neue Sorteform «Humagne gris» zu nennen.

Riassunto
Humagne gris: prima osservazione d’una forma grigia del Humagne rouge
nel Vallese
La varietà Humagne rouge è originaria della valle d’Aosta (Italia) ma è coltivata prin-
cipalmente nel Vallese (Svizzera). Una forma grigia di questa varietà è stata osservata
per la prima volta nel 2000 a Leytron (VS), su un tralcio di un ceppo di Humagne
rouge, nel vigneto sperimentale di Agroscope RAC Changins. Il materiale vegetale
ottenuto da questo sarmento è stato moltiplicato e messo in collezione al centro viti-
colo del Caudoz a Pully. Il carattere grigio degli acini ha potuto essere confermato nel
2004 sui grappoli portati dai ceppi di terzo anno. Proponiamo di denominare questa
nuova forma varietale «Humagne gris».
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