DESCRIPTIF DU SECTEUR D’ENCEPAGEMENT ~ DE LA COMMUNE DE VEY]

Noms locaux ou cadastraux

Plaine des Bernunes

Surface en ha

6.52.. ha

Altitude(s)

Bas du secteur : 560 m. Moyenne : 565 m. Haut du secteur : 570 m.

Exposition

Sud-Sud Est (5-S0O) .

Pente (%)

Moyenne du secteur : 5% ; Maximum : 10 % ; Minimum : 0 % -

Nature du sol ou granulométrie selon
analyse de sol

teneur en gravier :

Teneur moyenne en calcaire du sol

Argile 14 %
Silt 40 %
Sables : 46 %
Total :52.0 % Actif

%

*IPC :

Profil(s) cultural(aux)

Existant (s) : oui

VEYR 02

Descriptif géopédologique

Existant (s) oui ex.

: étude des terroirs

Cépage Grand Cru * VW G

‘Cépage adapté VAY

Cépage particuliérement bien adapté dans le secteur ou partie de ce secteur et qui est
réputé produire des vins de grande qualité (typicité des terroirs)

Cépage dont on est sar qu'il est garant d’'un trés bon vin dans ce secteur

>épage autorisé M

approfondie

Cépage qui permet d’élaborer un bon vin mais pour lequel I'étude doit étre

Cépage mal adapté @

reconstitution

Cépage dont la qualité du vin est moyenne et qu'il convient de changer en cas de

XX

Cépage interdit

alAOC

Cépage dont la qualité du vin est insuffisante dans ce secteur et qui peut étre interdit

*: La commune disposant ou souhaitant introduire un réglement Grand Cru doit désigner le(s) cépage(s) destiné(s) a
produire des vins Grand Cru dans le(s) secteur(s) d’encépagement.
Le cépage(s) considéré(s) Grand Cru par la commission chargée de I’affinement des secteurs peut(vent) étre retenu(s)
(maximum 4) sur la base d’un réglement établi par la commune ou I’organisation déléguée conformément a la
| législation cantonale et au réglement de contréle de I'interprofession de la vigne et du vin.

CEPAGES BLANCS

Arvine (3) : X

Sylvaner (1a2):V

Chardonnay (1) : VV

Savagnin blanc (1 a 2) : VWV

Chasselas (1) : VWV

CEPAGES ROUGES

/

Cabernet franc (2) : X

Gamay (1) : VW

Pinot noir (1) : VV

Sornalin du Valais (3) : X

7

Humagne rouge (3) : X

Syrah (2a3): X

Diolinoir(1a2):V

Merlot (2) : X

Galotta (1) : V

N.B : Faire figurer 'époque de maturité du cépage et la classe — exemple : Chasselas 1 VV GC

P a TP : précoce a trés précoce : a maturité 10 jours avant le Chasselas

P . précoce : a maturité plus de 5 jours avant le Chasselas

1 - 1% époque : & maturité plus ou moins 5 jours par rapport au Chasselas
2 : 2°™ époque : & maturité entre 5 et 15 jours aprés le Chasselas

3 : 3°™ époque : & maturité entre 15 et 30 jours aprés le Chasselas

*IPC :indice du pouvoir chlorosant

Remarques :

1. La qualification d’'un cépage dans l'une des 4 classes ci-dessus est uniquement technique et qualitative. Lors d’'une
reconstitution de parcelle, il est impératif de prendre contact avec I'encaveur.

2. Chaque cépage planté dans ce secteur est attribué a une des 4 classes de qualité.

3. Les cépages autorisés a titre d’essai n'ont pas droit a la désignation AOC et ne figurent pas dans une des 4 classes de

qualité ci-dessus.

La commission viticole précise qu'il convient d’éviter les cépages sensibles au gel d’hiver dans ce secteur
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DESCRIPTIF DU SECTEUR D’ENCEPAGEMENT 2 DE LA COMMUNE DE VEVE

Noms locaux ou cadastraux

Coteaux des Bernunes

Surface en ha

30.33. ha

Bas du secteur : 560 m. Moyenne : 625 m. Haut du secteur : 690 m.

Descriptif géopédologique

Altitude(s)
Epesion Sud-Sud Est (S-S0O) .
Pente (%) Moyenne du secteur : 5% ; Maximum : 10 % ; Minimum : O % -
Nature du sol ou granulométrie selon Argile 14 % teneur en gravier :
analyse de sol Silt 138 %
Sables : 48 %
Teneur moyenne en calcaire du sol Total :52.0 % Actif % *IPC :
Existant (s): Oui VEYR 03, VEYR 04, VEYR 06, VEYR 07, VEYR 09
Profil(s) cultural(aux) ®) ] l . VUE VEYS
Existant (s) Oui ex. : étude des terroirs

Y Gq

‘Cépage adapte YAY

Cépage Grand Cru

Cépage particuliérement bien adapté dans le secteur ou partie de ce secteur et qui
est réputé produire des vins de grande qualité (typicité des terroirs)

Cépage autorisé

Cépage qui permet d'élaborer un bon vin mais pour lequel I'étude doit étre
approfondie

K

Cépage mal adapté

Cépage dont la qualité du vin est moyenne et qu'il convient de changer en cas de
reconstitution

XX

Cépage interdit

Cépage dont la qualité du vin est insuffisante dans ce secteur et qui peut étre interdit
alAOC

*: La commune disposant ou souhaitant introduire un réglement Grand Cru doit désigner le(s) cépage(s) destiné(s) a
produire des vins Grand Cru dans le(s) secteur(s) d’encépagement.

Le cépage(s) considéré(s) Grand Cru par la commission chargée de 'affinement des secteurs peut(vent) étre retenu(s)
(maximum 4) sur la base d’un réglement établi par la commune ou l'organisation déléguée conformément ala
législation cantonale et au réglement de contréle de Pinterprofession de la vigne et du vin.* : La commune disposant
ou souhaitant introduire un réglement Grand Cru doit désigner le(s) cépage(s) destiné(s) a produire des vins Grand
Cru dans le(s) secteur(s) d’encépagement.

CEPAGES BLANCS

Amigne (2a3): V

Marsanne blanche (3) : VV GC Humagne (2) : VV

Arvine (3) : VWGC

Chasselas (1) : VV Pinot gris (1) : V

i~

Chardonnay (1) : V

Savagnin blanc (12 2) : W Muscat (1a2):V

CEPAGES ROUGES

Ancellotta (2 2 3) : VV

Cornalin du Valais (3) : VV GC Humagne rouge (3) : VV GC

Cabernet franc (2) : VV

Diolinoir (1a2) : V Merlot (2) : V

Cabernet Sauvignon (2a 3) : V

Gamay (1) : V Pinot noir (1) : VV GC

N.B : Faire figurer I'époque de maturité du cépage et la classe — exemple : Chasselas 1 VV GC

P a TP : précoce a trés précoce : @ maturité 10 jours avant le Chasselas

P : précoce : a maturité plus de 5 jours avant le Chasselas

1 : 1°® époque : @ maturité plus ou moins 5 jours par rapport au Chasselas
2 : 2°™ époque : & maturité entre 5 et 15 jours apres le Chasselas

3 - 3™ gpoque : 4 maturité entre 15 et 30 jours aprés le Chasselas

*IPC  :indice du pouvoir chlorosant

Remarques :

1. La qualification d’'un cépage dans l'une

des 4 classes ci-dessus est uniquement technique et qualitative. Lors d’une

reconstitution de parcelle, il est impératif de prendre contact avec I'encaveur.
2. Chaque cépage planté dans ce secteur est attribué a une des 4 classes de qualité.
3. Les cépages autorisés a titre d’essai n’ont pas droit a la désignation AOC et ne figurent pas dans une des 4 classes de

qualité ci-dessus.



DESCRIPTIF DU SECTEUR D’ENCEPAGEMENT = DE LA COMMUNE DE

\

Noms locaux ou cadastraux

Coteaux des Bernunes

Surface en ha

30.69.. ha

Altitude(s)

Bas du secteur : 560 m. Moyenne : 625 m. Haut du secteur : 690 m.

Exposition

Sud-Sud Est (S-SO) .

Pente (%)

Moyenne du secteur : 5% ; Maximum : 10 % ; Minimum : 0 % -

Nature du sol ou granulométrie selon Argile @14 % teneur en gravier :
analyse de sol Silt : %

Sables : %
Teneur moyenne en calcaire du sol Total :52.0 % Actif % *IPC :

Profil(s) cultural(aux)

Existant (s) : Oui

Descriptif géopédologique

Existant (s) : Oui ex. : étude des terroirs

Cépage Grand Cru * |VV G(_?I

>épage adapté

Cépage particulierement bien adapté dans le secteur ou partie de ce secteur et qui
est réputé produire des vins de grande qualité (typicité des terroirs)

Cépage dont on est sir qu'’il est garant d’un trés bon vin dans ce secteur

Cépage autorisé

Cépage qui permet d’élaborer un bon vin mais pour lequel I'étude doit étre
approfondie

K

Cépage mal adapté

Cépage dont la qualité du vin est moyenne et qu'il convient de changer en cas de
reconstitution

XX

Cépage interdit

Cépage dont la qualité du vin est insuffisante dans ce secteur et qui peut étre interdit
alAoC

*: La commune disposant ou souhaitant introduire un réglement Grand Cru doit désigner le(s) cépage(s) destiné(s) a
produire des vins Grand Cru dans le(s) secteur(s) d’encépagement.

Le cépage(s) considéré(s) Grand Cru par la commission chargée de I'affinement des secteurs peut(vent) étre retenu(s)
(maximum 4) sur la base d’un réglement établi par la commune ou I'organisation déléguée conformément a la
législation cantonale et au réglement de contréle de I'interprofession de la vigne et du vin.

CEPAGES BLANCS
Pinot blanc (1) : V
Reéze (2) : VWV
Sylvaner (1a2): VW

CEPAGES ROUGES

Syrah (22a 3) : VW GC

Galotta (1) : V

P a TP : précoce a trés précoce : a maturité 10 jours avant le Chasselas

époque : § mat;',u_rité plus ou moins 5 jours par rapport au Chasselas

La priorité d’encépagement est uniquement technique et qualitative et ne prend pas en compte le critére économique. Lors

d’une reconstitution de parcelle, il est impératif de prendre contact avec I'encaveur.

Les communes disposant ou souhaitant introduire un Grand Cru doivent désigner précisément le(s) cépage(s)

particuliérement bien adapté(s) dans le(s) secteur(s) conformément a 'ordonnance cantonale sur la vigne et le vin.

P : précoce : & maturité plus de 5 jours avant le Chasselas

1 2

2 : 2°™ époque : g maturité entre 5 et 15 jours aprés le Chasselas
3 : 3°™ époque : @ maturité entre 15 et 30 jours aprés le Chasselas
*IPC  :indice du pouvoir chlorosant

Remarques :

|

2.

3. Seuls les cépages plantés dans ce secteur sont qualifiés.
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DESCRIPTIF DU SECTEUR D’ENCEPAGEMENT C DE LA COMMUNE DE VEYRAS

Noms locaux ou cadastraux Ravire nord & Signése
Surface en ha 14.39.. ha
. Bas du secteur : 600 m. Moyenne : 650 m. Haut du secteur : 700 m.
Altitude(s)
Exposilion Sud Ouest (SW) .
Pente (%) Moyenne du secteur : 15% ; Maximum : 40 % ; Minimum : 5 % -
Nature du sol ou granulométrie selon Argile :31 % teneur en gravier :
analyse de sol Silt 139 %
Sables : 30 %
Teneur moyenne en calcaire du sol Total :46 % Actif % “IPC :
Profil(s) cultural(aux) Existant (s) : Oui VEYR 05
Descriptif géopédologique Existant (s)  Oui ex. : étude des terroirs
Cépage Grand Cru * |V _G( Cépage particuliérement bien adapté dans le secteur ou partie de ce secteur et qui
est réputé produire des vins de grande qualité (fypicité des terroirs)
“Cépage adapté vV Cépage dont on est sar quiil est garant d'un trés bon vin dans ce secteur
Cépage autorisé M Cépage qui permet d'élaborer un bon vin mais pour lequel I'étude doit étre
approfondie
Cépage mal adapté @ Cépage dont la qualité du vin est moyenne et qu'il convient de changer en cas de
reconstitution
Cépage interdit Cépage dont la qualité du vin est insuffisante dans ce secteur et qui peut étre interdit
alAOC

*: La commune disposant ou souhaitant introduire un réglement Grand Cru doit désigner le(s) cépage(s) destiné(s) a
produire des vins Grand Cru dans le(s) secteur(s) d’encépagement.

Le cépage(s) considéré(s) Grand Cru par la commission chargée de I'affinement des secteurs peut(vent) étre retenu(s)
(maximum 4) sur la base d’un réglement établi par la commune ou I'organisation déléguée conformément a la
législation cantonale et au réglement de contréle de I'interprofession de la vigne et du vin.

CEPAGES BLANCS
Arvine (3) : X Chasselas (1) : W Pinot gris (1) : VW
Chardonnay (1) : VW Sylvaner (1a2): V Muscat (1a2) : VV
Sauvignon blanc (1a2): V Humagne (2) : X Pinot blanc (1) : VV
CEPAGES ROUGES
Cornalin du Valais (3) : X Gamaret (1) : VWV Syrah (2a3): X
Diolinoir (1a2) : X Humagne rouge (3) : X
| Gamay (1) : VWV Pinot noir (1) : VV

N.B : Faire figurer 'époque de maturité du cépage et la classe — exemple : Chasselas 1 VV GC

P a TP : précoce a trés précoce : a maturité 10 jours avant le Chasselas

P : précoce : @ maturité plus de 5 jours avant le Chasselas

1 : 1% époque : & maturité plus ou moins 5 jours par rapport au Chasselas
2 : 2°™ époque : & maturité entre 5 et 15 jours aprés le Chasselas

3 : 3°™ gpoque : & maturité entre 15 et 30 jours aprés le Chasselas

*IPC  :indice du pouvoir chlorosant

Remarques :

1. La qualification d’un cépage dans I'une des 4 classes ci-dessus est uniquement technique et qualitative. Lors d'une
reconstitution de parcelle, il est impératif de prendre contact avec I'encaveur.

2. Chaque cépage planté dans ce secteur est attribué & une des 4 classes de qualité.

3. Les cépages autorisés a titre d’essai n'ont pas droit a la désignation AOC et ne figurent pas dans une des 4 classes de
qualité ci-dessus.



DESCRIPTIF DU SECTEUR D’ENCEPAGEMENT ¢ DE LA COMMUNE DE VEYRAS (suite

N—

Noms locaux ou cadastraux Ravire nord & Signése
Surface en ha 14.39.. ha
Altitude(s) Bas du secteur : 600 m. Moyenne : 650 m. Haut du secteur : 700 m.
Expeslion Sud Ouest (SW) .
Pente (%) Moyenne du secteur : 15% ; Maximum : 40 % ; Minimum : 5 % -
Nature du sol ou granulométrie selon Argile :31 % teneur en gravier : X
analyse de sol Silt 139 %
Sables : 30 %
Teneur moyenne en calcaire du sol Total :46 % Actif % *IPC :
Profil(s) cultural(aux) Existant (s) : Oui VEYR 05
Descriptif géopédologique Existant (s)  Oui ex. : étude des terroirs
Cépage Grand Cru * |VV_G( Cépage particuliérement bien adapté dans le secteur ou partie de ce secteur et qui
est réputé produire des vins de grande qualité (typicité des terroirs)
‘Cépage adapté vy Cépage dont on est sdr qu'il est garant d'un trés bon vin dans ce secteur
Cépage autorisé —M Cépage qui permet d’élaborer un bon vin mais pour lequel I'étude doit étre
approfondie
Cépage mal adapté X Cépage dont la qualité du vin est moyenne et qu'il convient de changer en cas de
reconstitution
Cépage interdit XX Cépage dont la qualité du vin est insuffisante dans ce secteur et qui peut étre interdit
alAoC

*: La commune disposant ou souhaitant introduire un réglement Grand Cru doit désigner le(s) cépage(s) destiné(s) a
produire des vins Grand Cru dans le(s) secteur(s) d’encépagement.
Le cépage(s) considéré(s) Grand Cru par la commission chargée de I’affinement des secteurs peut(vent) étre retenu(s)
(maximum 4) sur la base d’un réglement établi par la commune ou I’'organisation déléguée conformément a la
législation cantonale et au réglement de contréle de I'interprofession de la vigne et du vin.

CEPAGES BLANCS

Marsanne blanche : X

CEPAGES ROUGES

N.B : Faire figurer I'époque de maturité du cépage et la classe — exemple : Chasselas 1 VV GC

P a TP : précoce a trés précoce : a maturité 10 jours avant le Chasselas

P : précoce : a maturité plus de 5 jours avant le Chasselas

1 i 1?“’ époque : a maturité plus ou moins 5 jours par rapport au Chasselas
2 : 2°™ époque : & maturité entre 5 et 15 jours aprés le Chasselas

3 : 3%me époque : a maturité entre 15 et 30 jours apres le Chasselas

*IPC  :indice du pouvoir chlorosant

Remarques :

1. La qualification d’un cépage dans l'une des 4 classes ci-dessus est uniquement technique et qualitative. Lors d’une
reconstitution de parcelle, il est impératif de prendre contact avec I'encaveur.

2. Chaque cépage planté dans ce secteur est attribué a une des 4 classes de qualité.

3. Les cépages autorisés a titre d’essai n'ont pas droit a la désignation AOC et ne figurent pas dans une des 4 classes de
qualité ci-dessus.
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DESCRIPTIF DU SECTEUR D’ENCEPAGEMENT D DE LA COMMUNE DE VEYRAS

Noms locaux ou cadastraux QOuest Signese

Surface en ha 24.25.. ha

Altitude(s) Bas du secteur : 580 m. Moyenne : 670 m. Haut du secteur : 730 m.

Expesaition Sud-Sud Est (S-S0) .

Pente (%) Moyenne du secteur : 30% ; Maximum : 50 % ; Minimum : 5 % -

Nature du sol ou granulométrie selon Argile 115 % teneur en gravier :

analyse de sol Silt : %
Sables : %

Teneur moyenne en calcaire du sol Total :66.0 % Actif % *IPC :

Profil(s) cultural(aux) Existant (s) :  Oui VEYR 01, VEYR 08

. Exist: Oui ex. . étude des terroirs

Descriptif géopédologique xistant (s) ui € ude des terroir

Cépage Grand Cru * |VV_G(| Cépage particulierement bien adapté dans le secteur ou partie de ce secteur et qui
est réputé produire des vins de grande qualité (typicité des terroirs)

“Cépage adapté R Cépage dont on est sar qu'il est garant d'un trés bon vin dans ce secteur
i Cépage autorisé M Cépage qui permet d'élaborer un bon vin mais pour lequel I'étude doit étre

approfondie

Cépage mal adapté IZI Cépage dont la qualité du vin est moyenne et qu'il convient de changer en cas de
reconstitution :

Cépage interdit [)E] Cépage dont la qualité du vin est insuffisante dans ce secteur et qui peut étre interdit
alAoC

*: L a commune disposant ou souhaitant introduire un réglement Grand Cru doit désigner le(s) cépage(s) destiné(s) a
produire des vins Grand Cru dans le(s) secteur(s) d’encépagement.

Le cépage(s) considéré(s) Grand Cru par la commission chargée de I'affinement des secteurs peut(vent) étre retenu(s)
(maximum 4) sur la base d’un réglement établi par la commune ou I'organisation déléguée conformément a la
législation cantonale et au réglement de contréle de I'interprofession de la vigne et du vin.

CEPAGES BLANCS
Arvine (3) : VW GC Chasselas (1) : VW Muscat (1a2) : VW
Chardonnay (1) : V Humagne (2) : VV Pinot blanc (1) : V
Marsanne blanche (3) : VV GC Pinot gris (1) : V Savagnin blanc (1 a 2) : VWV
CEPAGES ROUGES
>ornalin du Valais (3) : VV GC Humagne rouge (3) : VV GC Syrah (2a3): VW GC
Diolinoir (1a 2):V Merlot (2) : V Cabernet Sauvignon (2 a 3) : V
Gamay (1) : V Pinot noir (1) : VV GC

N.B : Faire figurer 'époque de maturité du cépage et la classe — exemple : Chasselas 1 VV GC

P & TP : précoce a trés précoce : a maturité 10 jours avant le Chasselas

P : précoce : a maturité plus de 5 jours avant le Chasselas

1 : 1% époque : & maturité plus ou moins 5 jours par rapport au Chasselas
2 : 2°™ époque : & maturité entre 5 et 15 jours aprés le Chasselas

3 : 3°™ époque : & maturité entre 15 et 30 jours aprés le Chasselas

*IPC  :indice du pouvoir chlorosant

Remarques :

1. La qualification d’'un cépage dans l'une des 4 classes ci-dessus est uniquement technique et qualitative. Lors d’une
reconstitution de parcelle, il est impératif de prendre contact avec I'encaveur.

2. Chaque cépage planté dans ce secteur est attribué a une des 4 classes de qualité.

3. Les cépages autorisés a titre d’essai n'ont pas droit a la désignation AOC et ne figurent pas dans une des 4 classes de
qualité ci-dessus.



DESCRIPTIF DU SECTEUR D’ENCEPAGEMENT D DE LA COMMUNE DE VEYRAS (suite)

Noms locaux ou cadastraux

Ouest Signése

Surface en ha

24.25.. ha

Altitude(s)

Bas du secteur : 580 m. Moyenne : 670 m. Haut du secteur : 730 m.

Exposition

Sud-Sud Est (S-SO) .

Pente (%)

Moyenne du secteur : 30% ; Maximum : 50 % ; Minimum : 5 % -

Nature du sol ou granulométrie Argile @15 % teneur en gravier :
selon analyse de sol Silt : %

Sables : %
Teneur moyenne en calcaire du sol | Total :66.0 % Actif % *IPC :

Profil(s) cultural(aux)

Existant (s) : Oui

Descriptif géopédologique

Existant (s) Oui ex. : étude des terroirs

**Cépage Grand Cru 4%

Cépage adapté

Cépage particulierement bien adapté dans le secteur ou partie de ce
secteur et qui est réputé produire des vins de grande qualité (typicité des

Cépage autorisé

Cépage qui permet d’élaborer un bon vin mais pour lequel 'étude doit étre
approfondie

X

Cépage mal adapté

Ceépage dont la qualité du vin est moyenne et qu'il convient de changer en
cas de reconstitution

XX

Cépage interdit

Cépage dont la qualité du vin est insuffisante dans ce secteur et qui peut
étre interdit a 'AOC

*: La commune disposant ou souhaitant introduire un réglement Grand Cru doit désigner le(s) cépage(s) destiné(s) a
produire des vins Grand Cru dans le(s) secteur(s) d’encépagement.

Le cépage(s) considéré(s) Grand Cru par la commission chargée de I'affinement des secteurs peut(vent) étre retenu(s)
(maximum 4) sur la base d’un réglement établi par la commune ou I'organisation déléguée conformément a Ia
| législation cantonale et au réglement de contréle de I'interprofession de la vigne et du vin.

CEPAGES BLANCS
Sylvaner (1a2): W
Sauvignon blanc (1a2): W
Viognier (2) : V

CEPAGES ROUGES

N.B : Faire figurer 'époque de maturité du cépage et la classe — exemple : Chasselas 1 VW GC

P a TP : précoce a trés précoce : a maturité 10 jours avant le Chasselas

P . précoce : a maturité plus de 5 jours avant le Chasselas

1 1 1°° époque : & maturité plus ou moins 5 jours par rapport au Chasselas

2 : 2°™ époque : a maturité entre 5 et 15 jours aprés le Chasselas

3 : 3°™ époque : a maturité entre 15 et 30 jours aprés le Chasselas

*IPC  :indice du pouvoir chlorosant

Remarques :

1. La qualification d’'un cépage dans I'une des 4 classes ci-dessus est uniquement technique et qualitative. Lors d’une
reconstitution de parcelle, il est impératif de prendre contact avec I'encaveur.

2. Chaque cépage planté dans ce secteur est attribué a une des 4 classes de qualité.

3. Les cépages autorisés a titre d’essai n’ont pas droit a la désignation AOC et ne figurent pas dans une des 4 classes de

qualité ci-dessus.

Remarque : Dans la zone des « Maressettes » parcelles 115 a 156, la commission déconseille fortement la

plantation des cépages Chasselas et Gamay.



(¢52)/V 9111 :03BD 9p0D

e JN0) [SNUSII0] TIISSOIT XNAJSALIS XNA[es NBAATU UN MS XNS[ISTe NBSATU UN D2AY
: jjoud ] 4ns 1@ oLEd 2UOZ Bf NS Sanbieuwiny

smd xnajnoryres nad STY/SVT ) 9[qetreA 9jrsoxterd 3o gj1sorod ¢ amyxe) op sepueq
ua s)oedwod sQI) XNEBLIPEl MS SUUSA0TT 9MXQ) 9p 21ed[ed seny puojoid [0S

puog

0 |TT|T°L|¥'T| 06 || 8TE 6L || LY |Te1| T8 | 9¢ | ¥'8|¥°0| 9°SE | 1Ch | £TT| OLT-091
8L 0°0 0971 -0%T
(xnemoqreo sen [SS || o | T |9%| L0 || ¥6 || ¥Tw Y8 | |8TTSTLILTT| SL [ T8| T |8y | L8E|TIGT| 001-0S
[al [l [l [l [o4] BieSoorbou] [Boorpaw] [ [fwdd] [od] [%l1o HoeH [al  Pd [ Fd fura]
OW SelqeS syiS saybry  Joid

H eN B6a ¥ e uo3n 030 OdI @4 ee) £0oeo Hd

ajesoudb asalJUAS

ww gez 'Saujors sap
‘Joud B| INS 9AI8STY

:3le10]

WWgez  ajjanuatod aniasgy
ww 9¢7 ‘2|qes|(in anlasay

#1428 8|0d[T] elqes||in uou sey [Jelqes|iin ‘sey ]
SET-SET r

INFEE-NY o
LOHAIA

SN[BABYD ++
sa|ppRIT

]
saupoy o

[resuon-jos]

2.9} op sashjeuy

otz-0ze e m voIT
oIz-00z I ‘SauIdRI 9P mNQQ 1z _
oovons N ‘sossnotg 301 d ‘S9II) [BW XNOJ[IeD JO SISIARIS 3P 940G JUBUSIUOD 4oedinod ‘aIres[es ‘I91ssoId o]qes SLT
“”a” H,fm”m "SoIeI S9I) saurory] ‘epeu onbryetustid us JUBSIRIOP 9S ‘ONUNUOD SIMINIS "AISTYIS v
. - H”m op XNO[[IED 3P %07 S1eS215e,p SO0B] SO INS SSYOUR[] SeITed[ed unooe sarel ‘Xnaiod nad son g uou CLT .
" hod 5 syeSo18e ‘(3senuoo nad) s1id jo xno1 op gyoe) nod un 4ordwos sem ‘4 SY/SY'T xnopSie snjd nesAIN 091
0602 .H..N. ﬁ_ Doy .
oL-09 s ow ﬂ - )
- “xnajnofyred ned “xnerod ned syeSeiSe “xnerod surow “oeduos snyd ‘mejo snid nod upn 0€T.
0s-0p [
it . WO(Z IS 99[NPUO 2MATIQJUI )T T (SaIquuos ‘srejde O[ed 9p SLIGYP) XNAJNO[[Ted —
- - nad ‘sesso1d zosse sauroer op dnoonesq ‘xnerod syeSoISe g oury arrejUSISE] ¢ 9INONNS UIIq 0l - ¥
0z oL o 09 ot 0z 0 ‘@Ireo]ed ‘4 ST/ IVS  21e8g] euuekow axmxe) wWO(G op glep ne joedwoo snjd ned un ¢ Irepd unrg ol %
[wppuw] [wpyoes quj )
"bupAy |yoid  uioed oid Iejeq SuozlioH [wo] y01d
| 2%7] 2mo[ivo od s1Do[Do 5243 puojold TOSOD IV 391 WoN  Uopdiuosoq
I91SS919] '] & INSJBAIDSYO
JWOWe W NP W] AT 7 X UWQp jney-Bie): sesseuss ] S0027/50/ST : s1eQ
nes,p sg0Xo sues  a1fojoIpAH
IQINTI %67-G “ejuad op NS  : uonisod
: duNWwo
mepuojord SULALL .
SoUEIEq 0 TOS0I 1N us 39 ® ,, [eNUAII0) JUOWS[NO0qQ, IS ‘@xa[dinoo ‘1819 HOFIN SVIAHA
T 1SOIQ I : doue)e( 19 UoISOoIT :
. - ped R Xneymor|res LSH HIJHIS - nv10eg
¢ - 8bBda] | UoREIobOA 1£Lowr‘groeduros jodap ¢, U039q, AT, :osoW-oy20Yy 0SLLTT :A S9TLO9 X
JUsWRUUOIIAUT _ h uonesijeaoT
10-AKHA 1IN [ 105 8p siyoid ssp uopduosag SNVSIVTVA SYIONHAL
il e R T = T T B T T T A T T T - = = R T - R - - )

7
b St



iy

Ly LB TR VTR VE TR TR " VI VR VY I 1 | R 1 R 1/ B P TR ]

muﬁ.mmOHOEU AUOZ
‘ 14oud o) uns 3o oped suoz kf ins sanbieuioy

w0 19 9Y1vedwos 39 srydioworpAy red gnbojq Jusweumes
¢ 930rdwod |, U0J9q AIIa),, IS SITRI[EI SII) xn2noy[red nod (4-4+S7) XneyIs 10397 [0S
¢ L'ETPL -£2 L) ‘0HeD 9pog 8jejouab aseyjuAs

T T T T T I T T T T T TR TR T TR T TR T TR 1

| T T 1 , T | 8L [Ts]e1]cr [ sse [eer| 080
el Pd Il [Pl P4l brebooybou] [Boobow] [ [wdd] [l [ealios FHozn el [l [ Lol fwo]
H BN BN XY eo uupgo 030 Odl 34 peep gooen HA o SeI9eS  SHIS sejbly  joid

2119} op sashAjeuy

[lresuop-jog]

ocz-orz SNPAYD 44 r
| |
13o1d H«_.H__ saupoyL A -
NJ”““ Jey 00 ”
b = E 5
ozon B . (s0rdoo e red snusrer sam uone[oorad) 0zl
A 5 UONEBPAXO0,p SAYDE, "2I1BI[RD So1 (9407) Xnamoyyred nad Xnoyqes ‘ssuroer ap sed ¢ joedwo)) )
— i E 3
c»..on L Om _
e L a|mox sayoe) senbrenb ‘(110edos) enusrer uone[OoI g
o I WO(G SIoA UOTBPAXO,P Sa1[9e) senbjend) “wogg oy
e A © SO)TUT] © SI[BJUOZIIOY JUSTISIAU SIPYIULT 1) ‘SAUJ SISNSIGUIOU SOUTILT ‘Uret B[ SUBP JuBjUSWSeY 0S
o o 09 00 0z o 9 MUNUOI Z3SSE SIS (%,8/) ‘DITRI[EI S91) ‘SJUBUIIOP SI[qES 19 SUOTHI]) SUULAOTI 21N)X8) ‘UnIg )
[wppuw] [wproes quj
"bupAy [go1g  uroes [yoiy Iieseq L suozrioy [wa] 04
@ 10S0DTVD J9TWON UG a2
suIsuey) 91097 : JnsjeAISSqQ
s $661/20/8T : ogeq
arrerodune) nes,p $90X9 a1B6ojoipAH
TIND : Jip-nar
SVIAFA  :sunwwo)
STRIMBLT 9%401-6 * a3ued op 1e1dey  : uomsog HDEIN SYIATA
l ;1819 LSH FIHIS : dn3joeg
A0kLd + abeda) / uoyejelop SIEO[Ed “11X9 )9BdII0D XNOJNO[|TED JUSWONOGE :sou-aYo0y YILLTT A $19L09 :X
juswisuuoldiAug J h uonesijeaoy [_
80~ UATA  :10IdN [os 8p sjyo.d sap uol Li9sa( SEOUNOS STALAVSIVIVA




