DESCRIPTIF DU SECTEUR D’ENCEPAGEMENT ~. DE LA COMMUNE DE LEYTRON

Noms cadastraux

Derriére Ravanay, Zursin, Les Champs de Croix (S), Ravanay (S),
Domaine de I'Etat (S)

Surface en ha

17.5 ha, cépages blancs 3.3 ha, cépages rouges 14.2 ha

Bas du secteur Moyenne du secteur Haut du secteur

Aliidets) 470 m 475 m 480 m
Exposition Sud - Sud Ouest (S-SO)
Pent Minimum Moyenne Maximum
ente 0% 4% 4 %
Nature du sol ou granulométrie Argls :d662 4 15,8 &
Silt :de17,32496 % Teneur en gravier :
selein analyse de S0l Sables :de 3464765 %
Teneur moyenne en calcaire du sol | Total :de 30247 % Actif :de2,4a6 % IPG indice_du pouvolr
chlorosant: de 0,6 a 1,2

Profil (s) cultural (aux)

Existant (s) : oUi LEYTO02 - 16

Descriptif géopédologique

Existant (s) : OUI ex. : étude des terroirs

Cépage Grand Cru *

~ 2page adapté

Cépage particulierement bien adapté dans le secteur ou partie de ce secteur

- Cépage dont on est slr qu'il est garant d’'un trés bon vin dans ce secteur.

v

Cépage autorisé

Cépage qui permet d’élaborer un bon vin dans ce secteur mais pour lequel I'étude
doit étre approfondie. :

X

Cépage mal adapté

Cépage dont la qualité du vin est moyenne dans ce secteur et qu'il convient de
changer a la prochaine reconstitution.

XX

Cépage interdit

Cépage dont la qualité du vin est insuffisante dans ce secteur. Toute nouvelle
plantation avec ce cépage n'a pas droit a ’AOC dés I'affinement et I'homologation

des secteurs d’encépagement.

*: La commune disposant ou souhaitant introduire un réglement Grand Cru doit désigner le(s)

cépage(s) destiné(s) a produire

des vins Grand Cru dans le(s) secteur(s) d’encépagement.

Le(s) cépage(s) considéré(s) Grand Cru par la commission chargée de I'affinement des secteurs
peut(vent) étre retenu(s) (maximum 4) sur la base d’un réglement établi par la commune ou
I'organisation déléguée conformément a la législation cantonale et au réglement de contréle de

I’Interprofession de la vigne et du vin.

CEPAGES BLANCS

Aligote (1) : V

Pinot blanc (1) : VV Sylvaner (1a2): X

Chardonnay (1) : VV

Pinot gris (1) : V Viognier (2) : X

‘\ ,1’asselas(1): \Y

Sauvignon blanc (1a2): V

Gewdrztraminer (p) : V

Savagnin blanc (1a2): V

CEPAGES ROUGES

Ancellotta (24 3) : X

Gamaret (1) : V Merlot (2) : X

Cabernet franc (2) : X

Gamay (1) : VWV Pinot noir (1) : V

Diolinoir (1a2):V

Garanoir (p) : V Syrah(2a3): X

Galotta (1) : V

Humagne rouge (3) : X

P a TP : précoce a trés précoce : a maturité 10 jours avant le Chasselas

: précoce : a maturité plus de 5 jours avant le Chasselas

ou moins 5 jours par rapport au Chasselas

époque : a maturité entre 5 et 15 jours aprés le Chasselas
époque : a maturité entre 15 et 30 jours aprés le Chasselas

La qualification d'un cépage dans l'une des 4 classes ci-dessus est uniquement technique et qualitative. Lors d’une
reconstitution de parcelle, il est impératif de prendre contact avec I'encaveur.

P

1 : 1% époque : a maturité plus
2 :2%me

3 » gome

Remarques :

1.

2.

3.

qualité ci-dessus.

Autorisé M pour les Muscats dont

éme

Les cépages a partir de la 2

Chaque cépage planté dans ce secteur est attribué a une des 4 classes de qualité. :
Les cépages autorisés a titre d’essai n'ont pas droit a la désignation AOC et ne figurent pas dans une des 4 classes de

la précocité est reconnue.

époque ne sont pas adaptés @ dans ce secteur.




DESCRIPTIF DU SECTEUR D’ENCEPAGEMENT

DE LA COMMUNE DE LEYTRON

Noms cadastraux

Ravanay (N), Les Champs de Croix (N), Les Vaques de Croix, Domaine de I'Etat
(C), Chandolin, Daillet (S)

Surface en ha

17.0 ha, cépages blancs 6.6 ha, cépages rouges 10.4 ha

Bas du secteur Moyenne du secteur Haut du secteur

Altitude(s) 475 m 480 m 485 m
Exposition Sud - Sud Ouest (S-SO)
Pent Minimum Moyenne Maximum
sips 4 % 4 % 4%
Nature du sol ou granulométrie Argile :de 10,4214.1 " %
Silt 1de 32,8a48,0 % Teneur en gravier :
selon analyse de sol Sables :de 37,9456,8 %
Teneur moyenne en calcaire du sol | Total :de19a42 % Actif % PG indice.du pouvoir
chlorosant:

Profil(s) cultural(aux)

Existant (s) : NON

Descriptif géopédologique

Existant (s) : NON ex. : étude des terroirs

Cépage Grand Cru *

2page adapté

Cépage particuliérement bien adapté dans le secteur ou partie de ce se’cteur

Cépage dont on est shr qu’il est garant d’un trés bon vin dans ce secteur.

Cépage autorisé

Cépage qui permet d’élaborer un bon vin dans ce secteur mais pour lequel I'étude
doit étre approfondie.

X

Cépage mal adapté

Cépage dont la qualité du vin est moyenne dans ce secteur et qu'il convient de
changer a la prochaine reconstitution.

XX

Cépage interdit

Cépage dont la qualité du vin est insuffisante dans ce secteur. Toute nouvelle
plantation avec ce cépage n'a pas droit a I’AOC dés I'affinement et I’'homologation

des secteurs d’encépagement.

*: La commune disposant ou souhaitant introduire un réglement Grand Cru doit désigner le(s)

cépage(s) destiné(s) a produire

des vins Grand Cru dans le(s) secteur(s) d’encépagement.

Le(s) cépage(s) considéré(s) Grand Cru par la commission chargée de I'affinement des secteurs
peut(vent) étre retenu(s) (maximum 4) sur la base d’un réglement établi par la commune ou
I’organisation déléguée conformément a la Ieglslatlon cantonale et au reglement de contréle de
I’Interprofession de la vigne et du vin.

CEPAGES BLANCS
Arvine (3) : X Muscat (1a2): VW Savagnin blanc (1 a2): VV
Chardonnay (1) : VV Pinot blanc (1) : VV Sylvaner(1a2): V
nasselas (1) : VWV GC Pinot gris (1) : VWV
Humagne (2) : VV GC Riesling (2) : V
CEPAGES ROUGES

Ancellotta (22 3):V

Diolinoir (1 a 2) : VV Merlot (2) : 'V

Cabernet franc (2) : V

Gamaret (1) : V Pinot noir (1) : VV

Cabernet Sauvignon (2a3):V

Gamay (1) : W Syrah (24 3): VWV

Cornalin du Valais (3) : V

Humagne rouge (3) : V

P a TP : précoce a trés précoce : a maturité 10 jours avant le Chasselas

: précoce : @ maturité plus de 5 jours avant le Chasselas

ou moins 5 jours par rapport au Chasselas

époque : a maturité entre 5 et 15 jours aprés le Chasselas
époque : a maturité entre 15 et 30 jours aprés le Chasselas

La qualification d'un cépage dans I'une des 4 classes ci-dessus est uniquement technique et qualitative. Lors d’une
reconstitution de parcelle, il est impératif de prendre contact avec I'encaveur.

P

1 : 1% époque : a maturité plus
2 31geme

3 « ghne

Remarques :

1

2.

3.

qualité ci-dessus.

Chaque cépage planté dans ce secteur est attribué a une des 4 classes de qualité.
Les cépages autorisés a titre d’essai n'ont pas droit & la désignation AOC et ne figurent pas dans une des 4 classes de




DESCRIPTIF DU SECTEUR D’ENCEPAGEMENT ‘> DE LA COMMUNE DE LEYTRON

Noms cadastraux

Chauffisse, Daillet (N), Domaine de I'Etat (N), Montibeux (S), Les Chétres (S), Le »
Cleuset, Les Prés Carrés, Leytron (SE), Les Champs Longs, Les Prés Maitre, Pra (S)

Surface en ha

72.7 ha, cépages blancs 26.1 ha, cépages rouges 46.6 ha

Bas du secteur Moyenne du secteur - Haut du secteur

AllNESE) 480 m 525 m 570 m
Exposition Sud - Sud Ouest (S-SO)
Pente Minimum 4 % Moyenne 6 % Maximum 8 %
Nature du sol ou granulométrie Argile - de 5,13 21,1 th
Silt :de20,6a616 % Teneur en gravier :
selon analyse de sol Sables :de 1733743 %
Teneur moyenne en calcaire dusol | Total :de24a54 % Actif :de2,1a8,4 % IPC indice‘du pouvgir
chlorosant: de 0,5a 1,7

Profil(s) cultural(aux)

Existant (s) : OUI LEYT03 - 04 - 05-06 - 07 -08-09 - 12 - 24 - 26 - 27

‘Descriptif géopédologique

Existant (s) : oui ex. : étude des terroirs

Cépage Grand Cru *

Cépage adapté

Cépage particulierement bien adapté dans le secteur ou partie de ce secteur

Cépage dont on est slr qu’il est garant d’'un trés bon vin dans ce secteur.

.épage autorisé

Cépage qui permet d’élaborer un bon vin dans ce secteur mais pour lequel I’étude
doit étre approfondie.

Cépage mal adapte

K

Cépage dont la qualité du vin est moyenne dans ce secteur et qu'il convient de
changer a la prochaine reconstitution.

XX

Cépage interdit .

Cépage dont la qualité du vin est insuffisante dans ce secteur. Toute nouvelle
plantation avec ce cépage n’a pas droit & ’'AOC dés I'affinement et I'homologation

des secteurs d’encépagement.

*: La commune disposant ou souhaitant introduire un réglement Grand Cru doit désigner le(s) cépage(s)
destiné(s) a produire des vins Grand Cru dans le(s) secteur(s) d’encépagement.

Le(s) cépage(s) considéré(s) Grand Cru par la commission chargée de I’affinement des secteurs peut(vent) étre
retenu(s) (maximum 4) sur la base d’un réglement établi par la commune ou I'organisation déléguée
conformément a la législation cantonale et au réglement de contréle de I'Interprofession de la vigne et du vin.

CEPAGES BLANCS
Altesse (2): V Humagne (2) : VV GC Reze (2): V
Amigne (24 3): VV Marsanne blanche (3) : V Riesling (2) : V

Arvine (3) : VV

Mdller Thurgau (p) : X Sauvignon blanc (1a2): V

Chardonnay (1) : V

Muscat (1a2): V Savagnin blanc (1a2): VWV

1asselas (1) : VV GC

Pinot blanc (1) : VV Sylvaner (1a2): VW

Chenin blanc (2a3): V

Pinot gris (1) : VV Viognier (2) : V

Doral (pa1): V

CEPAGES ROUGES

Ancellotta (22 3) : V

Cornalin du Valais (3) : VV GC Humagne rouge (3) : VV GC

Cabernet franc (2) : W

Diolinoir (1 a 2) : VV Merlot (2) : V

Cabernet Sauvignon (2 a 3) : VV

Gamaret (1) : X Pinot noir (1) : VV

Carminoir(2a3):V

Gamay (1) : VV Syrah (2a3):VV

P a TP : précoce a trés précoce : a maturité 10 jours avant le Chasselas

: précoce : a maturité plus de 5 jours avant le Chasselas

ou moins 5 jours par rapport au Chasselas

époque : a maturité entre 5 et 15 jours apres le Chasselas
époque : a maturité entre 15 et 30 jours aprés le Chasselas

La qualification d'un cépage dans l'une des 4 classes ci-dessus est uniquement technique et qualitative. Lors d’une

reconstitution de parcelle, il est impératif de prendre contact avec I'encaveur.

P

1 : 1% époque : & maturité plus
2 2me

3 : 3ome

Remarques :

1.

2.

3.

qualité ci-dessus.

Secteur adapté a tous les cépages.

Chaque cépage planté dans ce secteur est attribué a une des 4 classes de qualité.
Les cépages autorisés a titre d'essai n'ont pas droit a la désignation AOC et ne figurent pas dans une des 4 classes de

Il convient trés bien aux spécialités, sauf au bas du secteur ot la structure du sol sera déterminante pour le choix de celles-ci.




DESCRIPTIF DU SECTEUR D’ENCEPAGEMENT ' DE LA COMMUNE DE LEYTRON

Noms cadastraux

Les Chavannes, Le Besse, Montibeux (N), Les Chétres (N), Pra (N), Prile, La
Barme (SE), Le Paray (SE), Le Bray (SE), Les Prés Callon

Surface en ha

27.0 ha, cépages blancs 8.7 ha, cépages rouges 18.3 ha

: Bas du secteur Moyenne du secteur Haut du secteur
Altitude(s) 495 m 545 m 595 m
Exposition Sud - Sud Ouest (S-SO)

Pent Minimum Moyenne Maximum
ente 6 % 8 % 10 %
Nature du sol ou granulométrie Argle :de5a26 %
Silt :de14a58 % Teneur en gravier :
selon analyse de sol Sables ‘de 18382 %

Teneur moyenne en calcaire du sol

Total : de 21 a 35 % Actif :de05a51% | PCindicedupouvoir
v chlorosant :1,4

Profil(s) cultural(aux)

Existant (s) : OUi LEYT10 - 28 - 29 - 30

Descriptif géopédologique Existant (s) : OUi ex. : étude des terroirs
. " Cépage particuliérement bien adapté dans le secteur ou partie de ce secteur
Gépage Grand Cru* WV GO | gy qui est réputs produire des vins de grande qualits (typicité des terroirs).
épage adapté @ Cépage dont on est sr qu'il est garant d’un trés bon vin dans ce secteur.
Gépage auloriss M Cépage qui permet d’élaborer un bon vin dans ce secteur mais pour lequel I'étude

doit étre approfondie.

Cépage mal adapté @

Cepage dont la qualité du vin est moyenne dans ce secteur et qu’il convient de
changer a la prochaine reconstitution.

Cépage interdit @

Cepage dont la qualité du vin est insuffisante dans ce secteur. Toute nouvelle
plantation avec ce cépage n'a pas droit & ’AOC dés I'affinement et I’homologation

des secteurs d’encépagement.

* i La commune disposant ou souhaitant introduire un réglement Grand Cru doit désigner le(s)

cépage(s) destiné(s) a produire

des vins Grand Cru dans le(s) secteur(s) d’encépagement.

Le(s) cépage(s) considéré(s) Grand Cru par la commission chargée de I'affinement des secteurs
peut(vent) étre retenu(s) (maximum 4) sur la base d’un réglement établi par la commune ou
I'organisation déléguée conformément a la législation cantonale et au réglement de contréle de
I’Interprofession de la vigne et du vin.

CEPAGES BLANCS
Amigne (2a3): V Humagne (2) : VV GC Pinot gris (1) : VV
Arvine (3): VV Marsanne blanche (3) : V Sauvignon blanc (1a2): V
nardonnay (1) : V Muscat (1a2): V Savagnin blanc (1a2): VV
Chasselas (1) : VV GC Pinot blanc (1) : VV Sylvaner (1a2): W
CEPAGES ROUGES
Cabernet franc (2) : VV Diolinoir (1 a 2) : VV Merlot (2) : V
Cabernet Sauvignon (2 a 3) : VV Gamaret (1) : X Pinot noir (1) : VV
Carminoir (2a 3):V Gamay (1) : VWV Syrah (22 3): VWV
Cornalin du Valais (3) : VV GC Humagne rouge (3) : VV GC

Pa TP : précoce a trés précoce : & maturité 10 jours avant le Chasselas

P . précoce : a maturité plus de 5 jours avant le Chasselas

1 : 1% époque : & maturité plus ou moins 5 jours par rapport au Chasselas

2 : 2°™ époque : & maturité entre 5 et 15 jours aprés le Chasselas

3 : 3" époque : & maturité entre 15 et 30 jours aprés le Chasselas

Remarques :

1. La qualification d'un cépage dans I'une des 4 classes ci-dessus est uniquement technique et qualitative. Lors d'une

reconstitution de parcelle, il est impératif de prendre contact avec I'encaveur.

whn

qualité ci-dessus.

Chague cépage planté dans ce secteur est attribué & une des 4 classes de qualité.
Les cépages autorisés a titre d’essai n'ont pas droit & la désignation AOC et ne figurent pas dans une des 4 classes de

Secteur bien adapté aux cépages traditionnels rouges.




DESCRIPTIF DU SECTEUR D’ENCEPAGEMENT = DE LA COMMUNE DE LEYTRON

Noms cadastraux

Sous les Chénes, La Barme (NO), Le Paray (NO), Le Bray (NO), Perronne, Les
Afforéts, Le Crété du Merle '

Surface en ha

14.8 ha, cépages blancs 7.1 ha, cépages rouges 7.7 ha

; Bas du secteur Moyenne du secteur Haut du secteur
Alltaets) 510 m 620 m 730 m
Exposition Sud - Sud Est (S-SE)

Minimum Moyenne Maximum
Pente 20 % 45 % 75 9 Terrasses
: i N o
Nature du sol ou granulométrie g\irl?lle . g: ?Sa; ;8 02 Taheursi omiars
selon analyse de sol Sables :de 56471 % :
Teneur moyenne en calcaire du sol | Total :de20a 31 % Actif % IPC indice.du pouvoir
chlorosant:

Profil(s) cultural(aux)

Existant (s): OUi LEYT11

Descriptif géopédologique

Existant (s) : OUi ex. : étude des terroirs

Cépage Grand Cru *

2page adapté @

Cépage autorisé M

Cépage qui permet d’élaborer un bon vin dans ce secteur mais pour lequel I'étude
doit étre approfondie.

Cépage mal adapté @

Cépage dont la qualité du vin est moyenne dans ce secteur et qu'il convient de
changer a la prochaine reconstitution.

Cépage interdit @

Cepage dont la qualité du vin est insuffisante dans ce secteur. Toute nouvelle
plantation avec ce cépage n’a pas droit & ’AOC dés I'affinement et I’homologation

des secteurs d’encépagement.

* i La commune disposant ou souhaitant introduire un réglement Grand Cru doit désigner le(s) cépage(s)
destiné(s) a produire des vins Grand Cru dans le(s) secteur(s) d’encépagement.

Le(s) cépage(s) considéré(s) Grand Cru par la commission chargée de I’affinement des secteurs peut(vent) étre
retenu(s) (maximum 4) sur la base d’un réglement.établi par la commune ou l'organisation déléguée
conformément a la législation cantonale et au réglement de contréle de I’Interprofession de la vigne et du vin.

CEPAGES BLANCS
Amigne (2a3): VWV Humagne (2) : VV GC * Pinot gris (1) : V
Arvine (3) : VW Marsanne blanche (3) : VV Sylvaner (1a2): VV

* Chardonnay (1) : V

**Muscat (1a2): V

1asselas (1) : VV GC

* Pinot blanc (1) : V

CEPAGES ROUGES
Cabernet franc (2) : VV Gamaret (1) : X Pinot noir (1) : V
Cabernet Sauvignon (2 & 3) : VV Gamay (1) : V Syrah (2a3):VV
Cornalin du Valais (3) : VV GC Humagne rouge (3) : VV GC
Diolinoir (1a 2):V Merlot (2) : V

Pa TP : précoce a treés précoce : a maturité 10 jours avant le Chasselas

P . précoce : a maturité plus de 5 jours avant le Chasselas

1 : 1%® époque : & maturité plus ou moins 5 jours par rapport au Chasselas
2 : 2°™ époque : & maturité entre 5 et 15 jours aprés le Chasselas

3 : 35" époque : @ maturité entre 15 et 30 jours aprés le Chasselas
Remarques :

1. La qualification d'un cépage dans I'une des 4 classes ci-dessus est uniquement technique et qualitative. Lors d’une
reconstitution de parcelle, il est impératif de prendre contact avec I'encaveur.

2. Chaque cépage planté dans ce secteur est attribué a une des 4 classes de qualité.

3. Les cépages autorisés a titre d'essai n'ont pas droit 2 la désignation AOC et ne figurent pas dans une des 4 classes de

qualité ci-dessus.

Secteur adapté @ aux cépages tardifs (2"3"‘e et 3°™ époques), jusqu’au environ de 600 métres d’altitude, gréée a

son excellent ensoleillement.

* Le Chardonnay (1), le Pinot blanc (1) et le Pinot Gris (1) peuvent étre considérés comme cépages adaptés @] si
on les utilise pour I'élaboration d’'un vin doucereux.
** Les Muscats dont la précocité est reconnue ne sont pas adaptés B] dans ce secteur.




DESCRIPTIF DU SECTEUR D’ENCEPAGEMENT = DE LA COMMUNE DE LEYTRON

Noms cadastraux

Les Prés Blancs, Plantauds des Prés Blancs, Champille, Les Rayettes,
Plantauds des Prés Neufs, Lavetan, Leytron (NO), Les Prés Neufs (E), La Poya
(E), Vidondé, Les Prés Maurice, Arche, Plongier, Les Prix (SE), La Maladaire

Surface en ha

17.5 ha, cépages blancs 6.6 ha, cépages rouges 10.9 ha

Bas du secteur Moyenne du secteur Haut du secteur

Hifiude(e) 470 m 510 m 550 m
Exposition Sud Est (SE) '
Pent Minimum Moyenne Maximum
e 0% 10 % 20 %
Nature du Sol ou granulométrie Argile :de 1505249 %
Silt :de45.0a50.0 % Teneur en gravier :
selon analyse e shl Sables :de29.9436.0 %
Teneur moyenne en calcaire du sol | Total :de 204 36 % Actif % PG indice.du FOuVelf
chlorosant:

Profil(s) cultural(aux)

Existant (s) : OUi LEYT23

Descriptif géopédologique

Existant (s) : OUI ex. : étude des terroirs

Cépage Grand Cru *

Cépage adapte

Cépage dont on est sir qu'il est garant d’un trés bon vin dans ce secteur.

Cépage autorisé

Cépage qui permet d’élaborer un bon vin dans ce secteur mais pour lequel I'étude
doit étre approfondie.

X

Cépage mal adapté

Cépage dont la qualité du vin est moyenne dans ce secteur et qu'il convient de
changer a la prochaine reconstitution.

XX

Cépage interdit

Cepage dont la qualité du vin est insuffisante dans ce secteur. Toute nouvelle
plantation avec ce cépage n'a pas droit & ’AOC dés I'affinement et I’lhomologation

des secteurs d’encépagement. :

*: La commune disposant ou souhaitant introduire un réglement Grand Cru doit désigner le(s)

cépage(s) destiné(s) a produire

des vins Grand Cru dans le(s) secteur(s) d’encépagement.

Le(s) cépage(s) considéré(s) Grand Cru par la commission chargée de I’affinement des secteurs
peut(vent) étre retenu(s) (maximum 4) sur la base d’un réglement établi par la commune ou
I'organisation déléguée conformément a la législation cantonale et au réglement de contréle de

I'Interprofession de la vigne et du vin.

CEPAGES BLANCS

Amigne (2a3): V

Humagne (2) : VV GC Pinot gris (1) : V

vine (3): V

Marsanne blanche (3) : X Savagnin blanc (1a2): V

Chardonnay (1) : V

Muscat (1a2): V Sylvaner (1a2): V

Chasselas (1) : VV GC

Pinot blanc (1) : V

CEPAGES ROUGES

Cabernet franc (2) : V

Gamaret (1) : X Pinot noir (1) : VV

Cabernet Sauvignon (24 3): V

Gamay (1) : VWV Syrah (2a 3):VV

Cornalin du Valais (3) : VW GC

Humagne rouge (3) : VW GC

Diolinoir (12 2) : VV

Merlot (2) : V

P aTP :précoce a trés précoce : @ maturité 10 jours avant le Chasselas

: précoce : a maturité plus de 5 jours avant le Chasselas

ou moins 5 jours par rapport au Chasselas

: 2°™ époque : & maturité entre 5 et 15 jours aprés le Chasselas
: 37 époque : a maturité entre 15 et 30 jours aprés le Chasselas

. La qualification d'un cépage dans I'une des 4 classes ci-dessus est uniquement technique et qualitative. Lors d’'une
reconstitution de parcelle, il est impératif de prendre contact avec I'encaveur.

P

1 : 19 époque : & maturité plus
g eme

Remarques :

1

2.

3.

qualité ci-dessus.

Chaque cépage planté dans ce secteur est attribué a une des 4 classes de qualité.
Les cépages autorisés a titre d'essai n‘ont pas droit a la désignation AOC et ne figurent pas dans une des 4 classes de




DESCRIPTIF DU SECTEUR D’ENCEPAGEMENT ‘' DE LA COMMUNE DE LEYTRON

‘Noms cadastraux

Les Prix (N-E), Le Botsa, Tranglie, Les Prés Neufs (O), La Poya (O), Les Champs
Macot, Roumiller, Terre Noire (S), La Creuse, La Gure

Surface en ha

28.1 ha, cépages blancs 11.5 ha, cépages rouges 16.6 ha

Bas du secteur Moyenne du secteur Haut du secteur

e () 500 m 575 m 650 m
Exposition Sud Est - Sud - Sud Ouest (SE-S-SO)
Pent Minimum Moyenne Maximum
ente 20 % 30 % 100 %

5 Argile :de8,0a21,0 %

Nature du sol ou granulométrie . : PPN ;
Silt :de 34,0a48,0 % Teneur en gravier :

sela afalysa ad sol Sables :de31.0459.9 %

Teneur moyenne en calcaire du sol

IPC indice du pouvoir

& ] 0,
:de7a25% chlorosant : 0,8

Total

Actif :de2a2,7%

Profil(s) cultural(aux)

Existant (s): OUi LEYTO1 - 13- 14 -19 - 31

Descriptif géopédologique

Existant (s) : OUI ex. : étude des terroirs

Cépage Grand Cru *

2page adapté

Cépage particulierement bien adapté dans le secteur ou partie de ce secteur

Cépage dont on est str qu'il est garant d’un trés bon vin dans ce secteur.

Cépage autorisé

Cepage qui permet d’élaborer un bon vin dans ce secteur mais pour lequel I'étude
doit étre approfondie.

N

Cépage mal adapté

Cépage dont la qualité du vin est moyenne dans ce secteur et qu'il convient de
changer a la prochaine reconstitution.

XX

Cépage interdit

Cépage dont la qualité du vin est insuffisante dans ce secteur. Toute nouvelle
plantation avec ce cépage n'a pas droit a ’AOC dés I'affinement et I’'homologation

des secteurs d’encépagement.

*: La commune disposant ou souhaitant introduire un réglement Grand Cru doit désigner le(s)

cépage(s) destiné(s) a produire

des vins Grand Cru dans le(s) secteur(s) d’encépagement.

Le(s) cépage(s) considéré(s) Grand Cru par la commission chargée de I'affinement des secteurs
peut(vent) étre retenu(s) (maximum 4) sur la base d’un réglement établi par la commune ou
I'organisation déléguée conformément a la législation cantonale et au réglement de contréle de
I'Interprofession de la vigne et du vin.

CEPAGES BLANCS

Amigne (2a3): V

Humagne (2) : VV GC Savagnin blanc (1a2): V

Arvine (3) : X

Muscat (1a2): V Sylvaner (1a2): V

Jardonnay (1) : V

Pinot blanc (1) : V

Chasselas (1) : V

Pinot gris (1) : V

CEPAGES ROUGES

Ancellotta (22 3): V

Diolinoir (1a2):V Humagne rouge (3) : V

Cabernet franc (2) : V

Gamaret (1) : X Merlot (2) : V

Carminoir (2a3):V

Gamay (1) : VWV Pinot noir (1) : WV

Cornalin du Valais (3) : V

Garanoir (p) : X Syrah(2a3):V

P a TP : précoce a tres précoce : a maturité 10 jours avant le Chasselas

: précoce : a maturité plus de 5 jours avant le Chasselas

ou moins 5 jours par rapport au Chasselas

époque : a maturité entre 5 et 15 jours aprés le Chasselas
époque : a maturité entre 15 et 30 jours aprés le Chasselas

. La qualification d'un cépage dans I'une des 4 classes ci-dessus est uniquement technique et qualitative. Lors d'une
reconstitution de parcelle, il est impératif de prendre contact avec I'encaveur.

P

1 : 1%® époque : & maturité plus
2 g e

3 = g

Remarques :

1

2.

3.

qualité ci-dessus.

Chaque cépage planté dans ce secteur est attribué a une des 4 classes de qualité.
Les cépages autorisés a titre d'essai n'ont pas droit & la désignation AOC et ne figurent pas dans une des 4 classes de




DESCRIPTIF DU SECTEUR D’ENCEPAGEMENT ' DE LA COMMUNE DE LEYTRON

La Collonge, Plan de Ban, Derriére le Clou, Sous Produit, Pépia, Cavoucin,

Noms cadastraux Derriére Produit (SE), Champlan, Chaudanne, Plan Matte

Surface en ha 23.6 ha, cépages blancs 9.7 ha, cépages rouges 13.9 ha
. Bas du secteur Moyenne du secteur Haut du secteur
Altitude(s) 580 m 640 m 700 m
Exposition Sud Est - Sud - Sud Ouest (SE-S-SO)
Pent Minimum Moyenne Maximum
ente 15 % 30 % 50 %
Argile :de15,0a19,1 %

Nature du sol ou granulométrie

selon analyse de sol ggtbles g: ggg 2 2?3 Z//Z Teneur en gravier :

Teneur moyenne en calcaire du sol | Total : de 5,6 a27,6 % Actif : % ngr:]:;idu Pauvolr
Profil(s) cultural(aux) Existant (s): OUi LEYT22

Descriptif geopédologique Existant (s) : OUi ex. : étude des terroirs

Cépags Grand Cru Cépage particuliérement bien adapté dans le secteur ou partie de ce secteur

épage adapté @ Cépage dont on est sir qu'il est garant d’un trés bon vin dans ce secteur.

Cépage qui permet d’élaborer un bon vin dans ce secteur mais pour lequel I'étude

Cépage autorise M doit étre approfondie.

% Cépage dont la qualité du vin est moyenne dans ce secteur et qu’il convient de
A

Cépage mal adapte changer a la prochaine reconstitution.

Cépage dont la qualité du vin est insuffisante dans ce secteur. Toute nouvelle
Cépage interdit @ plantation avec ce cépage n'a pas droit a ’AOC dés I'affinement et I’homologation
des secteurs d’encépagement.

* ! La commune disposant ou souhaitant introduire un réglement Grand Cru doit désigner le(s)
cépage(s) destiné(s) a produire des vins Grand Cru dans le(s) secteur(s) d’encépagement.

Le(s) cépage(s) considéré(s) Grand Cru par la commission chargée de I'affinement des secteurs
peut(vent) étre retenu(s) (maximum 4) sur la base d’un réglement établi par la commune ou
I'organisation déléguée conformément a la législation cantonale et au réglement de contréle de
I'Interprofession de la vigne et du vin.

CEPAGES BLANCS
Amigne (2a3): X Muscat (1a2): V Savagnin blanc (1a2): V
Chardonnéy (@) Vv Pinot blanc (1) : V Sylvaner (1a2): X
nasselas (1): V Pinot gris (1) : V
Humagne (2) : X Sauvignon blanc (1a2): V
’ CEPAGES ROUGES
Ancellotta (24 3) : X Gamaret (1): V Humagne rouge (3) : X
Cornalin du Valais (3) : X Gamay (1) : VV Merlot (2) : X
Diolinoir (1a2):V Garanoir (p) : V Pinot noir (1) : V
P a TP : précoce a trés précoce : a maturité 10 jours avant le Chasselas
P : précoce : a maturité plus de 5 jours avant le Chasselas
1 . 1%® époque : & maturité plus ou moins 5 jours par rapport au Chasselas
2 : 2°™ époque : & maturité entre 5 et 15 jours aprés le Chasselas
3 : 3% époque : a maturité entre 15 et 30 jours aprés le Chasselas

Remarques :

1. La qualification d'un cépage dans I'une des 4 classes ci-dessus est uniquement technique et qualitative. Lors d'une
reconstitution de parcelle, il est impératif de prendre contact avec I'encaveur.

Chaque cépage planté dans ce secteur est attribué a une des 4 classes de qualité.

Les cépages autorisés a titre d’essai n'ont pas droit a la désignation AOC et ne figurent pas dans une des 4 classes de
qualité ci-dessus.

2.
3.

Les cépages a partir de la ghme époque ne sont pas adaptés @ dans ce secteur.

Ce secteur se compose de terrain humide et mouvant, le porte greffe 5BB est recommandé.




DESCRIPTIF DU SECTEUR D’ENCEPAGEMENT | DE LA COMMUNE DE LEYTRON

Noms cadastraux

Champi, Le Clou, Les Champs du Clou, Sous Montagnon (S), Truay Combe,
Place & Maillard, La Créte, Les Blanches, Corbet-Cleusix, Produit, Derriére Produit

(©)

Surface en ha

10.8 ha, cépages blancs 2.9 ha, cépages rouges 7.9 ha

Bas du secteur Moyenne du secteur Haut du secteur

ABIEES) 640 m 700 m 760 m
Exposition Sud Est - Sud (SE-S)
Pt Minimum Moyenne Maximum
© 20 % 30 % 40 %
. ] o
Nature du sol ou granulométrie éirﬁ”e . 4112 02 Teneur sn gravier
selon analyse de sol Sables :34 % ’
Teneur moyenne en calcaire du sol | Total :de 18424 % Actif % IPC indice.du pourvelt
chlorosant:

Profil(s) cultural(aux)

Existant (s) : NON

Descriptif géopédologique

Existant (s) : NON ex. : étude des terroirs

Cépage Grand Cru *

Cépage adapté

Cépage particulierement bien adapté dans le secteur ou partie de ce secteur

Cépage dont on est str qu'il est garant d’un trés bon vin dans ce secteur.

Cépage autorisé

Cépage qui permet d’élaborer un bon vin dans ce secteur mais pour lequel I'étude
doit étre approfondie.

X

Cépage mal adapté

Cepage dont la qualité du vin est moyenne dans ce secteur et qu'il convient de
changer a la prochaine reconstitution.

XX

Cépage interdit

Cépage dont la qualité du vin est insuffisante dans ce secteur. Toute nouvelle
plantation avec ce cépage n'a pas droit a I'’AOC dés I'affinement et I’hnomologation

des secteurs d’encépagement.

*: La commune disposant ou souhaitant introduire un réglement Grand Cru doit désigner le(s)

cépage(s) destiné(s) a produire

des vins Grand Cru dans le(s) secteur(s) d’encépagement.

Le(s) cépage(s) considéré(s) Grand Cru par la commission chargée de I'affinement des secteurs
peut(vent) étre retenu(s) (maximum 4) sur la base d’un réglement établi par la commune ou
I'organisation déléguée conformément a la législation cantonale et au réglement de contréle de
I'Interprofession de la vigne et du vin.

CEPAGES BLANCS

Chasselas (1) : V

Pinot gris (1) : V

Muscat (1a2): V

Savagnin blanc (1a2): V

CEPAGES ROUGES

Ancellotta (22 3) : X

Gamay (1) : VWV Pinot noir (1) : V

Diolinoir (14 2) : V

Garanoir (p) : V

Gamaret (1) : V

Merlot (2) : X

P a TP : précoce a trés précoce : & maturité 10 jours avant le Chasselas

: précoce : a maturité plus de 5 jours avant le Chasselas

ou moins 5 jours par rapport au Chasselas

époque : a maturité entre 5 et 15 jours aprés le Chasselas
époque : a maturité entre 15 et 30 jours aprés le Chasselas

. La qualification d’un cépage dans I'une des 4 classes ci-dessus est uniquement technique et qualitative. Lors d’une
reconstitution de parcelle, il est impératif de prendre contact avec I'encaveur.

P
‘1 : 1 époque : & maturité plus
2 7 e
3 - gine
Remarques :
1
2,
3.

qualité ci-dessus.

Chaque cépage planté dans ce secteur est attribué a une des 4 classes de qualité.
Les cépages autorisés a titre d'essai n'ont pas droit & la désignation AOC et ne figurent pas dans une des 4 classes de

* autorisé M pour les Muscats dont la précocité est reconnue.

Les cépages a partir de la 2°™

époque ne sont pas adaptés @ dans ce secteur.

Le Sylvaner (1a2) n'est pas adapté B] dans ce secteur.




DESCRIPTIF DU SECTEUR D’ENCEPAGEMENT

DE LA COMMUNE DE LEYTRON

Noms cadastraux

Le Peuti, Planvoutes, Derriére Produit (NO), Ravoire (E)

Surface en ha

14.1 ha, cépages blancs 0.4 ha, cépages rouges 13.7 ha

Bas du secteur Moyenne du secteur Haut du secteur

Altitude(s) 640 m 715m 790 m
Exposition Sud - Sud Est (S-SE)
Pent Minimum Moyenne Maximum
ene | 20 % 45 % 70 %
Nature du sol ou granulométrie Agle idel16Ga187 %
Silt 1de 27,6422 % Teneur en gravier :
selon Enalse ge sal Sables :de 39.6 3544 %
Teneur moyenne en calcaire du sol | Total :de7a14 % Actif % PG mdice_du pouvalr
chlorosant:

Profil(s) cultural(aux)

Existant (s): Ui LEYT20

Descriptif géopédologique

Existant (s) : OUI X. : étude des terroirs

Cépage Grand Cru *

“épage adapté

Cépage particuliérement bien adapté dans le secteur ou partle de ce secteur

Cépage dont on est str qu'il est garant d’un trés bon vin dans ce secteur.

Cépage autorisé

Cepage qui permet d’élaborer un bon vin dans ce secteur mais pour lequel I'étude
doit étre approfondie.

X

Cépage mal adapté

Cépage dont la qualité du vin est moyenne dans ce secteur et qu’il convient de
changer a la prochaine reconstitution.

XX

Cépage interdit

Ceépage dont la qualité du vin est insuffisante dans ce secteur. Toute nouvelle
plantation avec ce cépage n'a pas droit a ’AOC dés I'affinement et I'homologation
des secteurs d’encépagement.

: La commune disposant ou souhaitant introduire un réglement Grand Cru doit désigner le(s)

cepage(s) destiné(s) a produire

des vins Grand Cru dans le(s) secteur(s) d’encépagement.

Le(s) cépage(s) considéré(s) Grand Cru par la commission chargée de I'affinement des secteurs
peut(vent) étre retenu(s) (maximum 4) sur la base d’un réglement établi par la commune ou
I'organisation déléguée conformément a la législation cantonale et au réglement de contréle de
I'Interprofession de la vigne et du vin.

CEPAGES BLANCS

Chasselas (1) : V

‘ Miiller Thurgau (p) : V Pinot gris (1) : V

CEPAGES ROUGES

Niolinoir (1a2):V

Gamay (1) : VWV Pinot noir (1) : V

camaret (1) : V

Garanoir (p) : V

P a TP : précoce atrés précoce : a maturité 10 jours avant le Chasselas

5 jours avant le Chasselas
ou moins 5 jours par rapport au Chasselas

epoque a maturité entre 5 et 15 jours aprés le Chasselas
™ époque : & maturité entre 15 et 30 jours aprés le Chasselas

La qualification d’'un cépage dans I'une des 4 classes ci-dessus est uniquement techmque et qualitative. Lors d'une
reconstitution de parcelle, il est impératif de prendre contact avec I'encaveur.

P : précoce : a maturité plus de
1 i e époque : a maturité plus
2 e

3 e

Remarques :

1

2,

3.

qualité ci-dessus.

Autorisé M pour les Muscats dont

Chaque cépage planté dans ce secteur est attribué a une des 4 classes de qualité.
Les cépages autorisés a titre d'essai n'ont pas droit & la désignation AOC et ne figurent pas dans une des 4 classes de

la précocité est reconnue.

Les cépages a partir de la o époque ne sont pas adaptés'@ dans ce secteur.

Le Sylvaner (1a2) n'est pas adapté @ dans ce secteur.




DESCRIPTIF DU SECTEUR D’ENCEPAGEMENT ' DE LA COMMUNE DE LEYTRON

Noms cadastraux Ravoire (O)
Surface en ha 5.5 ha, cépages blancs 0.6 ha, cépages rouges 4.9 ha
y Bas du secteur Moyenne du secteur Haut du secteur
Altitude(s) 730 m 775 m 820 m
Exposition Sud Est (SE)
Pente Minimum Moyenne Maximum Terras
% 40 % 50 % 65 % Ses
- Argile :de 10,12a25,3 % '
l;l;gur:ezaggl sgé %lé g;:)elmulometne Silt :de 33,1a42,8 % Teneur en gravier :
y Sables : de 31,8 3 56,8 %
Teneur moyenne en calcaire du sol | Total : de20a 35 % Actif 10,6 % PG indice du.poumir
chlorosant : 2,4
Profil(s) cultural(aux) Existant (s): OUi LEYT18
Descriptif géopédologique Existant (s) : OUI ex. : étude des terroirs
Cépage Grand Cru * Cépage particulierement bien adapté dans le secteur ou partie de ce secteur

~épage adapté IE/] Cépage dont on est sir qu'il est garant d’'un trés bon vin dans ce secteur.

Gepage autorise M doit étre approfondie.

Cepage mal adapte lg changer a la prochaine reconstitution.

Cépage qui permet d’élaborer un bon vin dans ce secteur mais pour lequel I'étude
Cépage dont la qualité du vin est moyenne dans ce secteur et qu'il convient de

Cépage dont la qualité du vin est insuffisante dans ce secteur. Toute nouvelle

Cépage interdit @ plantation avec ce cépage n’'a pas droit a ’AOC dés I'affinement et I’homologation

des secteurs d’encépagement.

* : La commune disposant ou souhaitant introduire un réglement Grand Cru doit désigner le(s)
cépage(s) destiné(s) a produire des vins Grand Cru dans le(s) secteur(s) d’encépagement.

Le(s) cépage(s) considéré(s) Grand Cru par la commission chargée de I'affinement des secteurs
peut(vent) étre retenu(s) (maximum 4) sur la base d’un réglement établi par la commune ou
I'organisation déléguée conformément a la législation cantonale et au réglement de contréle de
I'Interprofession de la vigne et du vin.

CEPAGES BLANCS
Chasselas (1) : V Gewdrztraminer (p) : V Pinot blanc (1) : VV
CEPAGES ROUGES
Diolinoir (1a2):V Gamay (1) : VV
| wamaret (1):V Pinot noir (1) : V

P a TP : précoce a tres précoce : a maturité 10 jours avant le Chasselas
: précoce : a maturité plus de 5 jours avant le Chasselas
: 19"° époque : & maturité plus ou moins 5 jours par rapport au Chasselas
: 2°™° époque : a maturité entre 5 et 15 jours aprés le Chasselas
époque : a maturité entre 15 et 30 jours aprés le Chasselas

WN =T

. 3eme

Remarques :
1. La qualification d'un cépage dans I'une des 4 classes ci-dessus est uniquement technique et qualitative. Lors d'une
reconstitution de parcelle, il est impératif de prendre contact avec I'encaveur.

Chaque cépage planté dans ce secteur est attribué a une des 4 classes de qualité.
Les cépages autorisés a titre d’essai n‘ont pas droit a la désignation AOC et ne figurent pas dans une des 4 classes de
qualité ci-dessus.

2.
3:

Autorisé M pour les Muscats dont la précocité est reconnue.

Les cépages a partir de la phme époque ne sont pas adaptés @ dans ce secteur.

Le Sylvaner (1a2) n'est pas adapté @ dans ce secteur.




DESCRIPTIF DU SECTEUR D’ENCEPAGEMENT '. DE LA COMMUNE DE LEYTRON

Noms cadastraux

Les Champs du Seigle, Montagnon, Le Ponton, Sous Montagnon (N)

Surface en ha

6.5 ha, cépages blancs 1.5 ha, cépages rouges 5.0 ha

Bas du secteur Moyenne du secteur Haut du secteur

Altitude(s) 720 m 780 m 840 m

Exposition Sud - Sud Est (S-SE)

Pent Minimum Moyenne Maximum

ente 25 % 45 % 65 %

Nature du sol ou granulométrie Arglle :de1052185 %

' - Silt :de27,8a486 % Teneur en gravier :

selon analyse de sol Sables :de33,0461.7 %

Teneur moyenne en calcaire du sol | Total :de5a30% Actif 3,7 % IPC indics du,pOUVOir
chlorosant :1,3

Profil(s) cultural (aux)

Existant (s): oUl LEYT21 - 25

Descriptif géopédologique

Existant (s) : oui ex. : étude des terroifs

Cépage Grand Cru *

“épage adapté

Cépage particulierement bien adapté dans le secteur ou partie de ce secteur
et qui est réputé produire des vins de grande q

Cépage dont on est sir qu'il est garant d’un trés bon vin dans ce secteur.

Cépage autorisé

Cépage qui permet d’élaborer un bon vin dans ce secteur mais pour lequel I'étude
doit étre approfondie.

X

Cépage mal adapté

Ceépage dont la qualité du vin est moyenne dans ce secteur et qu’il convient de
changer a la prochaine reconstitution.

XX

Cépage interdit

Cépage dont la qualité du vin est insuffisante dans ce secteur. Toute nouvelle
plantation avec ce cépage n'a pas droit & ’AOC dés I'affinement et I’homologation

des secteurs d’encépagement.

* ! La commune disposant ou souhaitant introduire un réglement Grand Cru doit désigner le(s)

cépage(s) destiné(s) a produire

des vins Grand Cru dans le(s) secteur(s) d’encépagement.

Le(s) cépage(s) considéré(s) Grand Cru par la commission chargée de Iaffinement des secteurs
peut(vent) étre retenu(s) (maximum 4) sur la base d’un réglement établi par la commune ou
I'organisation déléguée conformément a la législation cantonale et au réglement de contréle de
I'Interprofession de la vigne et du vin.

CEPAGES BLANCS
Chardonnay (1) : V Chasselas (1) : V
CEPAGES ROUGES
Gamaret (1) : V Garanoir (p) : V Pinot noir (1) : V
| wamay (1):V Merlot (2) : X

P& TP : précoce a trés précoce : a maturité 10 jours avant le Chasselas

: précoce : a maturité plus de 5 jours avant le Chasselas

ou moins 5 jours par rapport au Chasselas

époque : a maturité entre 5 et 15 jours aprés le Chasselas
époque : & maturité entre 15 et 30 jours aprés le Chasselas

. La qualification d'un cépage dans I'une des 4 classes ci-dessus est uniquement technique et qualitative. Lors d'une
reconstitution de parcelle, il est impératif de prendre contact avec I'encaveur.

P

1 : 19 époque : & maturité plus
2 ;2%me

3 g g

Remarques :

1

2.

3.

qualité ci-dessus.

Autorisé M pour les Muscats dont

Chagque cépage planté dans ce secteur est attribué a une des 4 classes de qualité.
Les cépages autorisés a titre d’essai n‘ont pas droit & la désignation AOC et ne figurent pas dans une des 4 classes de

la précocité est reconnue.

Les cépages a partir de la 2°™ époque ne sont pas adaptés [X| dans ce secteur.
g

Le Sylvaner (1a2) n'est pas adapté @ dans ce secteur.




