LEGENDE

PaTP Précoceatrés maturité 10 jours avant le Chasselas
précoce ' ‘
P Précoce maturité plus de 5 jours avant le Chasselas
1 Ieére époque maturité plus ou moins . 5 jours par rapport au Chasselas
2 2™ époque maturité entre 5 et 15 jours apres le Chasselas
3 3°™ époque maturité entre 15 et 30 jours aprés le Chasselas

IPC Indice du pouvoir chloresant
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DESCRIPTIF DU SECTEUR D’ENCEPAGEMENT A DE LA COMMUNE
DE CRANS-MONTANA (SECTEUR RANDOGNE)

Noms locaux ou cadastraux Le Templio, La Croix, Les Essielles, La reichiauge, Le Mourt, Entre-Deux-Torrents
Surface en ha 21.35 ha
Altitude(s) Bas du secteur Moyenne du secteur Haut du secteur
540 m m 700 m
Exposition Sud (S)
Minimum Moyenne Maximum .
Pente 10 % 336 % 50 % Terrasses
) i o
Nature du sol ou granulométrie girl?lle j ;8 0;: O —
selon analyse de sol Sables :50 % '
Teneur moyenne en calcaire du sol | Total : 10 % Actif : pas d'analyse P indice,du pogvour
chlorosant: pas d'analyse
Profil(s) cultural(aux) Existant (s): oui  Rand 01
Descriptif géopédologique Existant (s) : oui etude des terroirs viti vs

Cépage particuliérement bien adapté dans le secteur ou partie de ce secteur

wepage adapté Cépage dont on est sr qu'il est garant d'un trés bon vin dans ce secteur.

; 5 A Cepage qui permet d’'élaborer un bon vin dans ce secteur mais pour lequel I'étude
Cépage autorisé M doit étre approfondie.
Cépage mal adapté E Cépage dont la qualité du vin est moyenne dans ce secteur et qu'il convient de

changer a la prochaine reconstitution.

Cépage dont la qualité du vin est insuffisante dans ce secteur. Toute nouvelle
Cépage interdit @ plantation avec ce cépage n'a pas droit a TAOC dés I'affinement et I'nomologation
des secteurs d'encépagement.

* ! La commune disposant ou souhaitant introduire un réglement Grand Cru doit désigner le(s)
cépage(s) destiné(s) a produire des vins Grand Cru dans le(s) secteur(s) d’encépagement.

Le(s) cépage(s) considéré(s) Grand Cru par la commission chargée de I’affinement des secteurs
peut(vent) étre retenu(s) (maximum 4) sur la base d’un réglement établi par la commune ou
I'organisation déléguée conformément a la législation cantonale et au réglement de contréle de
I’Interprofession de la vigne et du vin.

CEPAGES BLANCS

Amigne (2a3): V Humagne (2) : VV Doral(pa1): V
f~ine (3) . WGC Pinot gris (1) : WV
_Chardonnayﬁ) » P Muscat (1a2): W
Marsanne blanche (3): VV GC Pinot blanc (1) : VV
Chasselas (1): VV Réze (2): VWV
Savagnin blanc(1a2): V Sylvaner (1a2): VW
CEPAGES ROUGES

Ancellotta (2 a 3) : VV Gamay (1) : VW Pinot noir (1) : VV
Cabernet franc (2) : VV Gamaret (1) : VV Syrah (2 a 3): VV GC
Cornalin du Valais (3) : VV GC Humagne rouge (3) : VV Carminoir (2a 3): V
Diolinoir (1 a 2) : VW Merlot (2) : VV Regent(patp):V

P aTP :précoce a trés précoce : a maturité 10 jours avant le Chasselas

P : précoce : & maturité plus de 5 jours avant le Chasselas

1 : 1% époque : & maturité plus ou moins 5 jours par rapport au Chasselas

2 : 2°™ époque : & maturité entre 5 et 15 jours aprés le Chasselas

3 : 3™ époque : & maturité entre 15 et 30 jours aprés le Chasselas

Remarques :

1. La qualification d'un cépage dans l'une des 4 classes ci-dessus est uniquement technique et qualitative. Lors d'une
reconstitution de parcelle, il est impératif de prendre contact avec I'encaveur.

2. Chaque cépage planté dans ce secteur est attribué a une des 4 classes de qualité.

3. Les cépages autorisés a titre d'essai n'ont pas droit & la désignation AOC et ne figurent pas dans une des 4 classes de
qualité ci-dessus.
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DESCRIPTIF DU SECTEUR D’ENCEPAGEMENT B DE LA COMMUNE
DE CRANS-MONTANA (SECTEUR RANDOGNE)

Noms locaux ou cadastraux

La Glaciére, La Niraude, Entre-deux-Torrents, Bonneau, Clot du Bouc Bas, Clos du Boc Haut

Surface en ha

6.84 ha

Altitude(s)

Haut du secteur

Bas du secteur Moyenne du secteur

590 m m 710m
Exposition Sud-Est a Est (revers)
Pente Mi;‘(‘)"g/t’m M(;}(/)e;)ne Ma;f)irr:/:m Terrasses
Nature du sol ou granulométrie g\:"l?ile 28 Z//Z i 6f -
selon analyse de sol Sables 53 % gravier .
Teneur moyenne en calcaire du sol | Total : 15 % Actif : pas d’analyse Liﬁ:g:;ﬁi dpuazog,‘g (:ixralyse

Profil(s) cultural(aux)

Existant (s) : OUl Rand 06-02

Descriptif géopédologique

Existant (s) : OUI ex. : étude des terroirs

page adapté

Cépage particuliérement bien adapté dans le secteur ou partie de ce secteur

Cépage dont on est sdr qu'il est garant d'un trés bon vin dans ce secteur.

y

Cépage autorise

Cépage qui permet d'élaborer un bon vin dans ce secteur mais pour lequel I'étude
doit étre approfondie.

N

Cépage mal adapté

Cépage dont la qualité du vin est moyenne dans ce secteur et qu'il convient de
changer a la prochaine reconstitution.

Cépage interdit

Cépage dont la qualité du vin est insuffisante dans ce secteur. Toute nouvelle
plantation avec ce cépage n'a pas droit & '’AOC dés ['affinement et I'homologation
des secteurs d’encépagement.

* + La commune disposant ou souhaitant introduire un réglement Grand Cru doit désigner le(s)
cépage(s) destiné(s) a produire des vins Grand Cru dans le(s) secteur(s) d’encépagement.

Le(s) cépage(s) considéré(s) Grand Cru par la commission chargée de I'affinement des secteurs
peut(vent) étre retenu(s) (maximum 4) sur la base d’un réglement établi par la commune ou
I’organisation déléguée conformément a la législation cantonale et au réglement de contréle de
PInterprofession de la vigne et du vin.

CEPAGES BLANCS

Chardonnay (1) : VWV

Sylvaner (1a2): VV

**arsanne blanche (3): V

Riesling (2): V

Chasselas (1) : V

Viognier (2) : V

Pinotgris (1) : V

Muscat(1a2): V

Pinot blanc (1) : V

CEPAGES ROUGES

Gamay (1) : VV

Syrah (2a 3):VV

Gamaret (1) : VV

Humagne rouge (3) : V

Pinot noir (1) : VWV

PaTP :précoce a trés précoce : & maturité 10 jours avant le Chasselas

P : précoce : a maturité plus de 5 jours avant le Chasselas

1 : 1':*"3 époque : & maturité plus ou moins 5 jours par rapport au Chasselas
2 : 2°™ gpoque : & maturité entre 5 et 15 jours aprés le Chasselas

3 : 3°™ époque : 4 maturité entre 15 et 30 jours aprés le Chasselas
Remarques :

1. La qualification d'un cépage dans l'une des 4 classes ci-dessus est uniquement technique et qualitative. Lors d'une
reconstitution de parcelle, il est impératif de prendre contact avec 'encaveur.

2. Chaque cépage planté dans ce secteur est attribué a une des 4 classes de qualité.

3. Les cépages autorisés a titre d'essai n’ont pas droit a la désignation AOC et ne figurent pas dans une des 4 classes de

qualité ci-dessus.
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DESCRIPTIF DU SECTEUR D’ENCEPAGEMENT C DE LA COMMUNE
DE CRANS-MONTANA (SECTEUR RANDOGNE )

Noms locaux ou cadastraux

Darnona, Pradoussey

Surface en ha

7.61 ha

Altitude(s)

Bas du secteur Moyenne du secteur Haut du secteur

750 m m 880 m
Exposition Bas du secteur :Sud (S) Haut du secteur : Sud Quest (SW)
Minimum Moyenne Maximum
Pente 10 % 39 59, 55 9% Terrasses
i A7 o,
Nature du sol ou granulométrie g:']?ﬂe : . 02 Teneur en gravier :
selon analyse de sol SablsE: % '
. e R " & IPC indice du pouvoir

Teneur moyenne en calcaire du sol | Total :5a 50 % Actif Yo .

chlorosant:

Profil(s) cultural(aux)

Existant (s) : non

Descriptif géopédologique

Existant (s) : OUI ex. : étude des terroirs

Cépage Grand Cru *

Cépage adapté

Cépage particuliérement bien adapté dans le secteur ou partie de ce secteur
et qui est réputé produire des vins de grande qualité (typicité des terroirs).

Cépage dont on est slr qu'il est garant d'un trés bon vin dans ce secteur.

Cépage autorisé M

Cépage qui permet d’élaborer un bon vin dans ce secteur mais pour lequel I'étude
doit étre approfondie.

Cépage mal adapté |Z|

Cépage dont la qualité du vin est moyenne dans ce secteur et qu'il convient de
changer a la prochaine reconstitution.

XX

Cépage interdit

Cépage dont la qualité du vin est insuffisante dans ce secteur. Toute nouvelle
plantation avec ce cépage n'a pas droit a I'AOC des |'affinement et 'homologation
des secteurs d’encépagement.

*: La commune disposant ou souhaitant introduire un réglement Grand Cru doit désigner le(s)
cépage(s) destiné(s) a produire des vins Grand Cru dans le(s) secteur(s) d’encépagement.

Le(s) cépage(s) considéré(s) Grand Cru par la commission chargée de I'affinement des secteurs
peut(vent) étre retenu(s) (maximum 4) sur la base d’un réglement établi par la commune ou
I'organisation déléguée conformément a la législation cantonale et au réglement de contréle de
I’Interprofession de la vigne et du vin.

CEPAGES BLANCS
Chasselas (1) : V -
/aner(1az2): X
_Rieslmg (25
Mdller Thurgau (p) : V
CEPAGES ROUGES
Gamay (1):V y
Gamaret (1) : V
Pinot noir (1) : VV

Wr =7

Remarques :
1

P aTP : précoce a trés précoce : 4 maturité 10 jours avant le Chasselas

: précoce : a maturité plus de 5 jours avant le Chasselas

: 1°® époque : a maturité plus ou moins 5 jours par rapport au Chasselas
: 2°™ &poque : & maturité entre 5 et 15 jours aprés le Chasselas

: 3°™ époque : & maturité entre 15 et 30 jours aprés le Chasselas

La qualification d’'un cépage dans l'une des 4 classes ci-dessus est uniquement technique et qualitative. Lors d'une

reconstitution de parcelle, il est impératif de prendre contact avec I'encaveur.
2. Chaqgue cépage planté dans ce secteur est attribué a une des 4 classes de qualité.
3. Les cépages autorisés a titre d'essai n'ont pas droit a la désignation AOC et ne figurent pas dans une des 4 classes de

qualité ci-dessus.




DESCRIPTIF DU SECTEUR D’ENCEPAGEMENT D DE LA COMMUNE
DE CRANS-MONTANA (SECTEUR RANDOGNE)

Noms locaux ou cadastraux

Les Toules, Cadettes

Surface en ha

6.45 ha

Altitude(s)

Haut du secteur

Bas du secteur Moyenne du secteur

670 m m 800 m

Exposition Sud (S)

Minimum Moyenne Maximum .
Pente 15 % 30 59, 50 % Terrasses

H . 0,

Nature du sol ou granulométrie g:}?'le : if ;: Teneur en gravier : XX
selon analyse de sol Sables :37 % ’
Teneur moyenne en calcaire du sol | Total : 29 % Actif :65 % Lig:::;? du.p?;voir
Profil(s) cultural(aux) Existant (s) : OUI Rand 07

Descriptif géopédologique

Existant (s) : OUI étude des terroirs

Cépage Grand Cru *

Cépage adapté

Cépage particuliérement bien adapté dans le secteur ou partie de ce secteur
et qui est réputé produire des vins de grande qualité (typicité des terroirs).

Cépage dont on est sCr qu'il est garant d’un trés bon vin dans ce secteur.

Cépage autorise

Cépage qui permet d'élaborer un bon vin dans ce secteur mais pour lequel 'étude
doit étre approfondie.

X

Cépage mal adapte

Cépage dont la qualité du vin est moyenne dans ce secteur et qu'il convient de
changer a la prochaine reconstitution.

Cépage interdit

Cépage dont la qualité du vin est insuffisante dans ce secteur. Toute nouvelle
plantation avec ce cépage n'a pas droit & 'AOC dés I'affinement et 'nomologation
des secteurs d'encépagement.

* : [ a commune disposant ou souhaitant introduire un réglement Grand Cru doit désigner le(s)
cépage(s) destiné(s) a produire des vins Grand Cru dans le(s) secteur(s) d’encépagement.

Le(s) cépage(s) considéré(s) Grand Cru par la commission chargée de I'affinement des secteurs
peut(vent) étre retenu(s) (maximum 4) sur la base d’un réglement établi par la commune ou
I’organisation déléguée conformément a la législation cantonale et au reglement de contréle de
I'Interprofession de la vigne et du vin.

CEPAGES BLANCS

Chardonnay (1) : VV

Riesling (2): X

hasselas (1) : VV

Sauvignon blanc (1a2): X

Savagninblanc(1a2): V

Pinat gris (1) : VV

Muscat (1a2): V

Sylvaner (1 a2): XX

CEPAGES ROUGES

Gamay (1) : VV

Galotta (1) : V

Gamaret (1) : V

Humagne rouge (3) : X

Pinot noir (1) : VV

WN =T

Remarques :
1

PaTP :précoce a trés précoce : & maturité 10 jours avant le Chasselas

: précoce : & maturité plus de 5 jours avant le Chasselas

: 1 époque : & maturité plus ou moins 5 jours par rapport au Chasselas
: 2°™ énoque : & maturité entre 5 et 15 jours aprés le Chasselas

: 3°™ époque : 4 maturité entre 15 et 30 jours aprés le Chasselas

La qualification d'un cépage dans l'une des 4 classes ci-dessus est uniquement technique et qualitative. Lors d'une

reconstitution de parcelle, il est impératif de prendre contact avec I'encaveur.

N

qualité ci-dessus.

Chaque cépage planté dans ce secteur est attribué & une des 4 classes de qualite.
Les cépages autorisés a titre d’essai n‘ont pas droit a la désignation AOC et ne figurent pas dans une des 4 classes de
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DESCRIPTIF DU SECTEUR D’ENCEPAGEMENT E DE LA COMMUNE
DE CRANS-MONTANA (SECTEUR RANDOGNE)

Noms locaux ou cadastraux

Les Tovachiéres

Surface en ha 6.03 ha
Altitude(s) Bas du secteur Moyenne du secteur Haut du secteur
500 m m 700 m

Exposition Sud (S)

p Minimum Moyenne Maximum =
ente 20 % % 50 % Terrasses

. ) 5

Nature du sol ou granulométrie g;?"e y 3?9 .:;: T

selon analyse de sol Sables :351 % ’

Teneur moyenne en calcaire du sol | Total :5a 50 % Actif % PG indice_ du pouvoir

chlorosant:

Profil(s) cultural(aux)

Existant (s) : non

Descriptif géopédologique

Existant (s) : oui ex. : étude des terroirs

Cépage Grand Cru *

‘page adapté

Cépage particulierement bien adapté dans le secteur ou partie de ce secteur
et qui est réputé produire des vins de grande qualité (typicité des terroirs).

Cépage dont on est sOr qu'il est garant d’'un trés bon vin dans ce secteur.

Cépage autorisé

Cépage qui permet d'élaborer un bon vin dans ce secteur mais pour lequel I'etude
doit étre approfondie.

Cépage mal adapté

Cépage dont la qualité du vin est moyenne dans ce secteur et qu'il convient de
changer a la prochaine reconstitution.

Cépage interdit

Cépage dont la qualité du vin est insuffisante dans ce secteur. Toute nouvelle
plantation avec ce cépage n'a pas droit a 'AOC dés I'affinement et ’homologation
des secteurs d'encépagement.

* : La commune disposant ou souhaitant introduire un réglement Grand Cru doit désigner le(s)
cépage(s) destiné(s) a produire des vins Grand Cru dans le(s) secteur(s) d’encépagement.

Le(s) cépage(s) considéré(s) Grand Cru par la commission chargée de I'affinement des secteurs
peut(vent) étre retenu(s) (maximum 4) sur la base d’un réglement établi par la commune ou
I’'organisation déléguée conformément a la législation cantonale et au réglement de contréle de
I’Interprofession de la vigne et du vin.

CEPAGES BLANCS

Arvine (3): VV GC

Pinot blanc (1) : VV

Marsanne blanche (3) : VV GC

Réze (2) : VWV

asselas (1): WV

Sylvaner (1a 2): VW

Savagninblanc (1a2): V

Humagne (2): VV

Pinot gris (1) : VV

CEPAGES ROUGES

Cabernet franc (2) : V

Humagne rouge (3) : VV

Cornalin du Valais (3) : VV GC

Pinot noir (1) : VV

Gamay (1) : WV

Gamaret (1) : VWV

P aTP :précoce a trés précoce : & maturité 10 jours avant le Chasselas

: précoce : a maturité plus de § jours avant le Chasselas

époque : a maturité plus ou moins 5 jours par rapport au Chasselas
époque : a maturité entre 5 et 15 jours aprés le Chasselas

epoque : a maturité entre 15 et 30 jours aprés le Chasselas

. La qualification d’'un cépage dans I'une des 4 classes ci-dessus est uniquement technique et qualitative. Lors d'une
reconstitution de parcelle, il est impératif de prendre contact avec I'encaveur.

P

1 : 1ere

2 . 2éme
3 : 3éme
Remarques :

1

2.

3.

qualité ci-dessus.

Chaque cépage planté dans ce secteur est attribué a une des 4 classes de qualité.
Les cépages autorisés a titre d'essai n'ont pas droit & la désignation AOC et ne figurent pas dans une des 4 classes de



DESCRIPTIF DU SECTEUR D’ENCEPAGEMENT F DE LA COMMUNE
DE CRANS-MONTANA (SECTEUR RANDOGNE)

Noms locaux ou cadastraux

Torrent, Les Lonzereyes bas, Les Cre, Praplan

Surface en ha

9.39 ha

Bas du secteur Moyenne du secteur Haut du secteur

Altitude(s)
590 m m 650 m
Exposition Sud-Sud Est (S-S0O)
Minimum Moyenne Maximum
Pente 15 % 23 5 9 30 9% Terrasses
: : p
Nature du sol ou granulométrie g:-l?lle ) gg 02 Teneur en gravier :
selon analyse de sol Sables - 44 % '
Teneur moyenne en calcaire du sol | Total : 4 % Actif : pas d'analyse IPC |ndice.du pou.vcolr
chlorosant: pas d'analyse

Profil(s) cultural(aux)

Existant (s) : non

Descriptif géopédologique

Existant (s) : OUi ex. : étude des terroirs

(Lepage adapte

Cépage particuliérement bien adapté dans le secteur ou partie de ce secteur
et qui est réputé produire des vins de grande qualité (typicité des terroirs).

Cépage dont on est sdr qu'il est garant d'un trés bon vin dans ce secteur.

v

Cépage autorisé

Cépage qui permet d’élaborer un bon vin dans ce secteur mais pour lequel I'étude
doit étre approfondie.

Cépage mal adapte

Cépage dont la qualité du vin est moyenne dans ce secteur et qu'il convient de
changer a la prochaine reconstitution.

Cépage interdit

Cépage dont la qualité du vin est insuffisante dans ce secteur. Toute nouvelle
plantation avec ce cépage n'a pas droit a 'AOC des Iaffinement et I'homologation
des secteurs d’encepagement.

*: La commune disposant ou souhaitant introduire un réglement Grand Cru doit désigner le(s)
cépage(s) destiné(s) a produire des vins Grand Cru dans le(s) secteur(s) d’encépagement.

Le(s) cépage(s) considéré(s) Grand Cru par la commission chargée de I'affinement des secteurs
peut(vent) étre retenu(s) (maximum 4) sur la base d’un réglement établi par la commune ou
I'organisation déléguée conformément a la législation cantonale et au réglement de contréle de
P’Interprofession de la vigne et du vin.

CEPAGES BLANCS

Arvine (3): V

Muscat(1a2): V

Cardonnay (1) 1 VV

Sylvaner (1a2): VV

Chasselas (1): VWV

Roussanne (3) : V

Gouais(2a3): V

Savagnin blanc (1a2): V

Pinot gris (1) : VV

CEPAGES ROUGES

Cornalin du Valais (3) : V

Humagne rouge (3) : V

Diolinoir(1a2): V

Merlot (2) : VV

Gamay (1) : VV

Pinot noir (1) : VV

Gamaret (1) : VV

Syrah (2a3):V

PaTP :précoce a trés précoce : @ maturité 10 jours avant le Chasselas

W =T

Remarques :
1

: précoce : a maturité plus de 5 jours avant le Chasselas

: 1% gpoque : & maturité plus ou moins 5 jours par rapport au Chasselas
: 28™ énoque : & maturité entre 5 et 15 jours apres le Chasselas

: 3™ gpoque : 4 maturité entre 15 et 30 jours apres le Chasselas

. La qualification d’un cépage dans l'une des 4 classes ci-dessus est uniquement technique et qualitative. Lors d'une
reconstitution de parcelle, il est impératif de prendre contact avec I'encaveur.

SN

qualité ci-dessus.

Chagque cépage planté dans ce secteur est attribué a une des 4 classes de qualité.
Les cépages autorisés a titre d’essai n'ont pas droit a la désignation AOC et ne figurent pas dans une des 4 classes de



DESCRIPTIF DU SECTEUR D’ENCEPAGEMENT G DE LA COMMUNE
DE CRANS-MONTANA (SECTEUR RANDOGNE)

Noms locaux ou cadastraux

Clos du Boc Bas, Lonzereyes Haut, Pramontany

Surface en ha

11.37 ha

Bas du secteur Moyenne du secteur Haut du secteur

Altitude(s
() 650 m m 700 m
Exposition Sud (S)
Minimum Moyenne Maximum
Pente 10 % 336 % 50 9% Terrasses
7 R,
Nature du sol ou granulométrie gﬁ?"e : gé Oﬁ THieur srgrayiers
selon analyse de sol Sables :42 9% ;
; : . IPC indice du pouvoir
. 0, i =
Teneur moyenne en calcaire du sol | Total : 4 % Actif : pas d'analyse chlarosant: pas d'analyse

Profil(s) cultural(aux)

Existant (s) : OUI Rand 03-04-05-12

Descriptif géopédologique

Existant (s) : OUI étude des terroirs

Cépage Grand Cru *

' Uépage adapté

Cepage dont on est sr qu'il est garant d’un trés bon vin dans ce secteur.

Cépage autorisé

Cépage qui permet d’élaborer un bon vin dans ce secteur mais pour lequel I'étude

doit étre approfondie.

Cépage mal adapté

Cépage dont la qualité du vin est moyenne dans ce secteur et qu’il convient de
changer a la prochaine reconstitution.

Cépage interdit

Cépage dont la qualité du vin est insuffisante dans ce secteur. Toute nouvelle
plantation avec ce cépage n'a pas droit & 'AOC dés I'affinement et ’'homologation

des secteurs d'encépagement.

* : La commune disposant ou souhaitant introduire un réglement Grand Cru doit désigner le(s)
cépage(s) destiné(s) a produire des vins Grand Cru dans
Le(s) cépage(s) considéré(s) Grand Cru par la commission chargée de I'affinement des secteurs
peut(vent) étre retenu(s) (maximum 4) sur la base d’un réglement établi par la commune ou
Iorganisation déléguée conformément a Ia législation cantonale et au réglement de contréle de
I'Interprofession de la vigne et du vin.

le(s) secteur(s) d’encépagement.

CEPAGES BLANCS

Arvine (3): V

Pinot blanc (1) : V

}*>rsanne blanche (3) : V

Sylvaner (1a2): Vv

Chasselas (1): WV Viognier (2): V
Savagnin blanc (14 2): V
Pinotgris (1) : V
Muscat(1a2): V -
CEPAGES ROUGES
Ancellotta (24 3) : V Merlot (2) : VV

Cornalin du Valais (3) : V

Pinot noir (1) : VV

Gamay (1) : VWV

Syrah (2a3):V

Gamaret (1) : VV

PaTP :précoce a trés précoce : a maturité 10 jours avant le Chasselas

époque : a maturité plus ou moins 5 jours par rapport au Chasselas
époque : a maturité entre 5 et 15 jours aprés le Chasselas
époque : a maturité entre 15 et 30 jours aprés le Chasselas

est uniquement technique et qualitative. Lors d’une

reconstitution de parcelle, il est impératif de prendre contact avec I'encaveur.

Chaque cépage planté dans ce secteur est attribué a une des 4 classes de qualité.

P : précoce : @ maturité plus de 5 jours avant le Chasselas
. q€re
; ;éme
3 Séme
Remarques :
1. La qualification d'un cépage dans I'une des 4 classes ci-dessus
2.
3. Les cépages autorisés a titre d’essai n'ont

qualité ci-dessus.

pas droit a la désignation AOC et ne figurent pas dans une des 4 classes de
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DESCRIPTIF DU SECTEUR D’ENCEPAGEMENT H DE LA COMMUNE
DE CRANS-MONTANA (SECTEUR RANDOGNE)

Noms locaux ou cadastraux

Les Marcons, Les Auchelets

Surface en ha

521 ha

Bas du secteur Moyenne du secteur Haut du secteur

Altitude(s)
700 m m 730 m
Exposition Sud-Sud Est (S-S0O)
Minimum Moyenne Maximum
Pente 10 % 30 % 50 % Terrasses
. i B
Nature du sol ou granulométrie g‘ﬂ?”e : ggg 0;: STP——
selon analyse de sol Sables - 37.6 % :
Teneur moyenne en calcaire du sol | Total :52a20 % Actif % PG |nd|ce.du Rouvalr
chlorosant:

Profil(s) cultural(aux)

Existant (s) : non

Descriptif géopédologique

Existant (s) : oui ex. : étude des terroirs

Cépage adapté

Cépage particuliérement bien adapté dans le secteur ou partie de ce secteur

Cépage dont on est sir qu'il est garant d'un trés bon vin dans ce secteur.

Cépage autorisé

v

Cépage qui permet d'élaborer un bon vin dans ce secteur mais pour lequel I'étude
doit étre approfondie.

&

Cépage mal adapté

Cépage dont la qualité du vin est moyenne dans ce secteur et qu'il convient de
changer a la prochaine reconstitution.

Cépage interdit

Cépage dont la qualité du vin est insuffisante dans ce secteur. Toute nouvelle
plantation avec ce cépage n'a pas droit & 'AOC dés I'affinement et 'homologation
des secteurs d'encépagement.

* : La commune disposant ou souhaitant introduire un réglement Grand Cru doit désigner le(s)
cépage(s) destiné(s) a produire des vins Grand Cru dans le(s) secteur(s) d’encépagement.

Le(s) cépage(s) considéré(s) Grand Cru par la commission chargée de I'affinement des secteurs
peut(vent) étre retenu(s) (maximum 4) sur la base d’un réglement établi par la commune ou
I’organisation déléguée conformément a la législation cantonale et au réglement de contréle de
IInterprofession de la vigne et du vin.

CEPAGES BLANCS

Arvine (3): X

Sylvaner(1a2): V

=

“asselas (1): V

Savagnin rose aromatique (p) : V

Pinot gris (1) : V

Muscat(1a2): V

Pinot blanc (1) : V

Diolinoir(1a 2):V

CEPAGES ROUGES

Gamay (1) : VV

Humagne rouge (3) : X

Pinot noir (1) : VV

W N =T

Remarques :
1

PaTP :précoce a trés précoce : @ maturité 10 jours avant le Chasselas

. précoce : & maturité plus de 5 jours avant le Chasselas

: 19® époque : & maturité plus ou moins 5 jours par rapport au Chasselas
: 2°™ époque : & maturité entre 5 et 15 jours aprés le Chasselas

: 3°™ époque : & maturité entre 15 et 30 jours aprés le Chasselas

La qualification d’'un cépage dans l'une des 4 classes ci-dessus est uniquement technique et qualitative. Lors d'une

reconstitution de parcelle, il est impératif de prendre contact avec I'encaveur.

2
3.

qualité ci-dessus.

Chaque cépage planté dans ce secteur est attribué a une des 4 classes de qualite.
Les cépages autorisés a titre d'essai n'ont pas droit & la désignation AOC et ne figurent pas dans une des 4 classes de




DESCRIPTIF DU SECTEUR D’ENCEPAGEMENT | DE LA COMMUNE
DE CRANS-MONTANA (SECTEUR RANDOGNE)

Noms locaux ou cadastraux

Les Varroux, Zillavau

Surface en ha

5.85 ha

Altitude(s)

Bas du secteur Moyenne du secteur Haut du secteur

700 m m 780 m
Exposition Sud Est (SO) Sud Ouest (SW) les cuvettes
Minimum Moyenne Maximum o
Pente 20 % 35 % 50 % Terrasses
7 3 F
Nature du sol ou granulométrie g\irl?tle . g? 7 0;2 Teneur en gravier :
selon analyse de sol Sables - 45.3 % '
; (=g . 0 IPC indice du pouvoir
Teneur moyenne en calcaire du sol | Total :5a40 % Actif Yo i
chlorosant:

Profil(s) cultural(aux)

Existant (s) : non

Descriptif géopédologique

Existant (s) : oui ex. : étude des terroirs

Cépage Grand Cru *

Cépage adapté

Cépage particuliérement bien adapté dans le secteur ou partie de ce secteur

Cépage dont on est sir qu'il est garant d'un trés bon vin dans ce secteur.

Cépage autorise

Cépage qui permet d’élaborer un bon vin dans ce secteur mais pour lequel I'étude
doit étre approfondie.

K

Cépage mal adapté

Cépage dont la qualité du vin est moyenne dans ce secteur et qu'il convient de
changer a la prochaine reconstitution.

Cépage interdit

Cépage dont la qualité du vin est insuffisante dans ce secteur. Toute nouvelle
plantation avec ce cépage n'a pas droit 8 'AOC des ['affinement et 'homologation
des secteurs d'encépagement.

* : La commune disposant ou souhaitant introduire un réglement Grand Cru doit désigner le(s)
cépage(s) destiné(s) a produire des vins Grand Cru dans le(s) secteur(s) d’encépagement.

Le(s) cépage(s) considéré(s) Grand Cru par la commission chargée de I'affinement des secteurs
peut(vent) étre retenu(s) (maximum 4) sur la base d’un réglement établi par la commune ou
I'organisation déléguée conformément a la législation cantonale et au réglement de contrble de
I’Interprofession de la vigne et du vin.

CEPAGES BLANCS

Chasselas (1): V

Sylvaner (1a2): X

ragnin blanc (1a2): V

Pinot gris (1) : V

Muscat(1a2): V

Pinot blanc (1) : V

Reze (2): X :

CEPAGES ROUGES
Gamay (1):V Pinot noir (1) : VV
Gamaret (1) : V

Humagne rouge (3) : X

Merlot (2) : X A
P aTP :précoce a trés précoce : & maturité 10 jours avant le Chasselas
P : précoce : a maturité plus de 5 jours avant le Chasselas
1 : 1% époque : & maturité plus ou moins 5 jours par rapport au Chasselas
2 : 2°™ époque : & maturité entre 5 et 15 jours aprés le Chasselas
3 : 3°™ &poque : a maturité entre 15 et 30 jours aprés le Chasselas
Remarques :

1. La qualification d'un cépage dans I'une des 4 classes ci-dessus est uniquement technique et qualitative. Lors d’une
reconstitution de parcelle, il est impératif de prendre contact avec I'encaveur.

2. Chaque cépage planté dans ce secteur est attribué a une des 4 classes de qualité.

3. Les cépages autorisés 2 titre d’essai n'ont pas droit & la désignation AOC et ne figurent pas dans une des 4 classes de

qualité ci-dessus.



DESCRIPTIF DU SECTEUR D’ENCEPAGEMENT J DE LA COMMUNE
DE CRANS-MONTANA (SECTEUR RANDOGNE)

Noms locaux ou cadastraux

La Gotra, Le Clos

Surface en ha

3.27 ha

Altitude(s)

Bas du secteur Moyenne du secteur Haut du secteur

700 m m 750 m

Exposition Sud (S)
Pénte Minimum Moyenne Maximum e

20 a 40 % % %

i . 0,
Nature du sol ou granulométrie girl?lle f ggé Uj: S ———
selon analyse de sol Sobiss 88 % :

. . o ; & IPC indice du pouvoir
Teneur moyenne en calcaire du sol | Total : 30 Yo Actif Yo 1
chlorosant:

Profil(s) cultural(aux)

Existant (s) : non

Descriptif géopédologique

Existant (s) : oui ex. : étude des terroirs

Cépage Grand Cru *

Cépage adapté

Cépage particuliérement bien adapté dans le secteur ou partie de ce secteur

Cépage dont on est s(r qu'il est garant d'un tres bon vin dans ce secteur.

Cépage autorisé

Cépage qui permet d’élaborer un bon vin dans ce secteur mais pour lequel I'étude
doit étre approfondie.

X

Cépage mal adapté

Cépage dont la qualité du vin est moyenne dans ce secteur et qu'il convient de
changer a la prochaine reconstitution.

XX

Cépage interdit

Cépage dont la qualité du vin est insuffisante dans ce secteur. Toute nouvelle
plantation avec ce cépage n'a pas droit a 'AOC dés I'affinement et 'homologation
des secteurs d’encépagement.

* : L a commune disposant ou souhaitant introduire un réglement Grand Cru doit désigner le(s)
cépage(s) destiné(s) a produire des vins Grand Cru dans le(s) secteur(s) d’encépagement.

Le(s) cépage(s) considéré(s) Grand Cru par la commission chargée de I'affinement des secteurs
peut(vent) étre retenu(s) (maximum 4) sur la base d’un réglement établi par la commune ou
I’organisation déléguée conformément a la législation cantonale et au réglement de contréle de
I’Interprofession de la vigne et du vin.

Chardonnay (1) : VV

CEPAGES BLANCS

hasselas (1) : VV

Pinot gris (1) : VV

Muscat(1a2): V

Sylvaner (1a2): X

CEPAGES ROUGES

Pinot noir (1) : VV

wWhN =T

Remarques :
1

P aTP :précoce a trés précoce : a maturité 10 jours avant le Chasselas

: précoce : & maturité plus de 5 jours avant le Chasselas

: 1% poque : & maturité plus ou moins 5 jours par rapport au Chasselas
: 2°™ époque : & maturité entre 5 et 15 jours aprés le Chasselas

: 3°™ gpoque : & maturité entre 15 et 30 jours aprés le Chasselas

La qualification d’'un cépage dans I'une des 4 classes ci-dessus est uniquement technigue et qualitative. Lors d'une

reconstitution de parcelle, il est impératif de prendre contact avec I'encaveur.

2.
3.

qualité ci-dessus.

Chaque cépage planté dans ce secteur est attribué a une des 4 classes de qualite.
Les cépages autorisés a titre d’essai n'ont pas droit & la désignation AOC et ne figurent pas dans une des 4 classes de




DESCRIPTIF DU SECTEUR D’ENCEPAGEMENT K DE LA COMMUNE
DE CRANS-MONTANA (SECTEUR RANDOGNE)

Noms locaux ou cadastraux

Tovachit; Les Crevais

Surface en ha

6.45 ha

Bas du secteur Moyenne du secteur Haut du secteur

Altitude(s)
730 m m 800 m

Exposition Sud Est (SO)

Minimum Moyenne Maximum )
Pente 20 % 30 % 40 % Terrasses

i . 0,
Nature du sol ou granulométrie g;?”e . ;g ':2 Teneur en gravier : X
selon analyse de sol Sables 57 % )
Teneur moyenne en calcaire du sol | Total : 9 % Actif :3 % IPC indice du'pouvmr
chlorosant : 1.3

Profil(s) cultural(aux) Existant (s) : oui Rand 11

Descriptif géopédologique

Existant (s) : oui ex. : étude des terroirs

Cépage Grand Cru *

Cépage adapté

Cépage particuliérement bien adapté dans le secteur ou partie de ce secteur
et qui est réputé produire des vins de grande qualité (typicité des terroirs).

Cépage dont on est sir qu'il est garant d'un trés bon vin dans ce secteur.

Cépage autorisé M

Cépage qui permet d’élaborer un bon vin dans ce secteur mais pour lequel I'étude
doit étre approfondie.

Cépage mal adapte |)__(l

Cépage dont la qualité du vin est moyenne dans ce secteur et qu'il convient de
changer a la prochaine reconstitution.

XX

Cépage interdit

Cépage dont la qualité du vin est insuffisante dans ce secteur. Toute nouvelle
plantation avec ce cépage n’a pas droit a 'AOC dés I'affinement et I'homologation
des secteurs d'encépagement.

* : La commune disposant ou souhaitant introduire un réglement Grand Cru doit désigner le(s) cépage(s)
destiné(s) a produire des vins Grand Cru dans le(s) secteur(s) d’encépagement.

Le(s) cépage(s) considéré(s) Grand Cru par la commission chargée de I'affinement des secteurs peut(vent) étre
retenu(s) (maximum 4) sur la base d’un réglement établi par la commune ou I'organisation déléguée
conformément a la législation cantonale et au reglement de contréle de I'interprofession de la vigne et du vin.

Chardonnay (1) : VV

CEPAGES BLANCS

Chasselas (1) : V

Tnotgris (1): V

“Muscat (142): X

Sylvaner(1a2): X

Gamay (1) V

CEPAGES ROUGES

Pinot noir (1) : VW

P aTP :précoce a trés précoce : a maturité 10 jours avant le Chasselas

: précoce : a maturité plus de 5 jours avant le Chasselas

: 19 époque : a maturité plus ou moins 5 jours par rapport au Chasselas
: 2°™ époque : & maturité entre 5 et 15 jours aprés le Chasselas

: 3°™ époque : a maturité entre 15 et 30 jours aprés le Chasselas

WN =T

Remarques :
1

La qualification d’'un cépage dans l'une des 4 classes ci-dessus est uniquement technique et qualitative. Lors d'une

reconstitution de parcelle, il est impératif de prendre contact avec |'encaveur.
2. Chaque cépage planté dans ce secteur est attribué & une des 4 classes de qualité.
3. Les cépages autorisés a titre d’essai n'ont pas droit a la désignation AOC et ne figurent pas dans une des 4 classes de

qualité ci-dessus.

La commission communale déconseille fortement la plantation de tous les cépages blancs et rouges de 3°

HNe

époque dans ce secteur
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11 - LES FICHES DE PROFILS

les cartes et rapidement saisis

éro de profil. Seuls les profils de
dans la base de donnée (valorisation des analyses de terre).
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Elles sont classees par ordre de num

l'étude sont imprimés. Les autres sont localis
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SIGALES - Etude des terroirs viticoles valaisans




DESCRIPTIF DU SECTEUR D’ENCEPAGEMENT L DE LA COMMUNE
DE CRANS-MONTANA (SECTEUR MONTANA)

Noms locaux ou cadastraux

Champzabé, Portoni, La Réye, La Réyette, Merbé, Bretton, Malachéla, Corin d'en Bas, La Lessieure
Les Felepous, Erdes, Pliantachaze, La Combella, Dejocic, La Plagua, Corin de la Créte, Les Rayons

Surface en ha

22.36 ha

Altitude(s)

Bas du secteur Moyenne du secteur Haut du secteur

550 m 600 m 650 m
Exposition Sud (S)
Minimum Moyenne Maximum &

Pente % 25 9 % Terrasses 75 %

P Argile :17 %
Nature du sol ou granulométrie :

Silt 143 Y% Teneur en gravier : XXX
selon analyse de sol Sables :40 %
Teneur moyenne en calcaire du sol | Total : 27 % Actif :10 % IPC indice.du pouvolr
chlorosant:

Profil(s) cultural(aux)

Existant (s) : OUI (MONT-03) (MONT-04) (MONT-06)

Descriptif géopédologique

Existant (s) : OUI étude des terroirs

répage Grand Cru *

Cépage adapté

Cépage particuliérement bien adapté dans le secteur ou partie de ce secteur

Cépage dont on est s{r qu'il est garant d'un trés bon vin dans ce secteur.

Cépage autorisé

Cépage qui permet d’élaborer un bon vin dans ce secteur mais pour lequel 'étude
doit étre approfondie.

Cépage mal adapté

Cépage dont la qualité du vin est moyenne dans ce secteur et qu'il convient de
changer a la prochaine reconstitution.

Cépage interdit

Cépage dont la qualité du vin est insuffisante dans ce secteur. Toute nouvelle
plantation avec ce cépage n'a pas droit a 'AOC des I'affinement et 'homologation
des secteurs d'encépagement.

* : La commune disposant ou souhaitant introduire un réglement Grand Cru doit désigner le(s)
cépage(s) destiné(s) a produire des vins Grand Cru dans le(s) secteur(s) d’encépagement.

Le(s) cépage(s) considéré(s) Grand Cru par la commission chargée de I'affinement des secteurs
peut(vent) étre retenu(s) (maximum 4) sur la base d’un réglement établi par la commune ou
I’organisation déléguée conformément a la législation cantonale et au réglement de contréle de
I’Interprofession de la vigne et du vin.

CEPAGES BLANCS

Arvine (3): VV GC

Muscat (1a2): VV

ardonnay (1) : W

Sylvaner (1a2): VV

Marsanne blanche (3): VV GC Réze (2) . WV
Chasselas (1): VWV GC
Humagne (2) : VV
Pinot gris (1) : V :
CEPAGES ROUGES

Ancellotta (24 3):V

Diolinoir (1 42) : VV Pinot noir (1) : V

Cabernet franc (2) : V

Gamay (1) : VV Syrah (22 3): VW GC

Cabernet Sauvignon (2 a 3) : VV

Humagne rouge (3) : VV GC Gamaret (1) : V

Cornalin du Valais (3) : VV GC

Carminoir (2a 3):V

Merlot (2) : VV

N.B. : Faire figurer I'époque de maturité du cépage et la calsse — exemple : Chasselas 1 VV GC

P& TP :précoce a trés précoce : & maturité 10 jours avant le Chasselas

P : précoce : a maturité plus de 5 jours avant le Chasselas

1 : 1% époque : & maturité plus ou moins 5 jours par rapport au Chasselas
2 : 2°™ époque : & maturité entre 5 et 15 jours aprés le Chasselas

3 : 3°™ époque : & maturité entre 15 et 30 jours aprés le Chasselas

La commission déconseille de planter des cépages P a TP et P dans le secteur L
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DESCRIPTIF DU SECTEUR D’ENCEPAGEMENT M DE LA COMMUNE
DE CRANS-MONTANA (SECTEUR MONTANA)

Noms locaux ou cadastraux

Derri les Granzes, Coutellét, Brellon, Les Rayons

Surface en ha

6.239 ha

Altitude(s)

Haut du secteur

Bas du secteur Moyenne du secteur

650 m 722 m 795 m
Exposition Sud (S)
Minimum Moyenne Maximum i

Pente % 75 % o, Terrasses 25 %

. Argile :22 %
Nature du sol ou granulomeétrie .

Silt 144 % Teneur en gravier : XXX
selon analyse de sol Sables :34 %
Teneur moyenne en calcaire du sol | Total : 25 % Actif .10 % IPG indice_du pouvair
chlorosant:

Profil(s) cultural(aux)

Existant (s) : NON

Descriptif géopédologique Existant (s) : oui étude des terroirs
Cépage Grand Cru * Cépage particuliérement bien adapté dans le secteur ou partie de ce secteur

et qui est réputé produire des vins de grande qualité (typicité des terroirs).

wépage adapte Cépage dont on est sr qu'il est garant d’un trés bon vin dans ce secteur.
. . Cépage qui permet d’élaborer un bon vin dans ce secteur mais pour lequel I'étude
Cépage autorise M doit étre approfondie.
: 2 Cépage dont la qualité du vin est moyenne dans ce secteur et qu'il convient de
Cépage mal adapte changer a la prochaine reconstitution.
Cépage dont la qualité du vin est insuffisante dans ce secteur. Toute nouvelle
Cépage interdit plantation avec ce cépage n'a pas droit & 'AOC dés I'affinement et I’homologation

des secteurs d'encépagement.

* - La commune disposant ou souhaitant introduire un réglement Grand Cru doit désigner le(s)
cépage(s) destiné(s) a produire des vins Grand Cru dans le(s) secteur(s) d’encépagement.

Le(s) cépage(s) considéré(s) Grand Cru par la commission chargée de I'affinement des secteurs
peut(vent) étre retenu(s) (maximum 4) sur la base d’un réglement établi par la commune ou
I’organisation déléguée conformément a la législation cantonale et au réglement de contréle de
P’Interprofession de la vigne et du vin.

CEPAGES BLANCS

Chardonnay (1) : V

Viognier (2) : VWV

©qvagnin blanc (1a2): V

Chasselas (1): VV

Humagne (2) : V

Muscat (1a2): V

Sylvaner (1a2): VV

CEPAGES ROUGES

Cabernet Sauvignon (2 a 3) : X

Humagne rouge (3) : V

Cornalin du Valais (3) : X

Pinot noir (1) : VV

Gamay (1) : VWV

Gamaret (1) : VV

N.B. : Faire figurer 'époque de maturité du cépage et la calsse — exemple : Chasselas 1 VW GC

PaTP :précoce a trés précoce : @ maturité 10 jours avant le Chasselas

P : précoce : a maturité plus de 5 jours avant le Chasselas

1 - 1°"® époque : & maturité plus ou moins 5 jours par rapport au Chasselas
2 : 2°™ époque : & maturité entre 5 et 15 jours aprés le Chasselas

3 - 3%™ gpoque : & maturité entre 15 et 30 jours aprés le Chasselas

La commission déconseille de planter des cépages de 3™ époque dans le secteur M



DESCRIPTIF DU SECTEUR D’ENCEPAGEMENT N DE LA COMMUNE
DE CRANS-MONTANA (SECTEUR MONTANA)

Noms locaux ou cadastraux

Sur I'Ormead, Itemmo, la Plaqua, Corin du milieu, La Paloup, Corin d'en Haut, Le Vionard,
La Tsavanne, Vers la Chapelle, La Gareta, Le P6, Bonnévoug, 'Argeliette.

Surface en ha 14.747 ha
Altitude(s) Bas du secteur Moyenne du secteur Haut du secteur
645 m 707 m 770 m
Exposition Sud (S)
Minimum Moyenne Maximum g

Pente A7 % 20 % % Ter"&,’%%%g?/su

- Argile :22 %
Nature du sol ou granulométrie i

Silt (44 Y% Teneur en gravier : XXX

selon analyse de sol Sables 34 %
Teneur moyenne en calcaire du sol | Total : 25 % Actif :10 % Ligrz]sd;?ﬁdu Rouvalr
Profil(s) cultural(aux) Existant (s): oui  (MONT-05)

Descriptif géopédologique

Existant (s) : oul étude des terroirs

Cépage Grand Cru *

Cépage adapté

Cépage particuliérement bien adapté dans le secteur ou partie de ce secteur

Cépage dont on est sdr qu'il est garant d’'un trés bon vin dans ce secteur.

Cépage autorisé

Cépage qui permet d’élaborer un bon vin dans ce secteur mais pour lequel I'étude
doit étre approfondie.

K

Cépage mal adapté

Cépage dont la qualité du vin est moyenne dans ce secteur et qu'il convient de
changer a la prochaine reconstitution.

Cépage interdit

Cépage dont la qualité du vin est insuffisante dans ce secteur. Toute nouvelle
plantation avec ce cépage n'a pas droit & 'AOC des I'affinement et I'homologation
des secteurs d’encépagement.

* : La commune disposant ou souhaitant introduire un réglement Grand Cru doit désigner le(s)
cépage(s) destiné(s) a produire des vins Grand Cru dans le(s) secteur(s) d’encépagement.

Le(s) cépage(s) considéré(s) Grand Cru par la commission chargée de I'affinement des secteurs
peut(vent) étre retenu(s) (maximum 4) sur la base d’un réglement établi par la commune ou
I'organisation déléguée conformément a la législation cantonale et au réglement de contréle de
IInterprofession de la vigne et du vin.

CEPAGES BLANCS

Chardonnay (1) : VV

Sylvaner (1a2): VV

~asselas (1): VWV

Savagnin blanc (1a2): V

Muscat(1a2): V

Arvine : XX

Pinot gris (1) : VV

CEPAGES ROUGES

Gamay (1) : VV

Humagne rouge (3) : XX

Gamaret (1) : VV

Syrah(2a3):V

Pinot noir (1) : VV GC

Diolinoir (1a2):V

N.B. : Faire figurer 'époque de maturité du cépage et la calsse — exemple : Chasselas 1 VV GC

PaTP :précoce a trés précoce : @ maturité 10 jours avant le Chasselas

P : précoce : & maturité plus de 5 jours avant le Chasselas

1 Z 1?’6 époque : & maturité plus ou moins 5 jours par rapport au Chasselas
2 : 2°™ époque : & maturité entre 5 et 15 jours aprés le Chasselas

3 - 3™ gpoque : & maturité entre 15 et 30 jours aprés le Chasselas

La commission déconseille fortement de planter des cepages de

3™ gpoque dans le secteur N
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DESCRIPTIF DU SECTEUR D’ENCEPAGEMENT O DE LA COMMUNE
DE CRANS-MONTANA (SECTEUR MONTANA)

Noms locaux ou cadastraux

Le Largir, Praperron, La Vouarda, Pramountanir, La Paloup

Surface en ha

6.285 ha

Haut du secteur

Bas du secteur Moyenne du secteur

Altitude(s)
705 m 760 m 815m
Exposition Sud (S)
Minimum Moyenne Maximum -

Pente o, 75 % o Terrasses 255

e Argile :23 %
Nature du sol ou granulométrie i

Silt 45 % Teneur en gravier : XXX
selon analyse de sol Sables 32 %
Teneur moyenne en calcaire du sol | Total : 26 % Actif @ 11 % G 'nd'ce,du pouvolr
chlorosant;

Profil(s) cultural(aux)

Existant (s) : NON

Descriptif géopédologique

Existant (s) : OUI étude des terroirs

Cépage Grand Cru *

Lépage adapté

Cépage dont on est sir qu'il est garant d’un trés bon vin dans ce secteur.

Ceépage autorisé

Cepage qui permet d'élaborer un bon vin dans ce secteur mais pour lequel I'étude
doit étre approfondie.

X

Cépage mal adapté

Cépage dont la qualité du vin est moyenne dans ce secteur et qu'il convient de
changer a la prochaine reconstitution.

Cépage interdit

Cépage dont la qualité du vin est insuffisante dans ce secteur. Toute nouvelle
plantation avec ce cépage n’a pas droit & I'AOC dés I'affinement et I’'homologation
des secteurs d'encépagement.

* : La commune disposant ou souhaitant introduire un réglement Grand Cru doit désigner le(s)
cépage(s) destiné(s) a produire des vins Grand Cru dans le(s) secteur(s) d’encépagement.

Le(s) cépage(s) considéré(s) Grand Cru par la commission chargée de I'affinement des secteurs
peut(vent) étre retenu(s) (maximum 4) sur la base d’un réglement établi par la commune ou
I’organisation déléguée conformément a la législation cantonale et au réglement de contréle de
PInterprofession de la vigne et du vin.

Chardonnay (1) : V

CEPAGES BLANCS

“hasselas (1): V

Savagnin blanc(1a2): V

Pinot blanc (1) ;. V

Sylvaner (1a2): X

CEPAGES ROUGES

Gamay (1) : V

Gamaret (1) : V

Pinot noir (1) : V

N.B. : Faire figurer I'époque de maturité du cépage et la calsse — exemple : Chasselas 1 VV GC

P aTP :précoce a trés précoce : & maturité 10 jours avant le Chasselas

P : précoce : & maturité plus de 5 jours avant le Chasselas

1 : 17° époque : & maturité plus ou moins 5 jours par rapport au Chasselas
2 : 2°™ époque : & maturité entre 5 et 15 jours aprés le Chasselas

3 : 3°™ époque : & maturité entre 15 et 30 jours aprés le Chasselas

La commission déconseille fortement de planter des cépages de 3¢m¢ epoque dans le secteur O




DESCRIPTIF DU SECTEUR D’ENCEPAGEMENT P DE LA COMMUNE
DE CRANS-MONTANA (SECTEUR CHERMIGNON)

Noms locaux ou cadastraux

La Briguette, Pranoé, Le Fond d'Ollon, Tsanjaillét

Surface en ha

4,67 ha

Bas du secteur

Moyenne du secteur

Haut du secteur

Altitude(s)
590 m 620 m 660 m
Exposition Sud / Sud-Est
Minimum Moyenne Maximum
Pente o, % o Terrasses
s Argile : 12823173 %

SN;EJU;ZSQI Sgé %"é gérjnulometrie Silt 41,8491 % Teneur en gravier : XXX

y Sables : 39,1454 %
Teneur moyenne en calcaire du sol | Total : 28 % Actif % IPCncllaa; du pouvoir

chlorosant

Profil(s) cultural(aux) Inexistant

Descriptif géopédologique

Existant : étude des terroirs 2004

Cépage Grand Cru *

Cépage adapté

Cépage particuliérement bien adapté dans le secteur ou partie de ce secteur
et qui est réputé produire des vins de grande qualité (typicité des terroirs).

Cépage dont on est sir qu'il est garant d’un trés bon vin dans ce secteur.

Cépage autorisé

Cépage qui permet d’élaborer un bon vin dans ce secteur mais pour lequel I'étude
doit étre approfondie.

K

Cépage mal adapté

Cépage dont la qualité du vin est moyenne dans ce secteur et qu'il convient de
changer a la prochaine reconstitution.

Cépage interdit

Cépage dont la qualité du vin est insuffisante dans ce secteur. Toute nouvelle
plantation avec ce cépage n'a pas droit & ’AOC dés I'affinement et I’'homologation
des secteurs d’encépagement.

* La commune disposant ou souhaitant introduire un réglement Grand Cru doit désigner le(s)
cépage(s) destiné(s) a produire des vins Grand Cru dans le(s) secteur(s) d’encépagement.
Le(s) cépage(s) considéré(s) Grand Cru par la commission chargée de I'affinement des secteurs
peut(vent) étre retenu(s) (maximum 4) sur la base d’un réglement établi par la commune ou
I'organisation déléguée conformément a la législation cantonale et au réglement de contréle de
I'Interprofession de la vigne et du vin.

CEPAGES BLANCS
Hardonnay 1 V Chasselas 1 \AY) Muscat 1a2 VWV
Petite Arvine 3 VV GC | Pinot blanc 1 vV Pinot gris (Malvoisie) 1 VW GC
Sylvaner (Rhin) 1a2 WV
CEPAGES ROUGES
Carminoir 2a3 Vv Cornalin du Valais 3 VV GC | Diolinoir 142 \"A%
Gamaret Pai vV Gamay 1 vV Humagne rouge 3 V
Pinot noir 1 Vv Syrah 2a3 W GC
PaTP : précoce a trés précoce : & maturité 10 jours avant le Chasselas
P : précoce : a maturité plus de 5 jours avant le Chasselas
1 : 1% époque : & maturité plus ou moins 5 jours par rapport au Chasselas
2 1 2°™ époque : & maturité entre 5 et 15 jours aprés le Chasselas
3 : 3" époque : & maturité entre 15 et 30 jours aprés le Chasselas
Remarques :

Les cépages autre que spécifiés ci-dessus, sont admis en tenant compte des remarques suivantes :

- Les cépages de 3™

époque sont conseillés dans le périmétre "terrasses”

- & éviter les cépages précoces et le Pinot noir dans le périmétre "terrasses”



DESCRIPTIF DU

SECTEUR D’ENCEPAGEMENT Q) DE LA COMMUNE

DE CRANS-MONTANA (SECTEUR CHERMIGNON)

Noms locaux ou cadastraux

Le Pradoufy, La Rayette, Ban, Le Sommet de Ban

Surface en ha 6,89 ha
Altitude(s) Bas du secteur Moyenne du secteur Haut du secteur
620 m 667 m 720 m
Exposition Sud
Minimum Moyenne Maximum
Pente o ' 30 & 50 % ‘ % Terrasses
By Argile : 14834152 %

30l aparenLlcTiRg Silt  : 47,42489 % Teneur en gravier : XXX

y Sables : 3594 39,1 %
Teneur moyenne en calcaire du sol | Total : 28 % Actif % IPC indice du pouvoir

chlorosant

Profil(s) cultural(aux)

Existant : CHER-09 sans analyse de sol

Descriptif géopédologique

Existant : étude des terroirs 2004

Cépage Grand Cru *

Cépage adapté

Cépage particuliérement bien adapté dans le secteur ou partie de ce secteur
et qui est réputé produire des vins de grande qualité (typicité des terroirs).

Cépage dont on est str qu'il est garant d'un trés bon vin dans ce secteur.

Cépage autorisé

Cépage qui permet d’élaborer un bon vin dans ce secteur mais pour lequel I'étude

doit &tre approfondie.

K

Cépage mal adapté

Cépage dont la qualité du vin est moyenne dans ce secteur et qu'il convient de
changer a la prochaine reconstitution.

Cépage interdit

Cepage dont la qualité du vin est insuffisante dans ce secteur. Toute nouvelle
plantation avec ce cépage n'a pas droit 4 I'AOC dés I'affinement et I'nomologation
des secteurs d’encépagement.

* La commune disposant ou souhaitant introduire un
cépage(s) destiné(s) a produire des vins Grand Cru
Le(s) cépage(s) considéré(s) Grand Cru

réglement Grand Cru doit désigner le(s)
dans le(s) secteur(s) d’encépagement.
par la commission chargée de I'affinement des secteurs

peut(vent) étre retenu(s) (maximum 4) sur la base d’un réglement établi par la commune ou
P'organisation déléguée conformément 3 Ia législation cantonale et au réglement de contréle de
Pinterprofession de la vigne et du vin.

CEPAGES BLANCS
migne 2a3 Vv Chardonnay 1 VWV | Chasselas 1 VvV
Muscat 142 LAY Petite Arvine 3 s Pinot blanc 1 'A%
Pinot gris (Malvoisie) 1 VV GC | Savagnin blanc (Heida) 142 VWV Sylvaner (Rhin) 1az2 A%
CEPAGES ROUGES
Cornalin du Valais 3 = Diolinoir 1a2 W Gamay 1 Vv
Humagne rouge 3 v Pinot noir | VV GC | Syrah 2a3 v*

PaTP
P

1 : 16!’8
2 . geme
3 : Séme

Remarques :

. précoce a trés précoce : & maturité 10 jours avant le Chasselas

: précoce : & maturité plus de 5 jours avant le Chasselas

epoque : a maturité plus ou moins 5 jours par rapport au Chasselas
époque : & maturité entre 5 et 15 jours aprés le Chasselas

€poque : & maturité entre 15 et 30 jours apres le Chasselas

Les cépages autre que spécifiés ci-dessus, sont admis en tenant compte des remarques suivantes :

*

cépages conseillés sur les terrains secs et schisteux
a éviter sur les terrains profonds et humides
eviter les cépages précoces sur tout le secte

pour les cépages de 2°™ et 38me époque, et
(secteurs La Rayette, le plat de Ban)
ur
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DESCRIPTIF DU SECTEUR D’ENCEPAGEMENT R DE LA COMMUNE
DE CRANS-MONTANA (SECTEUR CHERMIGNON)

Noms locaux ou cadastraux

Tsahé, Les Hombes, Merbé, Champzabé

Surface en ha

13,41 ha

Altitude(s)

Bas du secteur

Moyenne du secteur

Haut du secteur

570 m 640 m 720m
Exposition Sud / Sud-Est
Minimum Moyenne Maximum i
Pente % % o Terrasses
—_ Argile : 2044213 %
Nature du sol ou granulometrie Silt : 39,92a40,7 % Teneur en gravier : XX

selon analyse de sol

Sables : 38,0239,7 %

Teneur moyenne en calcaire du sol

Total :26 % Actif

IPC indice du pouvoir

%
chlorosant

Profil(s) cultural(aux)

Existant : CHER-05 sans analyse de sol

Descriptif géopédologique

Existant : étude des terroirs 2004

Cépage Grand Cru *

Cepage adapté

Cépage particuliérement bien adapté dans le secteur ou partie de ce secteur

Cépage dont on est slr qu'il est garant d’un trés bon vin dans ce secteur.

Cépage autorisé

Cepage qui permet d’élaborer un bon vin dans ce secteur mais pour lequel I'étude

doit étre approfondie.

X

Cépage mal adapté

Cepage dont la qualité du vin est moyenne dans ce secteur et qu'il convient de

changer a la prochaine reconstitution.

4

Cépage interdit

Cépage dont la qualité du vin est insuffisante dans ce secteur. Toute nouvelle
plantation avec ce cépage n'a pas droit & 'AOC dés I'affinement et 'homologation

des secteurs d'encépagement.

* La commune disposant ou souhaitant introduire un réglement Grand Cru doit désigner le(s)
cépage(s) destiné(s) & produire des vins Grand Cru dans le(s) secteur(s) d’encépagement.
Le(s) cépage(s) considéré(s) Grand Cru par la commission chargée de I'affinement des secteurs
peut(vent) étre retenu(s) (maximum 4) sur la base d’un réglement établi par la commune ou
I'organisation déléguée conformément a la Iégislation cantonale et au réglement de contréle de
I'Interprofession de la vigne et du vin.

CEPAGES BLANCS
"asselas 1 WV Humagne blanc 2 VV GC | Marsanne blanche 3 VV GC
r Muscat 142 W Petite Arvine 3 VV GC | Pinot gris (Malvoisie) 1 VWV GC
Sauvignon blanc 1a2 Vv Savagnin blanc (Heida) 1a2 VV GC | Sylvaner (Rhin) 1a2 V*
CEPAGES ROUGES
Ancelotta 2a3 V Cabernet franc 2 V Cornalin du Valais 3 VW GC
Diolinoir 142 VvV Gamay 1 V* Humagne rouge 3 VV GC
Merlot 2 V'A% Pinot noir i V* Syrah 243 VW GC
P aTP : précoce a trés précoce : & maturité 10 jours avant le Chasselas
P . précoce : a maturité plus de 5 jours avant le Chasselas
1 : 1% époque : & maturité plus ou mains 5 jours par rapport au Chasselas
2 : 2°™ époque : & maturité entre 5 et 15 jours aprés le Chasselas
3 : 3°™ époque : & maturité entre 15 et 30 jours aprés le Chasselas
Remarques :

Les ceépages autre que spécifiés ci-dessus, sont admis en tenant compte des remarques suivantes :

* a éviter les cépages précoces et de 1% époque dans les zones les plus chaudes
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DESCRIPTIF DU SECTEUR D’ENCEPAGEMENT S DE LA COMMUNE
DE CRANS-MONTANA (SECTEUR CHERMIGNON)

’_Noms locaux ou cadastraux

Treintapy, Les Millieres

Surface en ha 5,23 ha
Altitude(s) Bas du secteur Moyenne du secteur Haut du secteur
660 m 690 m 720 m
Exposition Sud / Sud-Est
Minimum Moyenne Maximum
Penig % 30 & 50 % %
o Argile : 523144 %
;\l:}(t)unrzrc}lglsgéczjg%l;ﬂnulometne Silt : 2152438 % Teneur en gravier : XX
y Sables : 42,9473,3 %

Teneur moyenne en calcaire du sol

IPC indice du pouvoir

Total : 20 % Actif %
chlorosant

Profil(s) cultural(aux)

Existant : CHER-07 avec analyse de sol

Descriptif géopédologique

Existant : étude des terroirs 2004

Cepage adapté

Cépage Grand Cru *

Cépage particuliérement bien adapté dans le secteur ou partie de ce secteur

Cépage dont on est s(ir qu'il est garant d'un trés bon vin dans ce secteur,

Cépage autorisé

Cépage qui permet d’élaborer un bon vin dans ce secteur mais pour lequel I'étude
doit étre approfondie.

Cépage mal adapté

X

Cépage dont la qualité du vin est moyenne dans ce secteur et qu'il convient de
changer & la prochaine reconstitution.

Ceépage interdit

%

Cépage dont la qualité du vin est insuffisante dans ce secteur. Toute nouvelle
plantation avec ce cépage n'a pas droit 3 'AOC dés I'affinement et I'homologation
des secteurs d'encépagement.

*La commune disposant ou souhaitant introduire un réglement Grand Cru doit désigner le(s)
cépage(s) destiné(s) a produire des vins Grand Cru dans le(s) secteur(s) d’encépagement.
Le(s) cépage(s) considéré(s) Grand Cru par la commission chargée de I'affinement des secteurs
peut(vent) étre retenu(s) (maximum 4) sur la base d’un réglement établj par la commune ou
Porganisation déléguée conformément a la législation cantonale et au réglement de contréle de
PIInterprofession de Ia vigne et du vin.

CEPAGES BLANCS
“hasselas 1 % Humagne blanc 2 X Muscat 142 V
\ﬂmt gris (Malvoisie) 1 VV GC | Savagnin blanc (Heida) 1a2 VV GC
CEPAGES ROUGES
Diolinoir 1a2 V* Gamaret Fert v Gamay i vV
Pinot noir 1 VV GC | Syrah 2a3 X
PaTP : précoce a trés précoce : & maturité 10 jours avant le Chasselas
P i précoce : & maturité plus de 5 jours avant le Chasselas
1 : 1% époque : & maturité plus ou moins 5 jours par rapport au Chasselas
2 : 2°™ époque : & maturité entre 5 et 15 jours aprés le Chasselas
3 : 3%™ époque : & maturité entre 15 ot 30 jours aprés le Chasselas
Remarques :

Les cépages autre que spécifi

s ci-dessus, sont admis en tenant compte des remarques suivantes :

- * les cépages de 2°™ époque sont & réserver dans le bas du secteur, aux environs de la cote 700

- a éviter les cépages de 3°™

époque pour tout le secteur
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DESCRIPTIF DU SECTEUR D’ENCEPAGEMENT T DE LA COMMUNE
DE CRANS-MONTANA (SECTEUR CHERMIGNON)

Noms locaux ou cadastraux

Monzout

Surface en ha

9,01 ha

Haut du secteur

Bas du secteur Moyenne du secteur

Altitude(s) -
660 m 720 m 780 m
Exposition Sud / Sud-Est
Minimum Moyenne Maximum
Pente % 30 4 50 % o Terrasses
. Argile : 17,62a21,8 %

?j?gzgglssé%légsr‘;::nulometrle Silt 13838423 % Teneur en gravier : XXX

¥ Sables : 3592441 %
Teneur moyenne en calcaire du sol | Total : 21 % Actif % IPC indice du pouvoir

chlorosant

Profil(s) cultural(aux)

Ancien profil no 4 de 1993

Descriptif géopédologique

Existant : étude des terroirs 2004

Cépage Grand Cru *

~épage adapté

Cépage particuliérement bien adapté dans le secteur ou partie de ce secteur

Cépage dont on est sir qu’il est garant d'un trés bon vin dans ce secteur.

Cépage autorisé

Cépage qui permet d’élaborer un bon vin dans ce secteur mais pour lequel I'étude
doit étre approfondie.

X

Cépage mal adapté

Cépage dont la qualité du vin est moyenne dans ce secteur et qu'il convient de
changer a la prochaine reconstitution.

Cépage interdit

X9

Cépage dont la qualité du vin est insuffisante dans ce secteur. Toute nouvelle
plantation avec ce cépage n'a pas droit & 'AOC dés I'affinement et 'homologation
des secteurs d'encépagement.

* La commune disposant ou souhaitant introduire un réglement Grand Cru doit désigner le(s)
cépage(s) destiné(s) a produire des vins Grand Cru dans le(s) secteur(s) d’encépagement.
Le(s) cépage(s) considéré(s) Grand Cru par la commission chargée de I'affinement des secteurs
peut(vent) étre retenu(s) (maximum 4) sur la base d’un réglement établi par la commune ou
I'organisation déléguée conformément a la législation cantonale et au réglement de contréle de
IInterprofession de la vigne et du vin.

CEPAGES BLANCS
*migne 2a3 N Chasselas 1 wW Muscat 1az2 Vv
Petite Arvine 3 X Pinot gris (Malvoisie) 1 VV GC | Savagnin blanc (Heida) 1a?2 VA%
Sylvaner (Rhin) 1a2 v*
CEPAGES ROUGES
Cornalin du Valais 3 X Diolinoir 142 V* | Galotta 1 Vv
Gamaret Pai = Gamay 1 LAY Merlot 2 v
Pinot noir 1 VV GC | Syrah 2a3 X
PaTP : précoce a trés précoce : a maturité 10 jours avant le Chasselas
P : précoce : & maturité plus de 5 jours avant le Chasselas
1 : 1 époque : & maturité plus ou moins 5 jours par rapport au Chasselas
2 . 2™ époque : & maturité entre 5 et 15 jours aprés le Chasselas
3 : 3°™ époque : & maturité entre 15 et 30 jours aprés le Chasselas
Remarques :

Les cépages autre que spécifiés ci-dessus, sont admis en tenant compte des remarques suivantes :

- * |es cépages de 2°™ époque sont a réserver dans le bas du secteur
- ** & privilégier sur la partie supérieure du secteur



DESCRIPTIF DU SECTEUR D’ENCEPAGEMENT U DE LA COMMUNE
DE CRANS-MONTANA (SECTEUR CHERMIGNON)

Noms locaux ou cadastraux

Les Hombes, Les Reimboudes

Surface en ha

5,71 ha

Bas du secteur Moyenne du secteur Haut du secteur

ltitude
ralltetiss) 700 m 730 m 760 m
Exposition Sud / Sud-Est (secteur valloné)
Minimum Moyenne Maximum e
Pente % % + 50 % Terrasses
o Argile : 141 %

[s\!ea::)ur:zggl S;Jéodlé%:;nulometne Silt : 425 % Teneur en gravier : XXX

y Sables : 43,4 %
Teneur moyenne en calcaire du sol | Total : 19240 % Actif % P IMEHES-60 poGwar

chlorosant

Profil(s) cultural(aux) Inexistant

Descriptif géopédologique

Existant : etude des terroirs 2004

Cépage Grand Cru *

weépage adapté

Cépage particuliérement bien adapté dans le secteur ou partie de ce secteur

Cépage dont on est sir qu'il est garant d'un trés bon vin dans ce secteur.

Cépage autorisé

Cépage qui permet d'élaborer un bon vin dans ce secteur mais pour lequel I'étude
doit étre approfondie.

X

Cépage mal adapte

Cépage dont la qualité du vin est moyenne dans ce secteur et qu'il convient de
changer a la prochaine reconstitution.

Cépage interdit

Cépage dont la qualité du vin est insuffisante dans ce secteur. Toute nouvelle
plantation avec ce cépage n'a pas droit a 'AOC dés I'affinement et I'homologation
des secteurs d’encépagement.

* | a commune disposant ou souhaitant introduire un réglement Grand Cru doit désigner le(s)
cépage(s) destiné(s) a produire des vins Grand Cru dans le(s) secteur(s) d’encépagement.
Le(s) cépage(s) considéré(s) Grand Cru par la commission chargée de I'affinement des secteurs
peut(vent) étre retenu(s) (maximum 4) sur la base d’un réglement établi par la commune ou
I'organisation déléguée conformément a la législation cantonale et au réglement de contréle de
I'Interprofession de la vigne et du vin.

CEPAGES BLANCS
“hardonnay 1 Chasselas 1 wW Marsanne blanche 3 X
Muscat a2 V Petite Arvine g X
CEPAGES ROUGES
Diolinoir 1a2 Vv Gamay 1 W Pinot noir 1 VV GC
P aTP : précoce a trés précoce : a maturité 10 jours avant le Chasselas
P : précoce : & maturité plus de 5 jours avant le Chasselas
1 : 1 époque : & maturité plus ou moins 5 jours par rapport au Chasselas
2 : 2°™ époque : & maturité entre 5 et 15 jours aprés le Chasselas
3 : 3°™ gpoque : & maturité entre 15 et 30 jours aprées le Chasselas
Remarques :

Les cépages autre que spécifiés ci-dessus, sont admis en tenant compte des remarques suivantes :

- les cépages de 2°™

époque sont a réserver dans le bas du secteur

- les cépages de 3°™ époque sont vivement déconseillés



DESCRIPTIF DU SECTEUR D’ENCEPAGEMENT \/ DE LA COMMUNE
DE CRANS-MONTANA (SECTEUR CHERMIGNON)

Noms locaux ou cadastraux

Pirra de Ban, Le Fonditsan, Le Frougnon

Surface en ha

9,97 ha

Bas du secteur Moyenne du secteur Haut du secteur

Altitude
HudetE) 770 m 830 m 890 m
Exposition Sud / Sud-Est
Minimum Moyenne Maximum

Pente % 30250 % %
Nature du sol ou granulométrie Argile - 14,7 %
SEIGR SABIGEE B 86) Silt 1490 % Teneur en gravier : XXX

y Sables : 36,3 %

; . ; 6 w 8 IPC indice du pouvoir
Teneur moyenne en calcaire du sol | Total : 20 a 50 % Actif Yo
chlorosant

Profil(s) cultural(aux)

Existant : CHER-08 avec analyse de sol

Descriptif géopédologique

Existant : étude des terroirs 2004

Cépage Grand Cru *

Cépage particuliérement bien adapté dans le secteur ou partie de ce secteur
et qui est réputé produire des vins de grande qualité (typicité des terroirs).

_cpage adapté Cépage dont on est sOr qu'il est garant d’'un trés bon vin dans ce secteur.
Cépage autorisé M Cépage qui permet d’élaborer un bon vin dans ce secteur mais pour lequel I'étude

doit étre approfondie.

Cépage mal adapté  [X]

Cépage dont la qualité du vin est moyenne dans ce secteur et qu'il convient de
changer & la prochaine reconstitution.

Cépage interdit

Cépage dont la qualité du vin est insuffisante dans ce secteur. Toute nouvelle
plantation avec ce cépage n'a pas droit a 'AOC dés I'affinement et 'homologation
des secteurs d'encépagement.

*La commune disposant ou souhaitant introduire un réglement Grand Cru doit désigner le(s)
cépage(s) destiné(s) a produire des vins Grand Cru dans le(s) secteur(s) d’encépagement.
Le(s) cépage(s) considéré(s) Grand Cru par la commission chargée de I'affinement des secteurs
peut(vent) étre retenu(s) (maximum 4) sur la base d’un réglement établi par la commune ou
Iorganisation déléguée conformément a la législation cantonale et au réglement de contréle de
I'Interprofession de la vigne et du vin.

CEPAGES BLANCS
("hasselas 1 X Mueller-Thurgau (Riesling) P V Pinot gris (Malvoisie) 1 W
Sylvaner (Rhin) 1a2 XX
CEPAGES ROUGES
Gamaret Pa-t \"A% Gamay 1 vV Garanoir P \AY)
Pinot noir 1 VvV
PaTP : précoce a trés précoce : & maturité 10 jours avant le Chasselas
P . précoce : a maturité plus de 5 jours avant le Chasselas
1 ; époque : a maturité plus ou moins 5 jours par rapport au Chasselas
2 : 2°™ gpoque : & maturité entre 5 et 15 jours aprés le Chasselas
3 : 3°™ époque : 4 maturité entre 15 et 30 jours aprés le Chasselas
Remargues :

Les cépages autre que spécifiés ci-dessus, sont admis en tenant compte des remarques suivantes :

- secteur & réserver pour les cépages précoces et de 1°° époque



E1¥Z :01ED 3p0D

219edurod "1Xe PUC) 9P SUBIOW INS XNSINOY[TED JUSISUTLAOUT TOSODTIVD

o [so]cL]1T]

06 [ 99e] [ €8 [[relter] 1'6 [ 8z [1'8[€T]cve | e¥v [¥12| 08-0F

foa] [o6] o4l %] [oal Bie-bopubaw) [Bopubew] [
H en By » e wogo 230  odi

fudd] []  [alior FlozH [l
84 B ED £008D HA O S9I9eS SIS ssiibiy

lal el

fuwsf
#0Id

5l

ajeiousl asayuAS

ww gp1 :Sauloel sap
‘joud ] Uns BALaSIY
w56 9|ges||n anlasay

#1435 A0 Ajges|in uou ‘say [T]8)qesiiin ‘'say [

[itesuog-{os]

S171-66 SN|BABUD ++ ._”
WNANH o sajeapein L
£0H3HD O -
mz-00z Wd-om ”
o091 ”I.
- s "S9PAXO XNO[[TED 30 “0IqUIOS STIS SITBOTED 10 SASSI] SOITOU SagSep 9P 9%0¢€ ooy
P e rrEn 0T "91q1s1a nou 9)1sorod 088 ST, W] g onA “ajuad B Op SUSSI] SUED 0358109 ‘anelde suroel 285013 ost - |
= 3NSS [ “+++S7T JUSSAATRTJS STijd JUSIIaNAT ‘M $91] 2NUNUOD 2IMIoNLS “Irefo 981aq Goeduos soI, 011
= S "21IS0LIa1d QWQT ‘THO(g P B[P N SONA UOU ‘SIUTORT Sarer 591 “xnarod o1l 2
e ‘_HHM” nod ‘ned JueiuewSey o5 “omp Zosse ANUNUOD AMIONDS SP SITEI[ED xne[qes uow] oedmoo san ela 0%
— +_H_ﬁm "A[qIey TUSIISUTORIIS oy T
o At 5 ‘oumaLow gy1so1od ‘ves sen xnexod nad syeSerSe ‘enou ‘wo| subupekjod srmyonns ‘S9TIIOY 09 |
L G e g SN0} SAUTED[BD ‘940 B (€ 99IPPOUW 211S0ITd 4§ SITBI[ED WSWRIHPOW XNA]qes to] ‘ofed unIg 0
WpauL, Wp/oes qu He
"bupAy [yoid uides 4o llejeq suozuoy [wa] yoig
PH0J 3p FUIDIOUL IS XAIPIOI[IDI Mo AZAH TOSO TV Aol wo)  uojdiiosa

all8] ap sasA|euy

101880107 [ :UnsjeAlesqQ
SOSSNOWR XNOJ[TeD
‘onbrueSIo axgnew ‘sodo1q syuouIIES : 83BUNS 3p Bl xnersre] spoddy S00T/11/5T  ayeq
nes,p s9oxe sues  a16ojolphH
: abedsg ; uonejebap sdtreys sop puog L Hp-naI
aTTeoIed ITOU 20UTd 3 lejobs .

(8029 oW °TT W_smumum%m O ST Ber 940655 * ovuad Op O : womysog NONOIAYHAHD  : sunwwos

seaneoyIUSIS somid op seq - sumoou S1qOTSIA P IMEY ¢, U0lq S, 3813 O0TINOTIO - Anejoes
195 - prox - awmaou [95 - PIoY :senbijewld SJUSPLDRUY 210eduI00 PUOY 9P SUIRION :aiol-oyo0y TOESTI A 805809 X
juswsuuoldIAuUg ﬁ 7’ uopesijeaoy a

- :juoid T

80-YEHD  :1woIdoN I 105 ap sjyoid sep uonr 'asaq SNVSIVIVA SUIOML




DESCRIPTIF DU SECTEUR D’ENCEPAGEMENT W DE LA COMMUNE
DE CRANS-MONTANA (SECTEUR CHERMIGNON)

Noms locaux ou cadastraux

Goubert, Pirratintse

Surface en ha 8,29 ha
Altitude(s) Bas du secteur Moyenne du secteur Haut du secteur
760 m 780 m 810 m
Exposition Sud / Sud-Est
Minimum Moyenne Maximum :
Fenle % 30 4 50 % + 50 % Tamasses
o Argile @ %
:Ié:g::eaggl Ssoé%i %roa;nulometrle Silt % Teneur en gravier :
Y Sables : %

Teneur moyenne en calcaire du sol

IPC indice du pouvoir

Total : 18a35% Actif %
chlorosant

Profil(s) cultural(aux)

Existant : CHER-06 avec analyse de sol

Descriptif géopédologique Existant : étude des terroirs 2004
. Cépage particuliérement bien adapté dans le secteur ou partie de ce secteur
*
CépageGrand Cru* [W6d | et qui est réputé produire des vins de grande qualité (typicité des terroirs).
_apage adapté Cépage dont on est sir qu'il est garant d'un trés bon vin dans ce secteur.
Cépage autorisé M Cépage qui permet d’élaborer un bon vin dans ce secteur mais pour lequel I'étude

doit étre approfondie.

Cépage mal adapte |Z|

Cépage dont la qualité du vin est moyenne dans ce secteur et qu'il convient de
changer a la prochaine reconstitution.

Cepage interdit

Cépage dont la qualité du vin est insuffisante dans ce secteur. Toute nouvelle
plantation avec ce cépage n'a pas droit a 'AOC dés I'affinement et I'hnomologation
des secteurs d'encépagement.

* La commune disposant ou souhaitant introduire un réglement Grand Cru doit désigner le(s)
cépage(s) destiné(s) a produire des vins Grand Cru dans le(s) secteur(s) d’encépagement.
Le(s) cépage(s) considéré(s) Grand Cru par la commission chargée de I'affinement des secteurs
peut(vent) étre retenu(s) (maximum 4) sur la base d’un réglement établi par la commune ou
lorganisation déléguée conformément a la législation cantonale et au réglement de contrdle de
I'Interprofession de la vigne et du vin.

CEPAGES BLANCS
_Mhardonnay 1 VV | Chasselas 1 V* | Petite Arvine 3 XX
~inot gris (Malvoisie) 1 VV | Savagnin blanc (Heida) 142 v*
CEPAGES ROUGES
Diolinoir 1a2 X Gamaret Paq vV Gamay 1 LAY
Merlot 2 XX Pinot noir 1 W

PaTP : précoce a trés précoce : 8 maturité 10 jours avant le Chasselas

wWN =T

Remarques :

: précoce : a maturité plus de 5 jours avant le Chasselas

B époque : a maturité plus ou moins 5 jours par rapport au Chasselas
: 2°™ époque : & maturité entre 5 et 15 jours aprés le Chasselas

: 3°™ époque : & maturité entre 15 et 30 jours aprés le Chasselas

Les cépages autre que spécifiés ci-dessus, sont admis en tenant compte des remarques suivantes :

- * cépages a réserver dans le périmetre "terrasses"
- aréserver les cépages précoces sur le haut du secteur
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DESCRIPTIF DU SECTEUR D’ENCEPAGEMENT X DE LA COMMUNE
DE CRANS-MONTANA (SECTEUR CHERMIGNON)

Noms locaux ou cadastraux

Les Gotres, Noas

Surface en ha 5,05 ha
; Bas du secteur Moyenne du secteur Haut du secteur
Ititud
Altitude(s) 720 m 765 m 810 m
Exposition Sud / Sud-Est
Minimum Moyenne Maximum
il % 30 & 50 % %
P Argile : 524133 %
Neured ik S pICTE St : 21,5443.8% Teneur en gravier :
y Sables : 42,9473,3 %

Teneur moyenne en calcaire du sol

IPC indice du pouvoir

Total : 18435 % Actif %
chlorosant

Profil(s) cultural(aux)

Ancien profil no 3 de 1993

Descriptif géopédologique Existant : étude des terroirs 2004
. Cépage particuliéerement bien adapté dans le secteur ou partie de ce secteur
*
CipEp CrandCn WWEE | et qui est réputé produire des vins de grande qualité (typicité des terroirs).
weépage adapté Cépage dont on est sdr qu'il est garant d’un trés bon vin dans ce secteur,

Cépage autorisé [/]

Cépage qui permet d'élaborer un bon vin dans ce secteur mais pour lequel I'étude
doit &tre approfondie.

Cépage mal adapté  [X

Cépage dont la qualité du vin est moyenne dans ce secteur et qu’il convient de
changer a la prochaine reconstitution.

Cépage interdit

Ceépage dont la qualité du vin est insuffisante dans ce secteur. Toute nouvelle
plantation avec ce cépage n'a pas droit & 'AOC dés I'affinement et I'homologation
des secteurs d’encépagement.

* La commune disposant ou souhaitant introduire un réglement Grand Cru doit désigner le(s)
cépage(s) destiné(s) a produire des vins Grand Cru dans le(s) secteur(s) d’encépagement.
Le(s) cépage(s) considéré(s) Grand Cru par la commission chargée de I'affinement des secteurs
peut(vent) étre retenu(s) (maximum 4) sur la base d’un réglement établi par la commune ou
I'organisation déléguée conformément a la législation cantonale et au réglement de contréle de
IInterprofession de la vigne et du vin.

CEPAGES BLANCS
“hardonnay 1 vV Muscat 1a2 X Pinot gris (Malvoisie) 1 'A%
CEPAGES ROUGES
Cornalin du Valais 3 XX | Gamaret Pai W Gamay 1 \"
Garanoir 2 VV | Humagne rouge 3 XX Pinot noir 1 \A%

PaTP : précoce & trés précoce : & maturité 10 jours avant le Chasselas

P : précoce : a maturité plus de 5 jours avant le Chasselas

1 : 1%® dpoque : & maturité plus ou moins 5 jours par rapport au Chasselas
2 : 2°™ époque : & maturité entre 5 et 15 jours aprés le Chasselas

3 : 3°™ époque : & maturité entre 15 et 30 jours aprés le Chasselas



