DESCRIPTIF DU SECTEUR D’ENCEPAGEMENT Z DE LA COMMUNE D’AYENT

Noms locaux ou cadastraux

Cholochey / Sur route de Voos

Sufface en ha 3.94 ha

Altitude(s) Bas du secteur Moyenne du secteur Haut du secteur
740 m 800 m 860 m

Exposition Sud (8)

Pente Minim uor/r: Moyenr;/c: Maximttzw Terrasses

Nature du sol ou granulométrie g\:}?ile : ZZ‘: T -

selon analyse de sol Sables - % eneurven gravier :

Teneur moyenne en calcaire du sol | Total : 10 4 25% Actif % Ligric')‘:;zid” pouvoir

Profil(s) cultural(aux)

Existant (s) :

Descriptif géopédologique

Existant (s) : ex. : étude des terroirs

( page adapte

Cépage particuliérement bien adapté dans le secteur ou partie de ce secteur

Cépage dont on est sar qu'il est garant d'un trés bon vin dans ce secteur.

Cépage autorisé

Cepage qui permet d'élaborer un bon vin dans ce secteur mais pour lequel 'étude
doit étre approfondie.

K

Cépage mal adapté

Cépage dont la qualité du vin est moyenne dans ce secteur et qu'il convient de
changer a la prochaine reconstitution.

KX

Cépage interdit

Cépage dont la qualité du vin est insuffisante dans ce secteur. Toute nouvelle
plantation avec ce cépage n'a pas droit a 'AOC dés I'affinement et I'homologation
des secteurs d'encépagement.

* : La commune disposant ou souhaitant introduire un réglement Grand Cru doit désigner le(s)
cépage(s) destiné(s) a produire des vins Grand Cru dans le(s) secteur(s) d’encépagement.

Le(s) cépage(s) considéré(s) Grand Cru par la commission chargée de I’affinement des secteurs
.peut(vent) étre retenu(s) (maximum 4) sur la base d’un réglement établi par la commune ou
I'organisation déléguée conformément a la législation cantonale et au réglement de contréle de
I'Interprofession de la vigne et du vin. ‘

CEPAGES BLANCS

Amigne (2a3): X

Chardonnay (1) : W
_g/

' <\ psselas (1) V

Muscat (1a2): W

Pinot gris (1) : V

Savagninblanc(1a2): V

Gamaret (1) : VW

CEPAGES ROUGES

Gamay (1) : W

Humégne rouge (3) : X

Pinot noir (1) : W

P aTP :précoce a trés précoce : a maturité 10 jours avant le Chasselas

: précoce : & maturité plus de 5 jours avant le Chasselas

époque : & maturité plus ou moins 5 jours par rapport au Chasselas
époque : & maturité entre 5 et 15 jours aprés le Chasselas

époque : & maturité entre 15 et 30 jours aprés le Chasselas

. La qualification d'un cépage dans l'une des 4 classes ci-dessus est uniquement technique et qualitative. Lors d'une
reconstitution de parcelle, il est impératif de prendre contact avec I'encaveur.

P

1 115 8
2 ; gime
3 ; 3éme
Remarques :

1

2.

3.

qualité ci-dessus.

Chaque cépage planté dans ce secteur est attribué a une des 4 classes de qualité.
Les cépages autorisés a titre d’essai n'ont pas droit & la désignation AOC et ne figurent pas dans une des 4 classes de



DESCRIPTIF DU SECTEUR D’ENCEPAGEMENT Y DE LA COMMUNE D’AYENT

Noms locaux ou cadastraux

Lin-Noalle / Zampon-Noalle

Surface en ha 3.78 ha

; Bas du secteur Moyenne du secteur Haut du secteur
Altitude(s) 770 m 812 m 855 m
Exposition Sud Est (SO)
Pent Minimum Moyenne Maximum Terrasses

ente 30 % 40 % 50 %
i 0,
Nature du sol ou granulometrie g{l%”e 02 Teneur en gravier :
selon analyse de sol Sables - % :
. . . . IPC indice du pouvoir

Teneur moyenne en calcaire du sol | Total : 10 2 25% Actif % chlorosant:
Profil(s) cultural(aux) Existant (s) :

Descriptif géopédologique

Existant (s) : ex.: étude des terroirs

Cepage adapté @

Cépage particulierement bien adapté dans le secteur ou partie de ce secteur

Cépage dont on est sar qu'it est garant d'un trés bon vin dans ce secteur.

M

Cépage autorisé

Cépage qui permet d’élaborer un bon vin dans ce secteur mais pour lequel 'étude
doit étre approfondie.

K

Cépage mal adapté

Cépage dont la qualité du vin est moyenne dans ce secteur et qu'il convient de
changer a la prochaine reconstitution.

XX

Cépage interdit

Cépage dont la qualité du vin est insuffisante dans ce secteur. Toute nouvelle
plantation avec ce cépage n'a pas droit a 'AOC dés I'affinement et ’homologation

des secteurs d’encépagement.

* : La commune disposant ou souhaitant introduire un réglement Grand Cru doit désigner le(s)
cépage(s) destiné(s) a produire des vins Grand Cru dans le(s) secteur(s) d’encépagement.

Le(s) cépage(s) considéré(s) Grand Cru par la commission chargée de I'affinement des secteurs
peut(vent) étre retenu(s) (maximum 4) sur la base d’un réglement établi par la commune ou
Porganisation déléguée conformément a la législation cantonale et au réglement de contréle de
PInterprofession de la vigne et du vin.

Amigne (2a3): X

CEPAGES BLANCS

C* ‘sselas (1) : \Y

Muscat (142): VW

“-Savagnin blanc (142): V

Sylvaner (1a2): V

Gamaret (1) : VV

CEPAGES ROUGES

Gamay (1) 1 VWV

Pinot noir (1) : VV

P aTP : précoce a trés précoce : & maturité 10 jours avant le Chasselas

: précoce : @ maturité plus de 5 jours avant le Chasselas

époque : & maturité plus ou moins 5 jours par rapport au Chasselas
époque : a maturité entre 5 et 15 jours aprés le Chasselas

époque : a maturité entre 15 et 30 jours aprés le Chasselas

La qualification d'un cépage dans I'une des 4 classes ci-dessus est uniquement technique et qualitative. Lors d'une

reconstitution de parcelle, il est impératif de prendre contact avec I'encaveur.

P

1 S5
2 . zéme
3 ; 3eme
Remarques :
1.

2.

3.

qualité ci-dessus.

Chaque cépage planté dans ce secteur est attribué a une des 4 classes de qualité.
Les cépages autorisés a titre d’essai n'ont pas droit a la désignation AOC et ne figurent pas dans une des 4 classes de




DESCRIPTIF DU SECTEUR D’ENCEPAGEMENT X DE LA COMMUNE D’AYENT

Noms locaux ou cadastraux

Cholochey / Zampon-Noalle / Lin-Noalle

Surface en ha 6.13 ha
; Bas du secteur Moyenne du secteur Haut du secteur
Altitud
ftude(s) 665 m 722 m 780 m
Exposition Sud-Sud Est (8-S0)
Minimum Moyenne Maximum
Pente % % % Terrasses
- Argile :215%
ture du sol ou granulométrie .
rs\j;ounwr(fanal;se de %ol Sit  :332% Teneur en gravier : XXX
Sables :45.3 %
Teneur moyenne en calcaire dusol | Total :16.3 % Actif . % ggr?:;?du pouvoir
Profil(s) cultural(aux) Existant (s) :
Descriptif géopédologique Existant (s) ex. : étude des terroirs

Cépage Grand Cru *

( rage adapté

Cépage particuliérement bien adapté dans le secteur ou partie de ce secteur

Cépage dont on est str qu'il est garant d’'un trés bon vin dans ce secteur.

Cépage autorise M

Cépage qui permet d'élaborer un bon vin dans ce secteur mais pour lequel I'étude
doit étre approfondie.

Cépage mal adaptée  [X

Cépage dont la qualité du vin est moyenne dans ce secteur et qu'il convient de
changer a la prochaine reconstitution.

Cépage interdit

Cépage dont la qualité du vin est insuffisante dans ce secteur. Toute nouvelle
plantation avec ce cépage n’'a pas droit & 'AOC deés I'affinement et 'homologation
des secteurs d’encépagement.

* : La commune disposant ou souhaitant introduire un réglement Grand Cru doit désigner le(s)
cépage(s) destiné(s) & produire des vins Grand Cru dans le(s) secteur(s) d’encépagement.

Le(s) cépage(s) considéré(s) Grand Cru par la commission chargée de I'affinement des secteurs
peut(vent) étre retenu(s) (maximum 4) sur la base d’un réglement établi par la commune ou
I’'organisation déléguée conformément a la Iégislation cantonale et au réglement de contréle de
I'Interprofession de la vigne et du vin.

CEPAGES BLANCS

Chardonnay (1) : W

Sylvaner(1a2): V

Chasgselas-(1) 1 VV

- ssanne blanche (3) : V

Muscat (1 22): W

Pinot gris (1) : V

Riesling (2): V

CEPAGES ROUGES

Diolinoir (1 a2): V

Pinot noir (1) : VW

Gamaret (1) : VW

Gamay (1) : VW

Merlot (2) : V

P

1 . 18!’6
2 ; g8me
3

Remarques :

1.

P a TP : précoce a trés précoce : a maturité 10 jours avant le Chasselas

: précoce : a maturité plus de 5 jours avant le Chasselas

époque : a maturité plus ou moins 5 jours par rapport au Chasselas
°T% époque : a maturité entre 5 et 15 jours aprés le Chasselas

: 3°™ époque : & maturité entre 15 et 30 jours aprés le Chasselas

La qualification d'un cépage dans l'une des 4 classes ci-dessus est uniquement technique et qualitative. Lors d'une

reconstitution de parcelle, il est impératif de prendre contact avec 'encaveur.
2. Chaque cépage planté dans ce secteur est attribué & une des 4 classes de qualité.
3. Les cépages autorisés a titre d’essai n'ont pas droit & la désignation AOC et ne figurent pas dans une des 4 classes de

qualité ci-dessus.




DESCRIPTIF DU SECTEUR D’ENCEPAGEMENT W DE LA COMMUNE D’AYENT

Noms locaux ou cadastraux

Zampon-Noalle

Surface en ha 1.87 ha
: Bas du secteur Moyenne du secteur Haut du secteur
Altitude(s Yy
(s) 665 m 685 m 705 m
Exposition Sud Est (SO)
Minimum Moyenne Maximum
Pente % <30 % % Terrasses
Nature du sol ou granulométrie Argile - 19.0 % .
selon analyse de sol Silt : 36.6 % Teneur en gravier :
Sables :44.4 %
Teneur moyenne en calcaire du sol | Total : 20 % Actif :35 % IPC indice du,pou"c’ir
chlorosant : 1.0

Profil(s) cultural(aux)

Existant (s) : OUi Ayent 24

Descriptif géopédologique

Existant (s) : OUI ex. : étude des terroirs

Cépage Grand Cru *

e ; ige adapté

Cépage particuliérement bien adapté dans le secteur ou partie de ce secteur

Cépage dont on est sar qu’il est garant d’un trés bon vin dans ce secteur.

Cépage autorisé M

Cépage qui permet d’élaborer un bon vin dans ce secteur mais pour lequel I'étude
doit étre approfondie.

Cépage mal adapté [

Cépage dont la qualité du vin est moyenne dans ce secteur et qu'il convient de
changer a la prochaine reconstitution.

Cépage interdit

Cépage dont la qualité du vin est insuffisante dans ce secteur. Toute nouvelle
plantation avec ce cépage n'a pas droit & 'AOC dés l'affinement et 'homologation
des secteurs d'encépagement.

*: La commune disposant ou souhaitant introduire un réglement Grand Cru doit désigner le(s)
cépage(s) destiné(s) a produire des vins Grand Cru dans le(s) secteur(s) d’encépagement.

Le(s) cépage(s) considéré(s) Grand Cru par la commission chargée de I’affinement des secteurs
peut(vent) étre retenu(s) (maximum 4) sur la base d’un réglement établi par la commune ou
I'organisation déléguée conformément a la législation cantonale et au réglement de contréle de
IInterprofession de la vigne et du vin.

CEPAGES BLANCS
Chasselas (1) 1 VV :
Muscat (1 a 2): VV
" e Avine (3) 1 X
Pinot gris (1) : V
Savagninblanc (1a2): V
CEPAGES ROUGES
Cornalin du Valais (3) : X Pinot noir (1) : VWV
Diolinoir (1 & 2) : VV
Gamaret (1) 1 V
Gamay (1) : W :
P a TP :précoce a trés précoce : a maturité 10 jours avant le Chasselas
P . :précoce: a maturité plus de 5 jours avant le Chasselas
1 : 15® époque : & maturité plus ou moins 5 jours par rapport au Chasselas
2 : 2°™ époque : & maturité entre 5 et 15 jours aprés le Chasselas
3 : 3°™ époque : & maturité entre 15 et 30 jours aprés le Chasselas

Remarques :
1

.~ La qualification d’un cépage dans l'une des 4 classes ci-dessus est uniquement technique et qualitative. Lors d’une
reconstitution de parcelle, il est impératif de prendre contact avec 'encaveur.
2. Chaque cépage planté dans ce secteur est attribué & une des 4 classes de qualité.
3. Les cépages autorisés a titre d'essai n’ont pas droit & la désignation AOC et ne figurent pas dans une des 4 classes de

qualité ci-dessus.




DESCRIPTIF DU SECTEUR D’ENCEPAGEMENT V DE LA COMMUNE D’AYENT

Noms locaux ou cadastraux

Zampon-Echer

Surface en ha 3.16 ha

: Bas du secteur Moyenne du secteur Haut du secteur
Altitude(s y

) 625 m 648 m 670 m
Exposition Sud-Sud Est (S-S0)
Minimum Moyenne Maximum ,

Pente % <30 % % Terrasses
Nature du sol ou granulométrie g‘irl%”e ://Z Teneur en gravier :
selon analyse de sol Sables - % :
Teneur moyenne en calcaire du sol | Total : 10 & 25% Actif % Icigr:‘:;idu pouvoir

Profil(s) cultural(aux)

Existant (s) :

Descriptif géopédologique

Existant (s) : ex. : étude des terroirs

Cépage Grand Cru *

{“age adapté

Cépage particuliérement bien adapté dans le secteur ou partie de ce secteur
et qui est réputé produire des vins de grande qualité (typicité des terroirs).

Cépage dont on est shr qu'il est garant d'un trés bon vin dans ce secteur.

Cépage autorisé M

Cépage qui permet d’élaborer un bon vin dans ce secteur mais pour lequel I'étude
doit étre approfondie,

Cépage mal adapte X

Cépage dont la qualité du vin est moyenne dans ce secteur et qu'il convient de
changer a la prochaine reconstitution.

Cépage interdit

Cépage dont la qualité du vin est insuffisante dans ce secteur. Toute nouvelle
plantation avec ce cépage n'a pas droit a FAOC deés I'affinement et 'homologation
des secteurs d'encépagement.

* : La commune disposant ou souhaitant introduire un réglement Grand Cru doit désigner le(s)
cépage(s) destiné(s) a produire des vins Grand Cru dans le(s) secteur(s) d’encépagement.

Le(s) cépage(s) considéré(s) Grand Cru par la commission chargée de I’affinement des secteurs
peut(vent) étre retenu(s) (maximum 4) sur la base d’un réglement établi par la commune ou
I’organisation déléguée conformément a la législation cantonale et au réglement de contréle de
IInterprofession de la vigne et du vin.

CEPAGES BLANCS
Chasselas (1) : VW :
Muscat (122): W
(s Anvine (3): V
—Pinot gris (1): V
Sylvaner (1a2): W
CEPAGES ROUGES
Cornalin du Valais (3) : V Pinot noir (1) : VV
Diolinoir (14 2) 1 V Syrah (2a3):V
Gamay (1) : VW
Merlot (2) : 'V

P

1 = by
2 . 2eme
3 ; géme
Remarques :

1

P a TP :précoce a trés précoce : a maturité 10 jours avant le Chasselas

: précoce : & maturité plus de 5 jours avant le Chasselas

époque : a maturité plus ou moins 5 jours par rapport au Chasselas
époque : a maturité entre 5 et 15 jours aprés le Chasselas

époque : @ maturité entre 15 et 30 jours aprés le Chasselas

. La qualification d'un cépage dans l'une des 4 classes ci-dessus est uniquement technique et qualitative. Lors d'une
reconstitution de parcelle, il est impératif de prendre contact avec I'encaveur.
2. Chaque cépage planté dans ce secteur est attribué a une des 4 classes de qualité.
3. Les cépages autorisés a titre d’essai n'ont pas droit & la désignation AOC et ne figurent pas dans une des 4 classes de

qualité ci-dessus.




DESCRIPTIF DU SECTEUR D’ENCEPAGEMENT U DE LA COMMUNE D’AYENT

Noms locaux ou cadastraux Ourcyre
Surface en ha 2.53 ha
. Bas du secteur Moyenne du secteur Haut du secteur
Altitude(s Y
itude(s) 540 m 605 m 670 m
Exposition Sud (8)
Pente M‘”'mug/f)‘ Moyemg/(: Ma?"m”o;? Terrasses
- Argile :13.8%
!S\lsgur:zggiisé%téil;)e}nulometne Sit ~ :30.4 % Teneur en gravier : XXX
Sables :55.8 %
Teneur moyenne en calcaire du sol | Total : 19 % Actif % IPC indice,du pouvoir
chlorosant:

Profil(s) cuitural(aux)

Existant (s) :

Descriptif géopédologique

Existant (s) : ex. : étude des terroirs

Cépage Grand Cru *

f': /dge adapté

Cepage partn':ullerement bien adapte dans le secteur ou partle de ce secteur

Cépage dont on est sar qu'il est garant d’un trés bon vin dans ce secteur.

Cépage autorisé M

Cépage qui permet d’élaborer un bon vin dans ce secteur mais pour lequel 'étude
doit étre approfondie.

Ceépage mal adapte EI

Cépage dont la qualité du vin est moyenne dans ce secteur et qu'il convient de
changer a la prochaine reconstitution.

Cépage interdit

Cépage dont la qualité du vin est insuffisante dans ce secteur. Toute nouvelle
plantation avec ce cépage n'a pas droit a 'AOC des l'affinement et 'homologation
des secteurs d'encépagement.

* : La commune disposant ou souhaitant introduire un réglement Grand Cru doit désigner le(s)
cépage(s) destiné(s) a produire des vins Grand Cru dans le(s) secteur(s) d’encépagement.

Le(s) cépage(s) considéré(s) Grand Cru par la commission chargée de I'affinement des secteurs
peut(vent) étre retenu(s) (maximum 4) sur la base d’un réglement établi par la commune ou
I'organisation déléguée conformément a la législation cantonale et au réglement de contréle de
I'Interprofession de la vigne et du vin.

CEPAGES BLANCS
Amigne (2a3): V )
Chraselas (1) 1 VW
B pagne 2): Vv
Muscat(1a2): V
Sylvaner (12a2): \Y
CEPAGES ROUGES
Ancellotta (24 3):V Humagne rouge (3): V
Cabernet Sauvignon (2 a 3) : VW Merlot (2) : W
Diolinoir (142):V Pinot noir (1) : VWV
Gamay (1) : VW

P a TP :précoce a trés précoce : a maturité 10 jours avant le Chasselas

- précoce : a maturité plus de 5 jours avant le Chasselas

époque : a maturité plus ou moins 5 jours par rapport au Chasselas
™ époque : & maturité entre 5 et 15 jours aprés le Chasselas

™ époque : & maturité entre 15 et 30 jours aprés le Chasselas

La qualification d'un cépage dans l'une des 4 classes ci-dessus est uniquement technique et qualitative. Lors d'une
reconstitution de parcelle, il est impératif de prendre contact avec I'encaveur.

P
1 _1ere
2 28
3 3
Remarques :
1
2.
3.

qualité ci-dessus.

Chaque cépage planté dans ce secteur est attribué & une des 4 classes de qualité.
Les cépages autorisés a titre d’essai n'ont pas droit & la désignation AOC et ne figurent pas dans une des 4 classes de




DESCRIPTIF DU SECTEUR D’ENCEPAGEMENT T DE LA COMMUNE D’AYENT

Noms locaux ou cadastraux

Zampon-Echer / Ourcyre

Surface en ha 2.73 ha
; Bas du secteur Moyenne du secteur Haut du secteur
I Y
Altitude(s) 560 m 605 m 650 m
Exposition Sud Est (S0O)
' Minimum Moyenne Maximum
Pente % % . % Terrasses
. Argile :248%
du sol ou granulométrie .
ggéu;Zn:I;se de%ol Sit  :354% Teneur en gravier : XXX
: Sables :39.8% ‘
Teneur moyenne en calcaire dusol | Total : 145 % Actif % IPC indice_du pouvoir
chlorosant:
Profil(s) cultural(aux) Existant (s) :
Descriptif géopédologique Existant (s) : ex. : étude des terroirs
Cépage particuliérement bien adapté dans le secteur ou partie de ce secteur

Cépage Grand Cru* (W &G | of qui est raputs produire des vins de grande qualit (typicits des terrolrs).
page adapté @ Cépage dont on est sOr qu'il est garant d'un trés bon vin dans ce secteur.

Cépage autorisé M

Cépage qui permet d'élaborer un bon vin dans ce secteur mais pour quuel Pétude
doit &tre approfondie.

Cépage mal adapte  [X]

Cépage dont la qualité du vin est moyenne dans ce secteur et qu'il convient de
changer a la prochaine reconstitution.

Cépage interdit

Cépage dont la qualité du vin est insuffisante dans ce secteur. Toute nouvelle
plantation avec ce cépage n'a pas droit & 'AOC dés I'affinement et 'homologation
des secteurs d’encépagement.

* : La commune disposant ou souhaitant introduire un réglement Grand Cru doit désigner le(s)
cépage(s) destiné(s) a produire des vins Grand Cru dans le(s) secteur(s) d’encépagement,

Le(s) cépage(s) considéré(s) Grand Cru par la commission chargée de I’affinement des secteurs
peut(vent) étre retenu(s) (maximum 4) sur la base d’un réglement établi par la commune ou
I'organisation déléguée conformément a la législation cantonale et au réglement de contréle de
linterprofession de la vigne et du vin.

CEPAGES BLANCS

Amigne (243): V |

Pinot gris (1) : V

Chrardonnay (1) : VW

Sylvaner (122): V

asselas (1) 1 W

Muscat (1az)y: w

petite Arvine (3): V

Pinot-blanc (1) : V

CEPAGES ROUGES

Diolinoir (1 a 2) : VWV
Gamay (1) : W
Pinot noir (1) : VW
P a TP :précoce a trés précoce : @ maturité 10 jours avant le Chasselas
P : precoce a maturité plus de 5 jours avant le Chasselas
1 : 15 époque : & maturité plus ou moins 5 jours par rapport au Chasselas
2 : Zeme époque : @ maturité entre 5 et 15 jours aprés le Chasselas
3 : 3°™ &poque : & maturité entre 15 et 30 jours aprés le Chasselas

Remarques :
1

La qualification d’'un cépage dans f'une des 4 classes ci-dessus est uniquement technique et qualitative. Lors d'une
reconstitution de parcelle, il est impératif de prendre contact avec I'encaveur.

2. Chaque cépage planté dans ce secteur est attribué a une des 4 classes de qualité.

3. Les cépages autorisés a titre d'essai n'ont pas droit a la désignation AOC et ne figurent pas dans une des 4 classes de

qualité ci-dessus.




DESCRIPTIF DU SECTEUR D’ENCEPAGEMENT S DE LA COMMUNE D’AYENT

Noms locaux ou cadastraux

Cocagne / Zampon-Echer

Surface en ha 1.12 ha
; Bas du secteur Moyenne du secteur Haut du secteur
Altitude(s Y
ftude(s) 540 m 590 m 640 m
Exposition Sud (8) »
Minimum Moyenne Maximum
Pente % y % , % Terrasses
Argile :21 %
t du sol ou ranulometne .
rs\ltj}ounreanalyse de S:Jsol Sit 129 % Teneur en gravier : XXX
Sables :50 %
Teneur moyenne en calcaire du sol | Total : 13 % Actif % IPC indiceAdu pouvoir
chlorosant:

Profil(s) cultural{aux)

Existant (s) :

Descriptif géopédologique

Existant (s) : ex. : étude des terroirs

Cépage Grand Cru *

~ ,Age adapté

Cépage particuliérement bien adapté dans le secteur ou partie de ce secteur

Cépage dont on est sr qu'il est garant d’un trés bon vin dans ce secteur.

Cépage autorisé I\—_/]

Cepage qui permet d’élaborer un bon vin dans ce secteur mais pour lequel I'étude
doit étre approfondie.

Cépage mal adapte  [X]

Ceépage dont la qualité du vin est moyenne dans ce secteur et qu'il convient de
changer a la prochaine reconstitution.

Cépage interdit

Cépage dont la qualité du vin est insuffisante dans ce secteur. Toute nouvelle
plantation avec ce cépage n'a pas droit & 'AOC dés I'affinement et I'homologation
des secteurs d'encépagement.

: La commune disposant ou souhaitant introduire un réglement Grand Cru doit désigner le(s)
cepage(s) destiné(s) a produire des vins Grand Cru dans le(s) secteur(s) d’encépagement.
Le(s) cépage(s) considéré(s) Grand Cru par la commission chargée de I’affinement des secteurs
peut(vent) étre retenu(s) (maximum 4) sur la base d’un réglement établi par la commune ou
I'organisation déléguée conformément a la législation cantonale et au réglement de contréle de
I'Interprofession de la vigne et du vin.

CEPAGES BLANCS

Amigne (2a3): V

Sylvaner (1a2): W

Chardonnay (1) : V
. pselas (1)1 VWV

Mérsanne blanche (3): VW

Muscat (14 2): VV

Pinot gris (1) : VWV

CEPAGES ROUGES

Gamay (1) : W

Humagne rouge (3) : V

Pinot noir (1) : VV

aTpP

: précoce a trés précoce : a maturité 10 jours avant le Chasselas

: précoce : & maturité plus de 5 jours avant le Chasselas

. e
. 3eme

Remarques :
1

P

P

1 : 1%'° époque : & maturité plus ou moins 5 jours par rapport au Chasselas
2 ¢ époque : & maturité entre 5 et 15 jours aprés le Chasselas

3

époque : a maturité entre 15 et 30 jours aprés le Chasselas

La qualification d'un cépage dans I'une des 4 classes ci-dessus est uniquement technique et qualitative. Lors d'une
reconstitution de parcelle, il est impératif de prendre contact avec I'encaveur.

2. Chaque cépage planté dans ce secteur est attribué a une des 4 classes de qualité.

3. Les cépages autorisés a titre d’essai n'ont pas droit & la désignation AOC et ne figurent pas dans une des 4 classes de

qualité ci-dessus.




DESCRIPTIF DU SECTEUR D’ENCEPAGEMENT R DE LA COMMUNE D’AYENT

Noms locaux ou cadastraux

Ourcyre / Lormey / Voos / Zampon-Echer

Surface en ha

4.54 ha

Altitude(s)

Bas du secteur Moyenne du secteur Haut du secteur

520 m 556 m 590 m

Exposition Sud Est (80)
Minimum Moyenne Maximum
Pente % <30 % % Terrasses
Nature du sol ou granulométrie Ayglle 15.3 Z/° )
selon analyse de sol Sitt 1447 % Teneur en gravier :
Sables :40.0 %
Teneur moyenne en calcaire du sol | Total : 21 % Actif 128 % IPC indice du,pouvc’"
chlorosant :0.3

Profil(s) cultural(aux)

Existant (s) : OUi Ayent 25

Descriptif géopédologique

Existant (s) : OUI ex. : étude des terroirs

Cépage Grand Cru *

, /“ .age adapté
J

) Cépage particuliérement bien adapté dans le secteur ou partie de ce secteur

Cépage dont on est sir qu'il est garant d’un trés bon vin dans ce secteur.

Cépage autorise |V

Cépage qui permet d’élaborer un bon vin dans ce secteur mais pour lequel I'étude
doit étre approfondie.

Cépage mal adapté X

Cepage dont la qualité du vin est moyenne dans ce secteur et qu'il convient de
.changer a la prochaine reconstitution.

Cépage interdit

Cépage dont la qualité du vin est insuffisante dans ce secteur. Toute nouvelle
plantation avec ce cépage n'a pas droit & 'AOC dés l'affinement et 'homologation
des secteurs d’encépagement.

* : La commune disposant ou souhaitant introduire un réglement Grand Cru doit désigner le(s)
cépage(s) destiné(s) a produire des vins Grand Cru dans le(s) secteur(s) d’encépagement.

Le(s) cépage(s) considéré(s) Grand Cru par la commission chargée de I'affinement des secteurs
peut(vent) étre retenu(s) (maximum 4) sur la base d’un réglement établi par la commune ou
I’organisation déléguée conformément a la législation cantonale et au réglement de contréle de
I'Interprofession de la vigne et du vin.

CEPAGES BLANCS

Chasselas (1): V

Pirnt blanc (MH: v

j;/)aner (1 3’2) Y

CEPAGES ROUGES

Diolinoir (1 a 2) : VWV

Gamaret (1) : V

Gamay (1) : V

Pinot noir (1) : W

P & TP : précoce a trés précoce : a maturité 10 jours avant le Chasselas

: précoce : a maturité plus de 5 jours avant le Chasselas

: époque : a maturité plus ou moins 5 jours par rapport au Chasselas
- 2°™ epoque : 4 maturité entre 5 et 15 jours aprés le Chasselas

™ époque : & maturité entre 15 et 30 jours aprés le Chasselas

La qualification d'un cépage dans P'une des 4 classes ci-dessus est uniquement technique et qualitative. Lors d’une
reconstitution de parcelle, il est impératif de prendre contact avec I'encaveur.

p

1 . 1ere
2

3 .3
Remarques :
1

2.

3.

qualité ci-dessus.

Chaque cépage planté dans ce secteur est attribué & une des 4 classes de qualité.
Les cépages autorisés a titre d'essai n'ont pas droit & la désignation AOC et ne figurent pas dans une des 4 classes de




DESCRIPTIF DU SECTEUR D’ENCEPAGEMENT Q DE LA COMMUNE D’AYENT

Noms locaux ou cadastraux

Breide —Beulet / Cholochey / Piry / Lormey / Zampon-Noalle

Surface en ha 6.90 ha '
. Bas du secteur Moyenne du secteur Haut du secteur
Al
fitude(s) 650 m 735 m 820 m
Exposition Est (O)
Minimum Moyenne Maximum
Pente 30 % 40 % 50 % Terrasses
. Argile :23.1%
g;gugzggi;;);%i %i;nulometne Sit  :323% Teneur en gravier : XX
Sables :44.6 %
Teneur moyenne en calcaire du sol | Total : 14.5 % Actif % IPC indice.du pouvoir
chlorosant:

Profil(s) cultural(aux)

Existant (s) :

Descriptif géopédologique

Existant (s) : ex. . étude des terroirs

Cépage Grand Cru *

((’ { jgge adapte

Cépage particuliérement bien adapté dans le secteur ou partie de ce secteur

Cépage dont on est sr qu'il est garant d'un trés bon vin dans ce secteur.

Cépage autorisé M

Cépage qui permet d’élaborer un bon vin dans ce secteur mais pour lequel I'étude
doit étre approfondie.

Cépage mal adapté [Xl

Cépage dont la qualité du vin est moyenne dans ce secteur et qu'il convient de
changer a la prochaine reconstitution.

Cépage interdit

Cépage dont la qualité du vin est insuffisante dans-ce secteur. Toute nouvelle
plantation avec ce cépage n'a pas droit a FAOC dés l'affinement et 'homologation
des secteurs d'encépagement.

* r | a commune disposant ou souhaitant introduire un réglement Grand Cru doit désigner le(s)
cépage(s) destiné(s) a produire des vins Grand Cru dans le(s) secteur(s) d’encépagement.

Le(s) cépage(s) considéré(s) Grand Cru par la commission chargée de I’affinement des secteurs
peut(vent) étre retenu(s) (maximum 4) sur la base d’un réglement établi par la commune ou
I’organisation déléguée conformément a la législation cantonale et au réglement de contrdle de
I'Interprofession de la vigne et du vin.

CEPAGES BLANCS
Chasselas (1): V
Mu-nat (1 a 2): X
—._’ stgris (1) vV
| Sylvaner (142): V
~ CEPAGES ROUGES
Diolinoir (1 42) : VV Pinot noir (1) : VWV
Gamaret (1) : VWV Syrah 2a3): X
Gamay (1) : V
Meriot (2) : V

wWh - T

Remarques :
1

P a TP :précoce a trés précoce : @ maturité 10 jours avant le Chasselas
: précoce : & maturité plus de 5 jours avant le Chasselas

- : 1% gpoque : & maturité plus ou moins 5 jours par rapport au Chasselas
: 2°™ époque : & maturité entre 5 et 15 jours aprés le Chasselas
: 3%™ époque : & maturité entre 15 et 30 jours aprés le Chasselas

La qualification d’'un cépage dans l'une des 4 classes ci-dessus est uniquement technique et qualitative. Lors d'une
reconstitution de parcelle, il est impératif de prendre contact avec 'encaveur.

2. Chaque cépage planté dans ce secteur est attribué & une des 4 classes de qualité.

3. Les cépages autorisés a titre d’essai n'ont pas droit & la désignation AOC et ne figurent pas dans une des 4 classes de

qualité ci-dessus.




DESCRIPTIF DU SECTEUR D’ENCEPAGEMENT P DE LA COMMUNE D’AYENT

Noms locaux ou cadastraux

Corbaraye / Chérouche

Surface en ha 271 ha

: Bas du secteur Moyenne du secteur Haut du secteur
Altitude(s

tude(s) 745 m 792 m 840 m
Exposition Sud Est (S0O)

Minimum Moyenne Maximum .
Pente | 30 % 40 % 50 % Terrasses
. H . [+)
Nature du sol ou granulométrie Ar]glle : 18.9 OA’ .
selon analyse de sol Sit  :409% Teneur en gravier : XX
Sables :40.2 %
Teneur moyenne en calcaire du sol | Total : 23 % Actif % IPC indice,du pouvoir
chlorosant;

Profil(s) cultural(aux)

Existant (s) :

Descriptif géopédologique

Existant (s) : eX. : étude des terroirs

Cépage Grand Cru *

¢ age adapté

L

Cépage particuliérement bien adapté dans le secteur ou partie de ce secteur

Cépage dont on est sar qu’il est garant d'un trés bon vin dans ce secteur.

Cépage autorisé

Cépage qui permet d'élaborer-un bon vin dans ce secteur mais pour lequel I'étude
doit étre approfondie.

K

Cépage mal adapté

Cépage dont la qualité du vin est moyenne dans ce secteur et qu'il convient de
changer a la prochaine reconstitution.

Cépage interdit

Cépage dont la qualité du vin est insuffisante dans ce secteur. Toute nouvelle
plantation avec ce cépage n'a pas droit & TAOC dés I'affinement et I'homologation
des secteurs d’encépagement.

* : La commune disposant ou souhaitant introduire un réglement Grand Cru doit désigner le(s)
cépage(s) destiné(s) a produire des vins Grand Cru dans le(s) secteur(s) d’encépagement,

Le(s) cépage(s) considéré(s) Grand Cru par la commission chargée de I’affinement des secteurs
peut(vent) étre retenu(s) (maximum 4) sur la base d’un réglement établi par la commune ou
I’organisation déléguée conformément a la législation cantonale et au réglement de contréle de
IInterprofession de la vigne et du vin.

Chardonnay (1) : VW

CEPAGES BLANCS

Chasselas (1) : V

\.'ing ():V

T/

Gamaret (1) : VV

CEPAGES ROUGES

Gamay (1) : VWV

Humagne rouge (3) : X

Pinot noir (1) : VW

. 1ere
T H8me

W N -

eme

Remarques :
1

P a TP :précoce a trés précoce : @ maturité 10 jours avant le Chasselas

: précoce : a maturité plus de 5 jours avant le Chasselas

époque : a maturité plus ou moins 5 jours par rapport au Chasselas
27" époque : a maturité entre 5 et 15 jours aprés le Chasselas

1377 eépoque : & maturité entre 15 et 30 jours aprés le Chasselas

. La qualification d’'un cépage dans I'une des 4 classes ci-dessus est uniquement technique et qualitative. Lors d’une
reconstitution de parcelle, il est impératif de prendre contact avec 'encaveur.

2.
3.

qualité ci-dessus.

Chague cépage planté dans ce secteur est attribué a une des 4 classes de qualité.
Les cépages autorisés a titre d’essai n'ont pas droit a la désignation AOC et ne figurent pas dans une des 4 classes de
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DESCRIPTIF DU SECTEUR D’ENCEPAGEMENT O DE LA COMMUNE D’AYENT

Noms locaux ou cadastraux

Corbaraye / Chérouche

Surféce en ha 6.05 ha
: ~ Bas du secteur Moyenne du secteur Haut du secteur
Altitude(s \
(s) 670 m 735 m 800 m
Exposition Est (O)
Minimum Moyenne Maximum
Pente 35 % 42 5 % 50 % Terrasses
X i o
Nature du sol ou granulométrie A_rgxle : 215 DA’ C
selon analyse de sol Silt +37.0 % Teneur en gravier :
Sables :41.5%
Teneur moyenne en calcaire du sol | Total : 143 % Actif 143 % IPC indice du,pouvmr
chlorosant : 1.4

Profil(s) cultural(aux)

Existant (s) : OUi Ayent 21

Descriptif géopédologique

Existant (s) : oui ex. . étude des terroirs

Cépage Grand Cru *

(" ,age adapté

Cépage particulierement bien adapté dans le secteur ou partie de ce secteur

Cépage dont on est str qu'il est garant d’un trés bon vin dans ce secteur.

Cépage autorisé [\__ll

Cépage qui pe'mdet d'élaborer un bon vin dans ce secteur mais pour lequel I'étude
doit étre approfondie.

Cépage mal adapté X

Cépage dont la qualité du vin est moyenne dans ce secteur et qu’il convient de
changer a la prochaine reconstitution.

Cépage interdit

Cépage dont la qualité du vin est insuffisante dans ce secteur. Toute nouvelle
plantation avec ce cépage n'a pas droit a 'AOC dés Iaffmement et ’homologation
des secteurs d'encépagement.

* : La commune disposant ou souhaitant introduire un réglement Grand Cru doit désigner le(s)
cépage(s) destiné(s) a produire des vins Grand Cru dans le(s) secteur(s) d’encépagement.

Le(s) cépage(s) considéré(s) Grand Cru par la commission chargée de I'affinement des secteurs
peut(vent) étre retenu(s) (maximum 4) sur la base d’un réglement établi par la commune ou
I'organisation déléguée conformément a la législation cantonale et au réglement de contréle de
I'Interprofession de la vigne et du vin. ‘

CEPAGES BLANCS

Amigne (2a3): V

Savagninblanc(1a2): V

Chardonnay (1) : VW

Sylvaner (1a2): W

;sselas (1) V

Muller Thurgau (p) : V

Muscat (1a2): V

Pinot blanc (1) : W

CEPAGES ROUGES

Diolinoir (1a2):V

Pinot noir (1) : VWV

Gamaret (1) : VV

Gamay (1) : VWV

Humagne rouge (3) : V

. e

WN—~T

Remarques :
1

PaTP : précoce a trés précoce : & maturité 10 jours avant le Chasselas

: précoce : a maturité plus de 5 jours avant le Chasselas

- 1°"® époque : & maturité plus ou moins 5 jours par rapport au Chasselas
™ époque : & maturité entre 5 et 15 jOUI’S aprés le Chasselas

;3 e"‘e époque : & maturité entre 15 et 30 jours aprés le Chasselas

La qualification d’'un cépage dans I'une des 4 classes ci-dessus est uniquement technique et qualitative. Lors d'une
reconstitution de parcelle, il est impératif de prendre contact avec I'encaveur.

2. Chagque cépage pianté dans ce secteur est attribué a une des 4 classes de qualité.

3. Les cépages autorisés a titre d’essai n’ont pas droit & la désignation AOC et ne figurent pas dans une des 4 classes de

qualité ci-dessus.



DESCRIPTIF DU SECTEUR D’ENCEPAGEMENT N DE LA COMMUNE D’AYENT

Noms locaux ou cadastraux

Voos / Piry / Lormey / Corbaraye

Surface en ha 11.17 ha
Altitude(s) Bas du secteur Moyenne du secteur Haut du secteur
550 m 630 m 710 m
Exposition Sud Est (SO)
Minimum Moyenne Maximum
Pente % ~30 % % Terrasses
. Argile :20.7 %
Nature du sol ou granulomeétrie .
selon analyse de gso| Silt :31.2 % Teneur en gravier : XXX
A Sables :48.2 %
Teneur moyenne en calcaire du sol | Total :4.7 % Actif 117 % IPC indice du,pouv‘)ir
chlorosant ;0.2

Profil(s) cultural(aux)

Existant (s) : OUi Ayent 22

Descriptif géopeédologique

Existant (s) : oui ex. : étude des terroirs

Cépage Grand Cru *

7 .age adapté

Cépage particuliérement bien adapté dans le secteur ou partie de ce secteur

Cépage dont on est sar qu'il est garant d’un trés bon vin dans ce secteur.

= -

Cépage autorisé M

Cépage qui permet d’élaborer un bon vin dans ce secteur mais pour lequel I'étude
doit étre approfondie.

Cépage mal adapté X

Cépage dont la qualité du vin est moyenne dans ce secteur et qu'il convient de

| changer a la prochaine reconstitution.

Cépage interdit

Cépage dont la qualité du vin est insuffisante dans ce secteur. Toute nouvelle
plantation avec ce cépage n'a pas droit a 'AOC dés l'affinement et 'homologation
des secteurs d’encépagement.

* - L a commune disposant ou souhaitant introduire un réglement Grand Cru doit désigner le(s)
cépage(s) destiné(s) a produire des vins Grand Cru dans le(s) secteur(s) d’encépagement.

Le(s) cépage(s) considéré(s) Grand Cru par la commission chargée de I’affinement des secteurs
peut(vent) étre retenu(s) (maximum 4) sur la base d’un réglement établi par l]a commune ou
I’organisation déléguée conformément a la Iégislation cantonale et au réglement de contréle de
I’Interprofession de la vigne et du vin.

CEPAGES BLANCS

Chardonnay (1) : W

Sylvaner (1 a 2): VV

Chasselas (1)1 VWV

agne 2): Vv
Muscat (142) 1 W

petite Arvine (3): V

Pinot blanc (1) : VWV

CEPAGES ROUGES

Diolinoir (1 a2) : VW Humagne rouge (3): V
Gamaret (1) : VV Merlot (2) : V

Gamay (1) : VW

Pinot noir (1) ;: VWV

Garanoir (p) :' \'

Syrah (224 3) : VW

P a TP :précoce a trés précoce : a maturité 10 jours avant le Chasselas

P
1 el
2
3
Remarques :
1

: précoce : a maturité plus de 5 jours avant le Chasselas

”® époque : & maturité plus ou moins 5 jours par rapport au Chasselas
: 2°™ époque : & maturité entre 5 et 15 jours aprés le Chasselas

: 3°™ gpoque : & maturité entre 15 et 30 jours aprés le Chasselas

. La qualification d’'un cépage dans l'une des 4 classes ci-dessus est uniquement technique et qualitative. Lors d'une
reconstitution de parcelle, il est impératif de prendre contact avec I'encaveur.
2. Chaque cépage planté dans ce secteur est attribué a une des 4 classes de qualité.
3. Les cépages autorisés a titre d’essai n'ont pas droit 4 la désignation AOC et ne figurent pas dans une des 4 classes de

qualité ci-dessus.




DESCRIPTIF DU SECTEUR D’ENCEPAGEMENT M DE LA COMMUNE D’AYENT

Noms locaux ou cadastraux

Combe de Voos

Surface en ha 0.85 ha

: Bas du secteur Moyenne du secteur Haut du secteur
Altitude(s Y

itude(s) 575m 602 m 630 m
Exposition Est (O)
Pente Minimum Moyenne Maximum Tefrasses

% >50 % %
) ) o
Nature du sol ou granulométrie A_rg:le : 206 o/" .
selon analyse de sol Sitt 1294 %. Teneur en gravier : XX
Sables :52.0 %
Teneur moyenne en calcaire dusol | Total : 2210 % Actif % IPC indice‘du pouvoir
chlorosant:

Profil(s) cultural{aux)

Existant (s) :

Descriptif géopédologique

Existant (s) : ex. . étude des terroirs

Cepage Grand Cru *

e

/  yage adapte

Cépage particuliérement bien adapté dans le secteur ou partie de ce secteur
et qui est repute produire des vins de grande qualité (typicité des terroirs).

Cépage dont on est str qu'il est garant d'un trés bon vin dans ce secteur.

Cépage autorisé [\Zl

Cépage qui pérmet d'élaborer un bon vin dans ce secteur mais pour lequel I'étude
doit étre approfondie.

Cépage mal adapte X

Cépage dont la qualité du vin est moyenne dans ce secteur et qu'il convient de
changer a la prochaine reconstitution.

Cépage interdit

Cépage dont la qualité du vin est insuffisante dans ce secteur. Toute nouvelle
plantation avec ce cépage n'a pas droit a AOC deés I'affinement et 'homologation
des secteurs d’encépagement,

* : La commune disposant ou souhaitant introduire un réeglement Grand Cru doit désigner le(s)
cépage(s) destiné(s) a produire des vins Grand Cru dans le(s) secteur(s) d’encépagement.

Le(s) cépage(s) considéré(s) Grand Cru par la commission chargée de I’affinement des secteurs
peut(vent) étre retenu(s) (maximum 4) sur la base d’un réglement établi par la commune ou
l’organisation déléguée conformément a la législation cantonale et au réglement de contréle de
I’Interprofession de la vigne et du vin.

CEPAGES BLANCS

Chardonnay (1) . VV

Cragselas (1) V

CEPAGES ROUGES

Gamaret (1) : VV

Merlot (2) : V

Pinot noir (1) : VV

Syrah (24 3):V

P a TP :précoce & trés précoce : & maturité 10 jours avant le Chasselas

P : précoce : a maturité plus de 5 jours avant le Chasselas

1 : 1°® époque : & maturité plus ou moins 5 jours par rapport au Chasselas
2 - 2°™ apoque : & maturité entre 5 et 15 jours aprés le Chasselas

3 - 3™ gpoque : & maturité entre 15 et 30 jours aprés le Chasselas

Remarques :
1

La qualification d’'un cépage dans I'une des 4 classes ci-dessus est uniquement technique et qualitative. Lors d'une
reconstitution de parcelle, il est impératif de prendre contact avec I'encaveur.

2. Chague cépage planté dans ce secteur est attribué a une des 4 classes de qualité.

3. Les cépages autorisés a titre d’essai n'ont pas droit a la désignation AOC et ne figurent pas dans une des 4 classes de

qualité ci-dessus.



DESCRIPTIF DU SECTEUR D’ENCEPAGEMENT L DE LA COMMUNE D’AYENT

Noms locaux ou cadastraux

Voos / Lormey

Surface en ha 7.37 ha
. Bas du secteur Mo enne du secteur Haut du secteur
Ititud Y C
Altitude(s) 540 m 607 m 675 m
Exposition Sud (S)
Minimum Moyenne Maximum
Pente 30 % 40 % 50 % Terrasses
i Argile :242 %
glgtougzg;';:é %lé%r;;nulometne Silt 1331 % Teneur en gravier ;: XXX
Sables :142.7 %
Teneur moyenne en calcaire dusol | Total :5.2 % Actif 105 % IPC indice du,pouwir
chlorosant :0.2
Profil(s) cultural(aux) Existant (s) :

Descriptif géopédologique

Existant (s) : ex. : étude des terroirs

Cépage Grand Cru *

#  ,age adapté
J

Cépage particuliérement bien adapté dans le secteur ou partie de ce secteur

Cépage dont on est sar qu'il est garant d'un trés bon vin dans ce secteur.

Cépage autorise

Cépage qui permét d'elaborer un bon vin dans ce secteur mais pour lequel I'étude
doit étre approfondie.

K

Cépage mal adapte

Cepage dont la qualité du vin est moyenne dans ce secteur et qu'il convient de
changer a la prochaine reconstitution.

Cépage interdit

Cépage dont la qualité du vin est insuffisante dans ce secteur. Toute nouvelle
plantation avec ce cépage n’'a pas droit a 'AOC dés I'affinement et 'lhomologation
des secteurs d’encépagement.

*: La commune disposant ou souhaitant introduire un réglement Grand Cru doit désigner le(s)
cépage(s) destiné(s) a produire des vins Grand Cru dans le(s) secteur(s) d’encépagement.

Le(s) cépage(s) considéré(s) Grand Cru par la commission chargée de I’affinement des secteurs
peut(vent) étre retenu(s) (maximum 4) sur la base d’un réglement établi par la commune ou
I'organisation déléguée conformément a la législation cantonale et au réglement de contréle de
I'Interprofession de la vigne et du vin.

CEPAGES BLANCS

Amigne (2a3): W

petite Arvine (3) : VV

Pinot blanc (1) : W

Chardonnay (1) : W
 usselas (1)1 W

Pinot gris (1) : VWV

Htxmagne (2): W

Savagnin blanc (1 a2): v

Marsanne blanche (3): V

Sylvaner (1a2): V.

Muscat (12 2): VWV

CEPAGES ROUGES

Carminoir (2 a 3) : VV

Gamay (1) : VWV

Cornalin du Valais (3) : VW

Humagne rouge (3) : VWV

Diolinoir (1 4 2) : W

Pinot noir (1) : WV

Gamaret (1) : V

Syrah (24 3): VW

P a TP :précoce a trés précoce : @ maturité 10 jours avant le Chasselas

P : précoce : & maturité plus de 5 jours avant le Chasselas

1 : 17 époque : & maturité plus ou moins 5 jours par rapport au Chasselas
2 : 2°™ époque : & maturité entre 5 et 15 jours aprés le Chasselas

3 : 3°™ époque : & maturité entre 15 et 30 jours aprés le Chasselas

Remarques :
1

. La qualification d’un cépage dans I'une des 4 classes ci-dessus est uniquement technique et qualitative. Lors d'une

2.
3.

qualité ci-dessus.

reconstitution de parcelle, il est impératif de prendre contact avec I'encaveur.
Chaque cépage planté dans ce secteur est attribué a une des 4 classes de qualité.
Les cépages autorisés & titre d'essai n'ont pas droit & la désignation AOC et ne figurent pas dans une des 4 classes de




DESCRIPTIF DU SECTEUR D’ENCEPAGEMENT K DE LA COMMUNE D’AYENT

Noms locaux ou cadastraux Voos
Surface en ha 2.06 ha ‘

: Bas du secteur Moyenne du secteur Haut du secteur

s ‘
Altitude(s) 525 m 548 m 570 m
Exposition Sud Est (SO)
Minimum Moyenne Maximum
Pente % 30 % % Terrasses
; X o
Nature du sol ou granulométrie A.fg"e : 13.0 OA’ i
selon analyse de sol Silt $17.0% Teneur en gravier :
. Sables :70.0 %
Teneur moyenne en calcaire du sol | Total :22.0 % Actif % IPC indice,du pouvoir
chlorosant:

Profil(s) cultural(aux)

Existant (s) :

Descriptif géopédologique

Existant (s) : ex. . étude des terroirs

Cépage Grand Cru *

/" ipage adapté

Cépage particuliérement bien adapté dans le secteur ou partie de ce secteur

Cépage dont on est stir qu'il est garant d’un trés bon vin dans ce secteur.

Cépage autorisé |}__/]

Cépage qui permet d’élaborer un bon vin dans ce secteur mais pour lequel I'étude
doit étre approfondie.

Cépage mal adapté {XI

Cépage dont la qualité du vin est moyenne dans ce secteur et qu'il convient de
changer a la prochaine reconstitution.

Cépage interdit

Cépage dont la qualité du vin est insuffisante dans ce secteur. Toute nouvelle
plantation avec ce cépage n'a pas droit a 'AOC dés I'affinement et 'homologation
des secteurs d’encépagement.

* : La commune disposant ou souhaitant introduire un réglement Grand Cru doit désigner le(s)
cépage(s) destiné(s) a produire des vins Grand Cru dans le(s) secteur(s) d’encépagement.

Le(s) cépage(s) considéré(s) Grand Cru par la commission chargée de I’affinement des secteurs
peut(vent) étre retenu(s) (maximum 4) sur la base d’un réglement établi par la commune ou
‘I'organisation déléguée conformément a la législation cantonale et au réglement de contréle de
IInterprofession de la vigne et du vin.

Amigne (223): V

CEPAGES BLANCS

Chardonnay (1) : VW

asselas (1) V

Muscat (1a2): V

Sauvignon blanc(142): V

Sylvaner (1&a2): V

CEPAGES ROUGES

Diolinoir (1 a 2) : VV

Merlot (2) : V

Gamaret (1) 1 VWV

Pinot noir (1) : VW

Gamay (1) V

Humagne rouge (3) : X

P

1 . 1ere
2 zéme
3 3éme
Remarques :

1

P aTP :précoce & trés précoce : a maturité 10 jours avant le Chasselas

: précoce : a maturité plus de 5 jours avant le Chasselas

époque : & maturité plus ou moins 5 jours par rapport au Chasselas
époque : a maturité entre 5 et 15 jours aprés le Chasselas

époque : a maturité entre 15 et 30 jours aprés le Chasselas

. La qualification d'un cépage dans l'une des 4 classes ci-dessus est uniquement technique et qualitative. Lors d’une
reconstitution de parcelle, il est impératif de prendre contact avec 'encaveur.

2. Chaque cépage plante dans ce secteur est attribué & une des 4 classes de qualité.
3. Les cépages autorisés a titre d'essai n'ont pas droit & la désignation AOC et ne figurent pas dans une des 4 classes de

qualité ci-dessus.



DESCRIPTIF DU SECTEUR D’ENCEPAGEMENT J DE LA COMMUNE D’AYENT

Noms locaux ou cadastraux

Forét des Bétrisey

Surface en ha 5.61 ha

; Bas du secteur Moyenne du secteur Haut du secteur
Altitude(s

tude(s) 520 m 595 m 670 m
Exposition Nord Est (NO)

Minimum Moyenne Maximum
Pente % >50% % Terrasses
Nature du sol ou granulométrie Arglle 191 Z//" ,
selon analyse de sol Silt 384 % Teneur en gravier :
Sables :42.5%
Teneur moyenne en calcaire du sol | Total :15.0 % Actif :54 % IPC indice du_pOUVOir
chlorosant : 3.2

Profil(s) cuitural(aux)

Existant (s) : OUi Ayent 28

Descriptif géopédologique

Existant (s) : oui ex. . étude des terroirs

Cépage Grand Cru *

[~ age adapté

Lo

Cépage particuliéerement bien adapté dans le secteur ou partie de ce secteur
et qui est réputé produire des vins de grande qualité (typicité des terroirs).

Cépage dont on est sOr qu'il est garant d’un trés bon vin dans ce secteur.

Cépage autorisé

Cépage qui permet d’élaborer un bon vin dans ce secteur mais pour lequel I'étude
doit étre approfondie.

X

Cépage mal adapté

Cépage dont la qualité du vin est moyenne dans ce secteur et qu'il convient de
changer & la prochaine reconstitution.

Cépage interdit

Cépage dont la qualité du vin est insuffisante dans ce secteur. Toute nouvelle
plantation avec ce cépage n'a pas droit a 'AOC dés I'affinement et 'homologation
des secteurs d’encépagement.

: La commune dlsposant ou souhaitant introduire un réglement Grand Cru doit désigner le(s)
cepage(s) destiné(s) a produire des vins Grand Cru dans le(s) secteur(s) d’encépagement.
Le(s) cépage(s) considéré(s) Grand Cru par la commission chargée de I'affinement des secteurs
peut(vent) étre retenu(s) (maximum 4) sur la base d’un réglement établi par la commune ou
I'organisation déléguée conformément a la Iégislation cantonale et au réglement de contrble de

IInterprofession de la vigne et du vin.

CEPAGES BLANCS

Chardonnay (1) : W

Chasselas (1)1 V

L cat(1a2): W

Sylvaner (142): V

CEPAGES ROUGES

Diolinoir (1 a2): W

Gamay (1) : V

Pinot noir (1) : VWV

a TP : précoce a trés précoce : & maturité 10 jours avant le Chasselas

: précoce : a maturité plus de 5 jours avant le Chasselas

époque : a maturité plus ou moins 5 jours par rapport au Chasselas

- 2°™ gpoque : & maturité entre 5 et 15 jours aprés le Chasselas

P

P

1 1ere
2

3 : 3ome
Remarques :

1.

époque : a maturité entre 15 et 30 jours aprés le Chasselas

La qualification d'un cépage dans l'une des 4 classes ci-dessus est uniquement technique et qualitative. Lors dune
reconstitution de parcelle, il est impératif de prendre contact avec I'encaveur.

2. Chaque cépage planté dans ce secteur est attribué a une des 4 classes de qualité.

3. Les cépages autorisés a titre d’essai n’ont pas droit a la désignation AOC et ne figurent pas dans une des 4 classes de

qualité ci-dessus.



DESCRIPTIF DU SECTEUR D’ENCEPAGEMENT | DE LA COMMUNE D’AYENT

Noms locaux ou cadastraux Les Frisses

Surface en ha 7.07 ha

Altitude(s) Bas du secteur Moyenne du secteur Haut du secteur

660 m 720 m 780 m
Exposition Est (O)
Minimum Moyenne Maximum ;

Pente 30 % 40 % 50 % Terrasses

Nature du sol ou granulométrie Ayg:le 23.2 :%’ ~ .

selon analyse de sol Siit :38.9 % Teneur en gravier : XX

Sables :37.9 %

Teneur moyenne en calcaire dusol | Total :226 % Actif % IPC indice.du pouvoir
chlorosant:

Profil(s) cultural(aux) Existant (s) :

Descriptif géopedologique Existant (s) : ex. : étude des terroirs

Cépage Grand Cru * Cépage particuliérement bien adapté dans le secteur ou partie de ce secteur

et qui est réputé produire des vins de grande qualité (typicité des terroirs).

{ ’fpage'adapté @ Cépage dont on est sr qu'il est garant d'un trés bon vin dans ce secteur.

M Cépage qui permet d’élaborer un bon vin dans ce secteur mais pour lequel 'étude
doit étre approfondie.

Cépage dont la qualité du vin est moyenne dans ce secteur et qu'il convient de
changer a la prochaine reconstitution.

Cépage dont la qualité du vin est insuffisante dans ce secteur. Toute nouvelle
Cépage interdit plantation avec ce cépage n'a pas droit a 'AOC dés I'affinement et 'nomologation
des secteurs d'encépagement.

*: La commune dlsposant ou souhaitant introduire un réglement Grand Cru doit désigner le(s)
cepage(s) destiné(s) a produire des vins Grand Cru dans le(s) secteur(s) d’encépagement.

Le(s) cépage(s) considéré(s) Grand Cru par la commission chargée de I'affinement des secteurs
peut(vent) étre retenu(s) (maximum 4) sur la base d’un réglement établi par la commune ou
I’organisation déléguée conformément a la législation cantonale et au réglement de contréle de
IInterprofession de la vigne et du vin.

Cépage autorisé

Cépage mal adapte  [X]

CEPAGES BLANCS
Chardonnay (1) : W Sauvignon blanc (1 a2): V
Chasselas (1) 1 V Sylvaner (14 2): W
f’ magne (2) 1 V
_kMuscat (1az): w
Pinot blanc (1) : VV
Pinot gris (1) : VWV :
CEPAGES ROUGES
Diolinoir (1 a2) : VWV Pinot noir (1) : VWV
Gamaret (1) : VV
Gamay (1) : W
Merlot (2) : V

P aTP :précoce airés précoce : @ maturité 10 jours avant le Chasselas

P : p(écoce : a maturité plus de 5 jours avant le Chasselas

1 : 1% époque : & maturité plus ou moins 5 jours par rapport au Chasselas

2 . g8me époque : a maturité entre 5 et 15 jours aprés le Chasselas

3 : 3%™ gpoque : & maturité entre 15 et 30 jours aprés le Chasselas

Remarques :

1. La qualification d’'un cépage dans l'une des 4 classes ci-dessus est uniquement technique et qualitative. Lors d’une
reconstitution de parcelle, il est impératif de prendre contact avec I'encaveur.

2. Chaque cépage planté dans ce secteur est attribué a une des 4 classes de qualité.

3. Les cépages autorisés a titre d'essai n‘ont pas droit & la désignation AOC et ne figurent pas dans une des 4 classes de

qualité ci-dessus.



DESCRIPTIF DU SECTEUR D’ENCEPAGEMENT H DE LA COMMUNE D’AYENT

Noms locaux ou cadastraux

Frisse-Signese / Les Granges

Surface en ha 6.58 ha
Altitude(s) Bas du secteur Moyenne du secteur Haut du secteur
690 m 728 m 765 m
Exposition Sud Est (SO)
Minimum Moyenne Maximum
Pente 30 % 40 % 50 % Terrasses
Nature du sol ou granulométrie ’S*Tg"e 294 ff’ .
selon analyse de sol it 0332 % Teneur en gravier : XX
Sables :37.4 %

Teneur moyenne en calcaire du sol | Total : 16 % Actif % IPC mdice,du pouvoir

, ‘ chlorosant:

Profil(s) cultural(aux)

Existant (s) :

Descriptif géopédologique

Existant (s) : ex. : étude des terroirs

Cépage Grand Cru *

r age adapté VM

Cépage particuliéerement bien adapté dans le secteur ou partie de ce secteur
et qui est réputé produire des vins de grande qualité (typicité des terroirs).

Cépage dont on est sar qu'il est garant d'un trés bon vin dans ce secteur.

Cépage autorisé M

Cépage qui permet d’élaborer un bon vin dans ce secteur mais pour lequel I'étude
doit étre approfondie.

Cépage mal adapté Bl

Cépage dont la qualité du vin est moyenne dans ce secteur et qu'il convient de
changer a la prochaine reconstitution.

Cépage interdit

Cépage dont la qualité du vin est insuffisante dans ce secteur. Toute nouvelle
plantation avec ce cépage n'a pas droit & 'AOC des I'affinement et 'homologation
des secteurs d’encépagement.

* : La commune disposant ou souhaitant introduire un réeglement Grand Cru doit désigner le(s)
cépage(s) destiné(s) a produire des vins Grand Cru dans le(s) secteur(s) d’encépagement.

Le(s) cépage(s) considéré(s) Grand Cru par la commission chargée de I’affinement des secteurs
peut(vent) étre retenu(s) (maximum 4) sur la base d’un réglement établi par la commune ou
I'organisation déléguée conformément a la législation cantonale et au réglement de contréle de
PInterprofession de la vigne et du vin.

CEPAGES BLANCS

Chardonnay (1) : VWV

Savagnin blanc (142): VW

Sylvaner (1a2): VV

Chasselas (1) : VV
; jer Thurgau (p): V

Muscat (1 a2) 1 W

Pinot blanc (1) : VWV

Pinot gris (1) : VWV

CEPAGES ROUGES

Carminoir (2a 3):V

Gamay (1) : VW

Cornalin du Valais (3) : V

Garanoir (p) : VV

Diolinoir (1 2 2) : VV

Humagne rouge (3): V

Gamaret (1) : VV

Pinot noir (1) : W

P a TP : précoce a trés précoce : a maturité 10 jours avant le Chasselas

: précoce : & maturité plus de 5 jours avant le Chasselas

époque : a maturité plus ou moins 5 jours par rapport au Chasselas
époque : a maturité entre 5 et 15 jours aprés le Chasselas

époque : a maturité entre 15 et 30 jours apres le Chasselas

. La qualification d'un cépage dans l'une des 4 classes ci-dessus est uniquement technique et qualitative. Lors d'une
reconstitution de parcelle, il est impératif de prendre contact avec 'encaveur.

=]
1 . 1ere
2 zéme
3  gome
Remarques :

1

2.

3.

qualité ci-dessus.

Chaque cépage planté dans ce secteur est attribué a une des 4 classes de qualité.
Les cépages autorisés a titre d’essai n'ont pas droit & la désignation AOC et ne figurent pas dans une des 4 classes de



DESCRIPTIF DU SECTEUR D’ENCEPAGEMENT G DE LA COMMUNE D’AYENT

Noms locaux ou cadastraux

Frisse-Signése / Frisse-Verpugner

Surface en ha 5.13 ha
. Bas du secteur Moyenne du secteur Haut du secteur
Altitude(s) 790 m 812 m 835 m
Exposition Sud Est (SO)
Minimum Moyenne Maximum
Pente %, 15 9% % Terrasses
o Argile :24.3 %
I ranulométrie X
S;Lu;zggljse?ji gsol Silt :40.7 % Teneur en gravier : XXX
Sables ;35.0 % '
Teneur moyenne en calcaire du sol | Total :25.0 % Actif % IPC indice,du pouvoir
chlorosant:

Profil(s) cultural(aux)

Existant (s) :

Descriptif geopédologique

Existant (s) : ex. . etude des terroirs

Cépage Grand Cru *

_age adapté

Cépage particuliérement bien adapté dans le secteur ou partie de ce secteuf

Cépage dbnt on est s0r qu'il est garant d'un trés bon vin dans ce secteur.

Cépage autorisé

Cépage qui permet d'élaborer un bon vin dans ce secteur mais pour lequel 'étude
doit étre approfondie.

K

Cépage mal adapté

Ceépage dont la qualité du vin est moyenne dans ce secteur et qu'il convient de
changer a la prochaine reconstitution.

Cépage interdit

Cépage dont la qualité du vin est insuffisante dans ce secteur. Toute nouvelle
plantation avec ce cépage n'a pas droit a TAOC dés I'affinement et 'homologation
des secteurs d'encépagement.

*: La commune disposant ou souhaitant introduire un réglement Grand Cru doit désigner le(s)
cépage(s) destiné(s) a produire des vins Grand Cru dans le(s) secteur(s) d’encépagement.

Le(s) cépage(s) considéré(s) Grand Cru par la commission chargée de I’affinement des secteurs
peut(vent) étre retenu(s) (maximum 4) sur la base d’un réglement établi par la commune ou
I'organisation déléguée conformément a la législation cantonale et au
PInterprofession de la vigne et du vin.

réglement de contréle de

Chasselas (1) : V

CEPAGES BLANCS

Miller Thurgau (p) : VV
' oling (2): V

RN

Sylvaner (1ta2): Vv

Gamay (1):V

CEPAGES ROUGES

Pinot noir (1) : VW

P a TP : précoce a tres précoce : @ maturité 10 jours avant le Chasselas

: précoce : a maturité plus de 5 jours avant le Chasselas

: 1% époque : & maturité plus ou moins 5 jours par rapport au Chasselas
1277 epoque : a maturité entre 5 et 15 jours aprés le Chasselas

époque : a maturité entre 15 et 30 jours aprés le Chasselas

. La qualification d'un cépage dans I'une des 4 classes ci-dessus est uniquement technique et qualitative. Lors d'une
reconstitution de parcelle, i est impératif de prendre contact avec I'encaveur.

P

1 ere
2 eme
3 . 3éme
Remarques :
1

2.

3.

qualité ci-dessus.

Chaque cépage planté dans ce secteur est attribué a une des 4 classes de qualité.
Les cépages autorisés a titre d’essai n’ont pas droit & la désignation AOC et ne figurent pas dans une des 4 classes de




DESCRIPTIF DU SECTEUR D’ENCEPAGEMENT F DE LA COMMUNE D’AYENT

Noms locaux ou cadastraux

Frisse-Signése / Combaz d'Arbaz / Frisse-Verpugner

Surface en ha 7.69 ha
: Bas du secteur Moyenne du secteur Haut du secteur
Altitude(s V%
() 740 m 768 m 795 m -
Exposition Sud Est (S0O)
Minimum Moyenne Maximum
Pente 30 % 40 % 50 % Terrasses
- ) 5
Nature du sol ou granulométrie Argxle : 20.6 OA’ )
selon analyse de sol Silt + 40.6 % Teneur en gravier :
Sables :38.8 % :
Teneur moyenne en calcaire du sol | Total :27.5 % Actif :59 % IPC indice du'pouvoir
: chlorosant :2.5

Profil(s) cultural(aux)

Existant (s) : OUi Ayent 01

Descriptif géopédologique

Existant (s) : ouli ex. . étude des terroirs

Cepage Grand Cru *

-7 .page adapté

Cépage particuliérement bien adapté dans le secteur ou partie de ce secteur

Cépage dont on est sar qu'il est garant d’un trés bon vin dans ce secteur.

Cépage autorisé

Cépage qui permet d’élaborer un bon vin dans ce secteur mals pour lequel 'étude
doit étre approfondie.

K

Cépage mal adapté

Cépage dont la qualité du vin est moyenne dans ce secteur et qu'il convient de
changer & la prochaine reconstitution.

Cépage interdit

Cépage dont la qualité du vin est insuffisante dans ce secteur. Toute nouvelle
plantation avec ce cépage n’a pas droit @ TAOC dés I'affinement et I'nomologation
des secteurs d’'encépagement.

* : La commune disposant ou souhaitant introduire un réglement Grand Cru doit désigner le(s)
cépage(s) destiné(s) a produire des vins Grand Cru dans le(s) secteur(s) d’encépagement.

Le(s) cépage(s) considéré(s) Grand Cru par la commission chargée de I'affinement des secteurs
peut(vent) étre retenu(s) (maximum 4) sur la base d’un réglement établi par la commune ou
I'organisation déléguée conformément a la législation cantonale et au réglement de contréle de
PInterprofession de la vigne et du vin.

CEPAGES BLANCS

Chardonnay (1) : W

Riesling (2) : V

Crasgselas (1): V

Sylvaner(1a2): V

~ iler Thurgau (p) @ V

Muscat (122): V

Pinot blanc (1) : VV

Pinot gris (1) : VV

CEPAGES ROUGES

Gamay (1) : V

Pinot noir (1) : VW

Syrah (223):V

,1ere
. e

R e

WN -7

Remarques :
1

P & TP :précoce a trés précoce : a maturité 10 jours avant le Chasselas

: précoce : a maturité plus de 5 jours avant le Chasselas

époque : & maturité plus ou moins 5 jours par rapport au Chasselas
™ époque : & maturité entre 5 et 15 jours aprés le Chasselas

™ époque : a maturité entre 15 et 30 jours aprés le Chasselas

La qualification d'un cépage dans l'une des 4 classes ci-dessus est uniquement technique et qualitative. Lors dune
reconstitution de parcelle, il est impératif de prendre contact avec I'encaveur.

2. Chaque cépage planté dans ce secteur est attribué & une des 4 classes de qualité.

3. Les cépages autorisés & titre d’essai n'ont pas droit a la désignation AOC et ne figurent pas dans une des 4 classes de

qualité ci-dessus.




DESCRIPTIF DU SECTEUR D’ENCEPAGEMENT E DE LA COMMUNE D’AYENT

Noms locaux ou cadastraux

Combaz d’Arbaz / Les Blanches / Frisse-Verpugner / Frisse-Signése

Surface en ha 5.99 ha
. Bas du secteur Moyenne du secteur Haut du secteur
tude(s y
Altitude(s) 725 m 745 m 765 m
Exposition Sud Est (S0O)
Pente Mg(l)nzzm Moyenr;/e: M%grz};xm Terrasses
Nature du sol ou granulomeétrie /S\:'I?ile i?} ZZ’ Teneur en gravier -
selon analyse de sol Sables - 38.8 % :
Teneur moyenne en calcaire dusol | Total :33 % Actif % IPC indice.du pouvoir
‘ chlorosant:

Profil(s) cultural(aux)

Existant (s) :

Descriptif géopédologique

Existant (s) : ex. ; étude des terroirs

\

Cépage Grand Cru *

~page adapté &Y

Cépage particuliérement bien adapté dans le secteur ou partie de ce secteur

Cépage dont on est s(r qu'il est garant d'un trés bon vin dans ce secteur.

Cépage autorisé

Cépage qui permet d’élaborer un bon vin dans ce secteur mais pour lequel 'étude
doit étre approfondie.

Cépage mal adapté [X]

Cepage dont la qualité du vin est moyenne dans ce secteur et qu'il convient de
changer 2 la prochaine reconstitution.

Cépage interdit

Cépage dont la qualité du vin est insuffisante dans ce secteur. Toute nouvelle
plantation avec ce cépage n'a pas droit & 'AOC dés I'affinement et 'homologation
des secteurs d'encépagement.

* : La commune disposant ou souhaitant introduire un réglement Grand Cru doit désigner le(s)
cépage(s) destiné(s) a produire des vins Grand Cru dans le(s) secteur(s) d’encépagement.

Le(s) cépage(s) considéré(s) Grand Cru par la commission chargée de I'affinement des secteurs
peut(vent) étre retenu(s) (maximum 4) sur la base d’un réglement établi par la commune ou
I'organisation déléguée conformément a la législation cantonale et au réglement de contréle de
I'Interprofession de la vigne et du vin. '

Chasselas (1) : VW

CEPAGES BLANCS

Muscat (1a2) 7 W

otblanc (1) : V

Pinot gris (1) : WV

Sauvignon blanc (1a2): W

Sylvaner (1 2 2): VW

CEPAGES ROUGES

Cornalin du Valais (3) : V

Pinot noir (1) : VV

Diofinoir (1 a 2) : VV

Gamay (1) : VW

Merlot (2) : VWV

P a TP :précoce a trés précoce : a maturité 10 jours avant le Chasselas

: précoce : & maturité plus de 5 jours avant le Chasselas

: 177 époque : & maturité plus ou moins 5 jours par rapport au Chasselas
1277 époque : & maturité entre 5 et 15 jours aprés le Chasselas

époque : & maturité entre 15 et 30 jours aprés le Chasselas

P

1 ere
2 éme
3 . 3éme
Remarques :
1

. La qualification d'un cepage dans l'une des 4 classes ci-dessus est uniquement technique et qualitative. Lors d'une
reconstitution de parcelle, il est impératif de prendre contact avec I'encaveur.
2. Chaque cépage planté dans ce secteur est aftribué a une des 4 classes de qualité.
3. Les cépages autorisés a titre d'essai n'ont pas droit & la désignation AOC et ne figurent pas dans une des 4 classes de

qualité ci-dessus.




DESCRIPTIF DU SECTEUR D’ENCEPAGEMENT D DE LA COMMUNE D’AYENT

Noms locaux ou cadastraux

Combaz d’Arbaz / Ehallaz / Colatzot

Surface en ha | 2061 ha
: Bas du secteur Moyenne du secteur Haut du secteur
d
Altitude(s) 660 m 690 m 720 m
Exposition - | Sud Est (S0)
' Minimum Moyenne Maximum
Pente 35 % 42 5 % 50 % Terrasses
- Argile :16.7 %
Nature du sol ou granulométrie :
s;ourrzn;lyse de%ol Silt 139.3 % Teneur en gravier : XXX
Sables 1 43.9 %

Teneur moyenne en calcaire du sol

IPC indice du pouvoir

. ) o . 0,
Total :28.1 % Actif :7.3 Yo chiorosant 2.1

Profil(s) cultural(aux)

Existant (s) : OUi Ayent 02, Ayent 19, Ayent 20

Descriptif géopédologique

Existant (s) : OUI ex. : étude des terroirs

Cépage Grand Cru * [W_ G|

/ page adapté Y

Cépage particulierement bien adapté dans le secteur ou partie de ce secteur

Cépage dont on est sar qu'il est garant d’un trés bon vin dans ce secteur.

Cépage autorisé [\__/]

Cépage qui permet d'élaborer un bon vin dans ce secteur mais pour lequel I'étude
doit étre approfondie.

Cépage mal adapté lzl

Cepage dont la qualité du vin est moyenne dans ce secteur et qu'il convient de
changer a la prochaine reconstitution. '

Cépage interdit

Cepage dont la qualité du vin est insuffisante dans ce secteur. Toute nouvelle
plantation avec ce cépage n'a pas droit a 'AOC dés I'affinement et I'homologation
des secteurs d'encépagement.

*: La commune disposant ou souhaitant introduire un réglement Grand Cru doit désigner le(s)
cépage(s) destiné(s) a produire des vins Grand Cru dans le(s) secteur(s) d’encépagement.

Le(s) cépage(s) considéré(s) Grand Cru par la commission chargée de I'affinement des secteurs
peut(vent) étre retenu(s) (maximum 4) sur la base d’un réglement établi par la commune ou
I'organisation déléguée conformément a la législation cantonale et au réglement de contréle de
I’Interprofession de la vigne et du vin.

CEPAGES BLANCS

Amigne (24 3): VW

Pinot gris (1) : VWV

Chardonnay (1) : W

Sauvignon blanc (1 a2): v

Savagnin blanc (1a2): W

psselas (1)1 W

Muscat (1az)y: W

Sylvaner (1a2): W

petite Arvine (3) : VW

Pinot blanc (1} : V

CEPAGES ROUGES

Ancellotta (22 3):V Diolinoir (1a 2) : W Humagne rouge (3) : VW
Cabernet franc (2) : VV Gamaret (1) : VV Merlot (2) : VV
Cabernet Sauvignon (2 & 3) : VW Gamay (1) : VW Pinot noir (1) : VWV
Cornalin du Valais (3) : VV

Garanoir (p) : V Syrah (22 3): W

P a TP :précoce a trés précoce : a maturité 10 jours avant le Chasselas

P

1 . 181’9

2 . héme
3 : 3eme
Remarques :

1

: précoce : a maturité plus de 5 jours avant le Chasselas

époque : a maturité plus ou moins 5 jours par rapport au Chasselas
127" époque : & maturité entre 5 et 15 jours aprés le Chasselas

époque : a maturité entre 15 et 30 jours aprés le Chasselas

. La qualification d'un cépage dans l'une des 4 classes ci-dessus est uniquement technique et qualitative. Lors d'une
reconstitution de parcelle, il est impératif de prendre contact avec I'encaveur.
2. Chaque cépage planté dans ce secteur est attribué a une des 4 classes de qualité.
3. Les cépages autorisés a titre d'essai nont pas droit & la désignation AOC et ne figurent pas dans une des 4 classes de

qualité ci-dessus.




DESCRIPTIF DU SECTEUR D’ENCEPAGEMENT C DE LA COMMUNE D’AYENT

Noms locaux ou cadastraux

Signése-Manneau / Signese-Plan / Gonrat

Surface en ha 10.37 ha

. Bas du secteur Moyenne du secteur Haut du secteur
Alitude(s) 620m 640 m 660 m
Exposition Sud Est (SO)

Minimum Moyenne Maximum
Pente 25 o, 30 % 35 9, Terrasses
. Argile :11.9% '
ranulométrie .
gea‘;ugzg;lssézlé%m Silt 131.5% Teneur en gravier : XXX
y Sables :56.6 %

Teneur moyenne en calcaire du sol

IPC indice du pouvoir

. 0 H . 7
Total :314 % Actif (1.7 % chlorosant  * 1.5

Profil(s) cultural(aux)

Existant (s) : OUi Ayent 03

Descriptif géopédologique

Existant (s) : oui ex. : étude des terroirs

Cépage Grand Cru *

»age adapté @

Cépage particuliéerement bien adapté dans le secteur ou partie de ce secteur
et qui est réputé produire des vins de grande qualité (typicité des terroirs).

Cépage ddnt on est s(r qu’il est garant d’un trés bon vin dans ce secteur.

Cépage autorisé M

Cépage qui permet d’élaborer un bon vin dans ce secteur mais pour lequel I'étude
doit étre approfondie.

Cépage mal adapté X

Cépage dont la qualité du vin est moyenne dans ce secteur et qu'il convient de
changer a la prochaine reconstitution.

Cépage interdit

Cépage dont la qualité du vin est insuffisante dans ce secteur. Toute nouvelle
plantation avec ce cépage n'a pas droit &8 TAOC dés l'affinement et I'hnomologation
des secteurs d’'encépagement.

* : La commune disposant ou souhaitant introduire un réglement Grand Cru doit désigner le(s)
cépage(s) destiné(s) a produire des vins Grand Cru dans le(s) secteur(s) d’encépagement.

Le(s) cépage(s) considéré(s) Grand Cru par la commission chargée de I'affinement des secteurs
peut(vent) étre retenu(s) (maximum 4) sur la base d’un réglement établi par la commune ou
I’organisation déléguée conformément a la Iégislation cantonale et au réglement de contréle de
I'Interprofession de la vigne et du vin.

CEPAGES BLANCS

Amigne (24a3): V

petite Arvine (3) : VV

Pinot gris (1) : VW

Chardonnay (1)1 W
 sselas (1)1 W

Sauvignon blanc (1a 2): W

Humagne (2) : V

Savagnin blanc (1 a2): W

Marsanne blanche (3) : VV Sémillon (2): V
Muscat (1a2): VW Sylvaner (1a2): VW
CEPAGES ROUGES
Ancellotta (2 4 3) 1 VWV Humagne rouge (3) : VV
Cornalin du Valais (3) : VW Merlot (2) : VW

Diolinoir (1 8 2) : VWV

Pinot noir (1) : VW

Gamay (1) : VW

Syrah (24 3) : VV

P a TP :précoce a trés précoce : a maturité 10 jours avant le Chasselas

P

1 o bl
2 :2°
3 3eme
Remarques :
1.

: précoce : & maturité plus de 5 jours avant le Chasselas

époque : a maturité plus ou moins 5 jours par rapport au Chasselas
™ époque : a maturité entre 5 et 15 jours apres le Chasselas
époque : a maturité entre 15 et 30 jours aprés le Chasselas

La qualification d’un cépage dans l'une des 4 classes ci-dessus est uniquement technique et qualitative. Lors d’une
reconstitution de parcelle, il est impératif de prendre contact avec 'encaveur.

2. Chaque cépage planté dans ce secteur est attribué a une des 4 classes de qualité.
3. Les cépages autorisés a titre d’essai n'ont pas droit a la désignation AOC et ne figurent pas dans une des 4 classes de

qualité ci-dessus.




DESCRIPTIF DU SECTEUR D’ENCEPAGEMENT B DE LA COMMUNE D’AYENT

Noms locaux ou cadastraux Signése-Manneau / Signése-Plan
Surface en ha 14.78 ha
: Bas du secteur Moyenne du secteur Haut du secteur
Altitude(s . Y
) 600 m 615 m 630 m
Exposition Sud Est (80)
Minimum Moyenne Maximum
Pente 2% 3% 5 %
s Argile :14.5%
du sol ou granulométrie .
r:s:)unrzn;n;se de gsol Silt 1314 % . Teneur en gravier : XXX
Sables 1 54.1 %
Teneur moyenne en calcaire du sol | Total :27.1 % Actif :21 % IPC indice du,poumir
< . chlorosant : 1.4
Profil(s) cultural(aux) Existant (s) : OUI Ayent 04, Ayent 06, Ayent 12
Descriptif géopédologique Existant (s) : OUI ex. : étude des terroirs
Cépage particuliérement bien adapté dans le secteur ou partie de ce secteur
(Cépage Grand Cru* W _6Q | ot qui est reputs produire des vins de grande qualité (typicité des terroirs). _|
page adapté E/] Cépage dont on est sOr qu'il est garant d’un trés bon vin dans ce secteur.

[\__/l Cépage qui permet d’élaborer un bon vin dans ce secteur mais pour lequel I'étude
doit étre approfondie.

Cépage dont la qualité du vin est moyenne dans ce secteur et qu'il convient de
changer a la prochaine reconstitution.

’ Cépage dont la qualité du vin est insuffisante dans ce secteur. Toute nouvelie
Cépage interdit plantation avec ce cépage n'a pas droit a 'AOC dés l'affinement et 'homologation
des secteurs d'encépagement.
* : La commune disposant ou souhaitant introduire un reglement Grand Cru doit désigner le(s)
cépage(s) destiné(s) a produire des vins Grand Cru dans le(s) secteur(s) d’encépagement.
Le(s) cépage(s) considéré(s) Grand Cru par la commission chargée de I'affinement des secteurs
peut(vent) étre retenu(s) (maximum 4) sur la base d’un réglement établi par la commune ou
I’organisation déléguée conformément a la législation cantonale et au réglement de contréle de
PInterprofession de la vigne et du vin.

Cépage autorisé

Cépage mal adapté [X]

CEPAGES BLANCS
Amigne (2a3): W Pinot blanc (1) : W
C~ardonnay (N w Pinot gris (1) : V
N Asselas (1) 1 WV Sauvignon blanc (1a2): V
_GewUrztraminer p): V Savagnin blanc (14 2): VWV
Muscat (1a2): VW Sylvaner (1a2): W
petite Arvine (3) : VWV :
CEPAGES ROUGES
Cabernet franc (2) : VV Gamay (1) : VW Syrah (2 2 3) : VV
Cabernet Sauvignon (2 a 3) : VW Humagne rouge (3) : VV
Cornalin du Valais 3): v Merlot (2) : VV
Diolinoir (1 2 2) . VWV Pinot noir (1) : VW

P a TP :précoce a trés précoce : a maturité 10 jours avant le Chasselas

P : p(écoce : & maturité plus de 5 jours avant le Chasselas

1 : 15® épogue : a maturité plus ou moins 5 jours par rapport au Chasselas

2 : 2°™ gpoque : & maturité entre 5 et 15 jours apres le Chasselas

3 . 3éme époque : a maturité entre 15 et 30 jours aprés le Chasselas

Remarques :

1. La qualification d’un cépage dans l'une des 4 classes ci-dessus est umquement technique et qualitative. Lors d'une
reconstitution de parcelle, il est impératif de prendre contact avec 'encaveur.

2. Chaque cépage planté dans ce secteur est attribué a une des 4 classes de qualité.

3. Les cépages autorisés a titre d’essai n'ont pas droit a la désignation AOC et ne figurent pas dans une des 4 classes de

qualité ci-dessus.




DESCRIPTIF DU SECTEUR D’ENCEPAGEMENT A DE LA COMMUNE D’AYENT

Noms locaux ou cadastraux

Signése-Plan / Signése-Manneau

Surface en ha 5.32 ha «
: Bas du secteur Moyenne du secteur Haut du secteur
Altitude(s Y
ftude(s) 575 m 595 m 615 m
Exposition Sud Est (SO)
Minimum Moyenne Maximum
Pente % =20 % % Terrasses
. Argile 1143 %
Nature du sol ou granulométrie . '
selon analyse de gsol Silt 1 33.8 % Teneur en gravier : XXX
Sables :51.9 %
Teneur moyenne en calcaire du sol | Total ;255 % Actif . % IPC indice,du pouvoir
. chlorosant:

Profil(s) cultural(aux)

Existant (s) :

Descriptif géopédologique

Existant (s) : ex. : étude des terroirs

Cepage Grand Cru *

i | Jage adapté v\

Cépage particuliérement bien adapté dans le secteur ou partie de ce secteur
et qui est repute produire des vins de grande qualité (typicité des terroirs).

Cépage dont on est str qu'il est garant d’un trés bon vin dans ce secteur.

Cépage autorisé M

Cépage qui permet d'élaborer un bon vin dans ce secteur mais pour lequel I'étude
doit étre approfondie.

Cépage mal adapté E

Cépage dont la qualité du vin est moyenne dans ce secteur et qu'il convient de
changer a la prochaine reconstitution.

Cépage interdit

Cépage dont la qualité du vin est insuffisante dans ce secteur. Toute nouvelle
plantation avec ce cépage n'a pas droit &8 TAOC dés I'affinement et 'hnomologation
des secteurs d'encépagement.

* : La commune disposant ou souhaitant introduire un réglement Grand Cru doit désigner le(s)
cépage(s) destiné(s) a produire des vins Grand Cru dans le(s) secteur(s) d’encépagement.

Le(s) cépage(s) considéré(s) Grand Cru par la commission chargée de I'affinement des secteurs
peut(vent) étre retenu(s) (maximum 4) sur la base d’un réglement établi par la commune ou
P'organisation déléguée conformément a la législation cantonale et au réglement de contréle de
l'Interprofession de la vigne et du vin.

CEPAGES BLANCS

Amigne (24 3): W

Roussanne (3): V

Cr-=selas (1)1 VWV

Sauvignon blanc (1a2): VW

! nagne (2): W

Sylvaner (1 a2): W

Muscat (1a2): V

petite Arvine (3) : W

Pinot blanc (1) : VV

CEPAGES ROUGES

Cornalin du Valais (3) : VW

Syrah (2a 3): VW

Gamay (1) : VWV

Humagne rouge (3) : VV

Pinot noir (1) : VWV

P

1 . 1ere
2 2%

3 3

Remarques :
1

P a TP :précoce a trés précoce : a maturité 10 jours avant le Chasselas

: précoce : & maturité plus de 5 jours avant le Chasselas

époque : & maturité plus ou moins 5 jours par rapport au Chasselas
™ époque : a maturité entre 5 et 15 jours aprés le Chasselas

™ époque : & maturité entre 15 et 30 jours aprés le Chasselas

La qualification d'un cépage dans I'une des 4 classes ci-dessus est uniquement technique et qualitative. Lors d'une
reconstitution de parcelle, il est impératif de prendre contact avec I'encaveur.

2. Chaque cépage planté dans ce secteur est attribué a une des 4 classes de qualité.

3. Les cépages autorisés a titre d'essai n'ont pas droit a la désignation AOC et ne figurent pas dans une des 4 classes de

qualité ci-dessus.




