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Vision et mission du SCA

Service de l’agriculture – Mars 20193

Une agriculture créatrice de valeurs économiques et 
environnementales pour faire du Valais une destination 
incontournable pour ses vins et ses produits du terroir !

Par l'excellence de ses prestations, le SCA entraîne 
l'agriculture valaisanne dans une dynamique de valeur 
ajoutée, basées sur :

• des produits authentiques et innovants,
• des paysages typiques et une riche biodiversité,
• des sols protégés et des eaux préservées,
• une relève performante,
• un accueil de qualité et des expériences uniques,
• une communication transparente et dynamique.



Service de l’agriculture
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Taux d’autosuffisance

Produit 2000/02 2008r 2009r 2010r 2011r 2012r 2013r 2014r 2015r 2016r 2017r 2000/02-

2015/17

% % % % % % % % % % %

Part en termes de volume:

Total céréales1 53 53 49 52 49 46 52 47 38 50

Céréales fourragères2 60 62 56 56 52 48 59 51 43 49

Part énergétique selon le bilan alimentaire3:

Céréales total (y c. le riz) 58 55 56 55 57 59 52 54 47 58

Céréales panifiables4 85 81 80 83 81 82 76 77 68 84

Pommes de terre de table 89 92 88 95 89 76 95 71 70 93

Sucre 71 83 70 94 81 64 93 70 62 72

Graisses végétales, huiles 20 21 20 21 21 21 26 25 21 23

Fruits à pépins et à noyau5 72 81 68 111 70 69 83 78 79 52

Légumes 51 50 47 54 50 48 52 49 50 54

Lait de consommation 96 95 95 95 95 96 96 95 95 95

Beurre 109 114 113 111 114 101 109 107 108 100

Fromage 119 117 116 116 119 117 117 117 113 115

Total lait et produits laitiers 120 120 118 117 117 112 116 114 114 113

Viande de veau 97 98 97 98 98 98 98 98 97 97

Viande de bœuf 82 88 88 88 90 85 86 86 88 86

Viande de porc 89 93 94 94 96 93 95 96 95 95

Viande de mouton 47 48 48 47 45 44 43 40 42 44

Volaille 46 47 48 49 49 51 52 53 55 57

Viande, poissons et crustacés6 75 79 79 79 80 77 79 79 79 79

Œufs et conserves d’œufs 45 46 47 49 49 50 52 54 54 55

Denrées alimentaires végétales 43 45 42 47 45 41 46 42 37 43

Denrées alimentaires animales, brut 101 102 101 100 101 97 100 99 100 99

Denrées alimentaires animales, net7 80 81 77 77 78 72 76 74 74 75

Total denrées alimentaires, brut8 62 61 62 60 63 62 58 63 59 56 59 -6.1

Total denrées alimentaires, net7 56 54 56 52 56 55 50 55 51 48 52 -10.4

1 Bilan céréalier : céréales panifiables et fourragères, y compris le blé dur, sans riz

2 Bilan fourrager : produits de meneurie et blé germé sur pied compris, sans les tourteaux

3 En fonction de l’énergie assimilable, selon le bilan alimentaire

4 Froment tendre, épeautre, amidonnier, engrain et seigle; sans amidon de froment

5 Pommes, poires, cerises, pruneaux et prunes, abricots et pêches

6 Viande chevaline et caprine, lapins, gibier, poissons, crustacés et mollusques compris

7 Sans les produits animaux à base d’aliments pour animaux importés

8 En fonction de l’énergie assimilable, boissons alcoolisées comprises, selon le bilan alimentaire

r Valeurs revues avec le « Bilan alimentaire 08 ». Toutes les valeurs des années suivantes sont calculées exclusivement à l’aide de cette méthode.

Toute la série du BA08 à compter de 2007 a été recalculée jusqu'en 2007.

Source : Agristat https://www.agrarbericht.ch/fr/marche/developpement-du-marche/taux-dauto-approvisionnement



Constats généraux en 2016

• La cuisine collective recouvre :

• Les entreprises publiques ou privées, 

• les collectivités locales et administration, 

• les crèches et les établissements scolaires publics ou privés, 

• les hôpitaux ainsi que les établissements

sociaux et médico-sociaux 

• tous les autres organismes publics et privés assurant 

l’alimentation de leurs ressortissants : les forces armées, le 

monde carcéral, l’éducation surveillée et les communautés 

religieuses.

SCA / EAV
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Constats généraux en 2016

Estimation du nombre de repas servis par année en 
Valais supérieur à 6 millions 

Suisse romande 50 millions - hors personnel - OFS 2009

SCA / EAV
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Constats généraux en 2016

Estimation de la part de marché pour les produits 
régionaux

 6 millions de repas par an

 Fr. 6.--. Prix moyen par repas (nourriture, boissons et 
connectes)

 60 % part des de produits régionaux

 Part de marché : estimé à plus de 21 millions de francs

SCA / EAV
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Pour résumé

Nom de la diapositive
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5. Gastronomie en cuisine collective

Mise en valeur originale des produits issus de l’agriculture 
valaisanne

Service de l’agriculture
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Séance des EP & FP 30.10.2017

100% de retour !

Nom de la diapositive
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Total
Entreprises 
signataires

27 Personnes présentes 22

Entreprise invitée 1 Personnes excusées 14

Entreprises présentes 17 Taux de participation 61%
Entreprises excusées 11

Taux de participation 61%



Séance 4 février 2020

Rencontre EP signataires «Cuisinons notre région»

Fleurs du Temps à Martigny

2 millions de repas annuelle

Demande formelle de fournir un outils numérique

Nom de la diapositive
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Agenda 2030: appel à projet 2020

Nom de la diapositive
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Cahier des charges CNR adapté avec FV



Agenda 2030: appel à projet 2020
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Charte CNR-FV français
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Charte CNR-FV allemand
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DCE 24 juin 2020

Nom de la diapositive
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DCE 24 juin 2020

Nom de la diapositive
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Etablissements partenaires
- DCE
- signataires actuels

Nom de la diapositive
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Fournisseurs 
partenaires
= produits disponibles

Agenda 2030: appel à projet 2021



Idée phare

Service de l’agriculture
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Principe de concentricité
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Retour des fournisseurs

Nom de la diapositive
21



Nom de la diapositive
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Difficultés et avantages

Nom de la diapositive
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Ce que pensent les producteurs / fournisseurs

Nom de la diapositive
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Le travail de l’acheteur/cuisinier de la plateforme

Nom de la diapositive
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Place de marché pour les collectivités



Buts et déroulement de la matinée
• Connaître les acteurs et faire connaissance 

• Être tous au même niveau d’information

• Connaître le fonctionnement

• Recevoir les informations de connexion



Place de 

marché?

Vendeur
sClients

Qui est sur le web? Qui pense y 
aller?



Les acteurs

Propriétaire

Exploitant place de marché

… Prestataire logistique

Autorise les vendeurs et les produits sur la place de marché

Met à disposition des producteurs la solutions e-DiREKT et gère la place de marché

Assure la logistique CN (centrale d’achat à Vétroz, regroupement et dispatch EP)

Assure le contrôle et le coaching des établissements partenaires

Consultant



Principe de diffusion

Le vendeur gère ses fiches de produits (100% numérique)
a. Logiciel e-DiREKT (gratuit)
b. Webservice api rest (avec frais de mise en service)



Qui fait 

quoi?



Le 

process

us

Détailler
Rassembler des articles 
d’un vendeur par client

Grouper
Regrouper 
plusieurs vendeurs 
par client

Livrer
Livrer plusieurs clients 
durant une même 
tournée

Réseau logistique VSVendeur



Rythme 

logistique



LOGDEAL



Structur

e
Hits

Favoris

Recherche (texte)

Menu (structuré 3 niveaux)

• Filtre producteur

• Filtre revendeur

• Filtres label



Produit (fiche)

Informations de liste

Lien vers shop du vendeur

Détails produits

Table de prix avec référence (kg/l)



Produit (fiche)

Vue d’ensemble

Livraison (boucle ou planifiée)

Remarque

Validation



Règlement de diffusion

regiofoodvs.ch/regdif

a. Lecture point par point. Questions, réponses et exemples concrets e-DiREKT.

b. Information sur les possibilités «diverses» d’utilisation e-DiREKT par le producteur
a. Registre des produits

b. Webservices places de marché

c. Webservices fournisseurs

d. Listes des prix

e. E-commerce

f. Vente directe (POS)

g. Labélisation auprès des marques régionales



Finalité
a. Questions ?

b. Prochain point de contact 
Remise login + documents


