
















    ÉNONCÉS CONSÉQUENCES

La connaissance des besoins permet au 

commerçants d’organiser une offre en quan-

tité suffisante et à des conditions intéres-

santes.

Un module de pré-commande sera intégré 

à la place de marché. Ce module permettra 

d’annoncer des volumes de quelques jours à 

une saison en avance.

Des incohérences sont constatées en centra-

log. Il est inutile de centraliser systématique-

ment toutes les marchandises notamment 

lorsque le commerçant dispose de sa propre 

capacité de livraison.

Changer le principe: centralisé par défaut, li-

vré en direct en «option».  Passer au principe, 

livré en direct par «défaut» et centralisé en 

option.

La centralog a démontré sa faisabilité. Le 

sourcing des marchandises également. La 

rentabilité du processus de sourcing est at-

teinte lorsqu’un volume minima est à retirer.

La prestation de retrait des marchandises 

chez les producteurs doit être optimisée. 

Dans un premier temps, atteindre un vo-

lume suffisant en direct. Lorsque le volume 

en direct est atteint, proposer le retrait. Une 

fonction de minima de commande par com-

merçant doit être testée.

Certains cuisiniers soulignent le manque de 

contact personnel avec la place de marché.

En complément du service après-vente, une 

visite doit être effectuée auprès de chaque 

cuisinier une à deux fois dans l’année. Cette 

visite de courtoisie doit permettre de faire 

connaissance, tisser une relation de confiance 

et informer sur les prestations projetées en 

permettant à chacun de proposer des amélio-

rations.

L’exigence de commande à l’avance et de 

planification nécessite une adaptation de 

certaines habitudes de planification en 

cuisine.

Le logiciel «plansub» permettant de plani-

fier les plans de menu et d’extraire les listes 

d’achat et de production sera proposé aux 

établissements durant l’année 2023. Une au-

tomatisation entre les menus planifiés et les 

et les denrées proposées sur RegioFoodVS 

sera mis en place afin de faciliter les achats.



Certains commerçants bénéficient d’une 

offre alimentaire ciblant plutôt les particu-

liers.

En 2023, RegiofoodVS va également propo-

ser des canaux de vente aux privés. Des pro-

positions concrètes ont été faites en ce sens 

au Service de l’agriculture dont notamment 

le secteur de l'Horeca

Malgré une offre raisonnable, la place de 

marché doit proposer plus de références.

Chaque cuisinier doit demander à ses four-

nisseurs habituels de référencer leur offre 

sur RegioFoodVS. L’exploitant doit assurer 

un contact direct et privilégié avec tous les 

nouveaux commerçant afin de favoriser un 

référencement rapide.








